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Das Titelbild zeigt einen Apfel der Sorte James Grieve. Aufnahme: Christine Lankow
James Grieve war die beliebte frithe Apfelsorte. Sie wurde wegen ihres guten Geschmacks und wegen

des regelmafdigen Ertrags allgemein sehr geschatzt. Sie hat in dem milden Klima von Niederbachem und
Mehlem ein besonders wohlschmeckendes Aroma entwickelt.
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VORWORT

Die Beschreibung des Obstbaubetriebs gibt einen Uberblick iiber das Geschehen im Haus
Henseler von den Anfiangen des Obstbaubetriebs im Jahr 1933 bis zu dessen Auflosung im Jahr 1974.
Der Betrieb hat sich stets als Obstgut bezeichnet und einen entsprechenden Briefkopf verwendet. Die
Fakten habe ich soweit wie moglich den vorhandenen Unterlagen entnommen und mit meinen
personlichen Erinnerungen zu einem umfassenderen Bild ergéinzt.

Meine personlichen Erinnerungen betreffen das gesamte Umfeld des Obstbaubetriebs und
umfassen auch die Schitzungen zu den Flachengrofien der bearbeiteten Grundstiicke. Alle
Flachenangaben sind daher subjektiv gepragt und diirfen daher nur als Anhaltswerte betrachtet
werden. Sie sind dennoch hilfreich, um die dargestellten Inhalte zu veranschaulichen und die Arbeit in
diesem Obstbaubetrieb plastischer zu beschreiben. Der Zeitrahmen des Bestehens des Betriebs ist
denkwlirdig; er begann in der faschistischen Zeit nach der Machtergreifung der Nationalsozialisten,
erstreckte sich Uber die Zeit des 2. Weltkriegs, die entbehrungsreiche Nachkriegszeit mit weit
verbreitetem Hunger und die Zeit des Wirtschaftswunders bis zur Normalisierung der globalen
Handels- und Wirtschafts-beziehungen im prosperierenden Umkreis der vorliufigen
Bundeshauptstadt Bonn.

Die vorliegenden Darstellungen beziehen sich hauptsachlich auf die Zeit von 1945 bis 1959,
die ich als altester Sohn bewusst zu Hause erlebt habe. Danach habe ich das Geschehen im Elternhause
nur noch aus der Ferne sowie bei gelegentlichen Besuchen und durch die Erzahlungen der Eltern und
Geschwister miterlebt. Ich habe mich vor allem auf die Erlebnisse und Fakten konzentriert und keine
gesellschaftliche oder politische Bewertung der Vorgiange und des Umfelds vorgenommen.

Detaillierte Informationen und Erganzungen haben folgende Familienangehorigen beigetrage:
Beatrix Moller hat das Kapitel zur Hauswirtschaft geschrieben. Alfons Henseler hat insbesondere aus
seiner Zeit der Betriebsfilhrung berichtet. Christine Lankow hat zahlreiche Fotos bereitgestellt.
Eckhard Moller hat eine griindliche Korrektur gelesen. Meine Tochter Christine hat zahlreiche
sprachliche Verbesserungen eingebracht und mit grofer Akribie fiir eine einheitliche Formatierung
der Bilder gesorgt. Mein Schulfreund Horst Hiillen hat das Manuskript sorgfaltig auf Druckfehler
durchgesehen und konkrete Hinweise zur allgemeinen Situation in Niederbachem geliefert. lhnen und
allen anderen, die mich bei der Erstellung des Berichts unterstiitzt haben, gilt mein besonderer Dank.

Die zum jeweiligen Thema gehorigen Bilder habe ich an den entsprechenden Stellen in den
Text eingefiigt. Es ist auffallend, dass fast keine Bilder vom Arbeitsgeschehen im Betrieb und im
Haushalt oder von den Obstanlagen vorhanden sind. Bei der Arbeit wurde offenbar nicht fotografiert.

Das Ziel des vorliegenden Berichts ist eine moglichst umfassende Darstellung der Verhaltnisse
im Obstbaubetrieb meines Vaters. Weitere Informationen zu den erwahnten Personen, ihren Familien

und den wirtschaftlichen Verhaltnissen sowie zu den einzelnen Gemeinden und deren Gegebenheiten
werden nicht ausfiihrlich behandelt.

Daisendorf, 25. Mai 2020 Hermann Josef Henseler
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1 BETRIEBSLEITER WILHELM HENSELER

1.1 HERKUNFT

Wilhelm Henseler wurde am 25.01.1902 in Westerhausen (heute Stadt Hennef/Sieg) als 3. Kind der
Eheleute Johann und Christine Henseler, geb. Westerhausen, im elterlichen Haus geboren. Seine Eltern
waren Bauern, die einen normalen Landwirtschaftsbetrieb mit einem kleinen Anteil an Obstbau und
Vieh (Kiihe, Pferde, Schweine, Hithner) betrieben. Zusatzlich haben sie auch Quarzit auf den Feldern
abgebaut und verkauft. Wilhelm hatte eine dltere, gehbehinderte Schwester, Josefine, die im Jahr 1933
nach ihrer Heirat mit Josef Schmitz den elterlichen Hof iibernahm. Nach dem Tod seiner Eltern, Mutter
Christine (1861-1926), Vater Johann (1868-1933) und der Heirat seiner Schwester Josefine mit Josef
Schmitz hat Wilhelm Henseler 1933 den elterlichen Hof, den er wegen der Krankheit seines Vaters von
1926-1933 gefiihrt hat, seiner Schwester und ihrem Mann iiberlassen und ihnen seinen Erbteil
verpachtet. Er istam 18.11.1972 in Bonn-Bad Godesberg gestorben.

Wilhelm Henseler wollte einen anderen Weg als die
traditionelle Landwirtschaft mit Vieh und der damit
verbundenen permanenten Anwesenheitsplicht einschlagen. Er
sah im intensiven Obstbau mit seinen vielfaltigen Kulturen eine
attraktive Grundlage fiir einen interessanten und wirtschaftlich
tragfahigen Betrieb. Dazu bot sich ihm eine giinstige
Gelegenheit zur Betriebsgriindung in der N&dhe seines
Heimatorts. In Niederbachem pachtete er 1933 die Obstanlagen
von Peter Schreiber, der am Vorgebirge an der Volksschule
unterrichtete. Herr Schreiber hatte die Flachen in der Zeit der
Wirtschaftskrise (1928 ff)) gekauft und mit Obstanlagen
bepflanzt, um sie spater seinen Kindern als Existenzgrundlage
zu vererben.

BiLD 1: WILHELM HENSELER
70. Geburtstag, 1972

Wilhelm Henseler wurde am 08.08.1940 im Wehrbezirkskommando Bonn als
kriegsverwendungsfahiger Wehrpflichtiger der Ersatzreserve 1 gemustert und bis zum 30.09.1940
zuriickgestellt. Als Befahigungsnachweise sind im Wehrpass eingetragen: Fiihrerschein 1, 2 und 3
sowie Sanitater. Wahrend der gesamten Kriegszeit (1939-1945) wurde er wegen seiner Tatigkeit als
wichtiger Lebensmittelerzeuger nicht zum Wehrdienst eingezogen. Er war nicht Mitglied der NSDAP,
aber zwangsweise Mitglied im Deutschen Bauernverband und stellvertretender ,Ortsbauernfiihrer*
der Ortsgruppe Niederbachem. Entsprechend der nationalsozialistischen Organisation aller
Lebensbereiche war er Mitglied des Reichsndhrstandes, dem die Reichsbauernschaft angehorte und
der das Leitmotiv ,Blut und Boden“ hatte. Der Reichsndhrstand diente bzw. kdmpfte an der
Heimatfront. Von 1940 bis 1945 war er Mitglied im Reichsluftschutzbund und ortlicher
Luftschutzleiter in Niederbachem. Seit 1928 war er Mitglied im Katholischen Volksverein, der 1933
verboten wurde. 1945 ist er als Mitglied in die neu gegriindete Partei CDU eingetreten. Von 1964 bis
1969 war Wilhelm Henseler Mitglied des letzten Gemeinderats der Gemeinde Niederbachem. Danach
wurde die Gemeinde Wachtberg im Rahmen der Gemeindereform aus den 11 Orten des Drachenfelser
Landchens (Niederbachem, Oberbachem, Ziillighoven, Liefsem, Gimmersdorf, Villip, Villiprott, Pech,
Holzem, Werthoven, Berkum) und den Nachbarorten Adendorf, Arzdorf und Fritzdorf gebildet.

Obstgut Henseler, Museum_200525 Seite 6



1.2 AUSBILDUNG

Wilhelm Henseler hat von 1908 -1916 die einklassige Volksschule in Westerhausen besucht
und hatte in allen Fachern durchweg sehr gute Noten. Nach Abschluss der Volksschule hat er in Vollzeit
im elterlichen Betrieb mitgearbeitet und daneben in der Winterschule des Bauernverbands in Hennef
(1920/21 u. 1921/22) die theoretischen Kenntnisse zur Betriebsfithrung eines landwirtschaftlichen
Betriebs erworben. Zusatzlich besuchte er folgende Spezialkurse: Obstbau (1929), Veredlung,
Baumwarter (1932 u. 1934), Maschinenkunde (1933 DEULAKRAFT), Sprengtechnik (1933),
garungslose Obstverwertung (Sifdmosterei) (1935) und Konserven-Herstellung (1936). Sein
besonderes Interesse galt dem heimischen Obstanbau und der Vermarktung des erzeugten Obstes.
Dazu hat er schon 1928 in Westerhausen eine Sammelstelle fiir die Vermarktung vor allem der
Zwetschgen und Apfel aus seinem Heimatort Westerhausen auf dem Erzeugergrofmarkt in Roisdorf
gegriindet. Daraus hat sich die Sieg-Rhein-Obstverwertungsgenossenschaft entwickelt, deren
Geschifte er von 1928-1935 gefiihrt hat. Einzelheiten dieser Geschaftsfiithrung sind nicht tiberliefert.

Nach verschiedenen Lehrgiangen legte Wilhelm Henseler spater bei der Landesbauernschaft
Rheinland die gartnerische Werkpriifung als Gartnergehilfe im Fach Obstbau (15.5.1935) und nach
einem Vorbereitungskurs in der Gartnerlehranstalt und girtnerischen Versuchsanstalt in Friesdorf
(1937) bei der Landesbauernschaft Rheinland auch die Priifung als Gartnermeister (9.3.1939) ab.
Hierzu fertigte er am 30.9.1939 als Priifungsarbeit eine Hausarbeit iiber die Bodenbearbeitungs- und
Diingemafinahmen von 5 ha Apfelhochstamm- und 1,75 ha Buschobstanlagen eines Betriebs mit
weiteren 25 Morgen (6,25 ha) landwirtschaftlicher Flache eines Milchviehbetriebs an. Die
Anerkennung als Lehrbetrieb und die Berechtigung zur Ausbildung von Lehrlingen im Fach Obst- und
Gemiisebau hat ihm die Landwirtschaftskammer fiir die Rheinprovinz in Bonn bereits am 12.2.1934
erteilt. Diese Sondergenehmigung erhielt er aufgrund seiner vielseitigen Praxiserfahrung, der
Ausbildung zum Baumwart und aufgrund seiner Zusage, die Gehilfen- und Meisterpriifung als Gartner
abzulegen.
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BILD 2: MEISTERBRIEF GARTNERMEISTER
Wilhelm Henseler, Friesdorf, 9.3.1939
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Der Text des Meisterbriefs lautet: Herr Wilhelm Henseler, geboren am 25.1.1902 zu Westerhausen hat
heute vor dem Priifungsausschuss der Landesbauernschaft die Priifung als Gdrtnermeister nach den
Bestimmungen des Reichsndhrstandes bestanden. Friesdorf, den 9.3.1939. Der Priifungsausschuss der
Landesbauernschaft Rheinland. Unterschriften: Peter Nicolin, Heinz Gotthard, NN, Gamp, Nettekoven,
Mehlisch, Krédal, NN, Wilh. Fey, Franz Riek, Gleisberg.

Von 1950-1970 hat Wilhelm Henseler als Mitglied der Priifungskommission der
Landwirtschaftskammer Rheinland in Bonn Gartnergehilfen- und Gartnermeisterpriifungen im Fach
Obstbau in Friesdorf, Straelen und Krefeld abgenommen.

Er war ein ausgezeichneter Kenner der Obstsorten und zudem ein kundiger Pilzliebhaber. Er
ging sonntags haufiger in die nahegelegenen Walder, um an den ihm bekannten Plitzen Pilze zu
suchen. Die haufig reiche Ernte (Steinpilze, Birkenpilze, Pfifferlinge, Totentrompete, Champignons,
Taublinge) wurde sogleich im Sonntagsessen verarbeitet.

Die Kenntnisse zum Gemiiseanbau hat er sich im Selbststudium angeeignet und nahm diesen
1950 nach Ablauf der Pachtverhiltnisse fiir die Obstplantagen in Niederbachem auf seinem eigenen
Grundstiick in Mehlem am Rhein zusétzlich auf.

1.3  FAMILIENLEBEN

Am 28.5.1938 hat Wilhelm Henseler in Bad Friedrichshall-Jagstfeld Anna Grammling
geheiratet. Anna wurde am 2.2.1915 als 2. Kind der Eheleute Joseph Sebastian (1887-1968) und
Beatrix Grammling, geb. Lustig (1888-1969), in Jagstfeld geboren und ist am 11.6.1999 in ihrer
Wohnung in Bad Breisig gestorben. Anna hatte 6 Geschwister: Josef Anton, Therese, Alfons, Agnes,
Maria und Franz. Sie war von 1935-1938 mit ihrem Bruder Alfons und ihren beiden Schwestern Agnes
und Maria bei ihrem Onkel Dr. phil. Franz Grammling, dem éaltesten Bruder ihres Vaters in Bonn
beschaftigt und hat die Bonner Siifmosterei mit aufgebaut. Anna und Wilhelm haben sich bei einer
Verkaufsausstellung fiir Obst und Siifmost, die 1936 auf einem Rheinschiff veranstaltet wurde,
kennengelernt.

Die Mitglieder der Familie Joseph Sebastian Grammling in Jagstfeld am Neckar waren als
praktizierende Katholiken regimekritisch und wurden von den Behérden und gleichgeschalteten
Betrieben (Molkerei, Sparkasse, NSU) in vieler Hinsicht benachteiligt. Auch die Kinder der Familie
Grammling bekamen Schwierigkeiten an ihren Arbeitsstellen.

In den ersten Ehejahren hat sich das Ehepaar Henseler in Niederbachem gesellschaftlich sehr
engagiert. Es gab fiir die Jugend des Dorfes Tanzkurse und pflegte auch die Hausmusik: Wilhelm spielte
Klavier und Anna Gitarre, dazu wurde viel gesungen. Wahrscheinlich wurde auf diese Weise auch
Tanzmusik gemacht. Einen Plattenspieler oder ein Radio mit permanent verfiigbarer Tanzmusik gab
es noch nicht.

Anna und ihre Geschwister fanden Arbeit bei ihrem Onkel, Dr. phil. Franz Grammling, der von
1905-1914 in St. Petersburg tatig war und 1925 aus der russischen Internierung in Sibirien
zuriickkehrte. Er hat dann in Bonn die Bonner Siifimosterei gegriindet. In dieser arbeiteten die Kinder
seines Bruders Joseph Sebastian, die Geschwister Alfons, Maria, Agnes und zeitweise auch Anna
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Grammling. Alfons wurde zu Kriegsbeginn zur Wehrmacht
eingezogen und ist 1943 beim Russlandfeldzug vor Moskau
gefallen

Aus der Ehe von Wilhelm und Anna Henseler
gingen vier Kinder hervor: Hermann Josef (*5.6.1939),
Beatrix (*26.10.1941), Alfons (*30.5.1944) und Christine
(*18.11.1947). Wilhelm und Anna Henseler legten grof3en
Wert auf eine gute Schulbildung und schickten ihre Kinder
auf Gymnasien in Bad Godesberg; die Jungen auf das
Aloisiuskolleg und die Madchen auf die Clara-Fey-Schule.

BILD 3: ANNA HENSELER
80. Geburtstag (1995)

Hermann Josef hat von 1959-1964 zunichst an der Rheinisch Westfilischen Technischen
Hochschule (RWTH) Aachen Maschinenbau und danach ab 1965 an der University of Waterloo in
Kanada Maschinenbau mit den Abschliissen Diplom-Ingenieur und Master of Applied Science studiert.
Er wurde 1968 an der RWTH Aachen zum Dr.-Ing. promoviert. Von 1968-1970 hat er zunachst als
Professor fiir Maschinenbau an der Bradley University in Peoria im Staat Illinois, USA gelehrt.
Anschlieféend war er von 1970-2004 beim Dornier-Konzern in Friedrichshafen in verschiedenen
Positionen tatig. Hermann Josef ist mit Annely, geb. Dobbelstein, verheiratet, hat vier Kinder (Peter,
Christine, Martin und Nikolaus) und wohnt in Daisendorf bei Meersburg am Bodensee.

Beatrix hat in Bonn eine Ausbildung an der Robert-Wetzlar-Frauenfachschule (heute
Berufskolleg) absolviert. Danach arbeitete sie zunachst zwei Jahre im elterlichen Betrieb, bevor sie
ebenfalls in Bonn eine Ausbildung zur Kindergartnerin und Hortnerin machte. Parallel hierzu hat sie
im Haushalt des elterlichen Betriebes mitgearbeitet. Nach einem Tatigkeitsjahr in ihrem Beruf
unterstiitzte sie den elterlichen Betrieb erneut ein Jahr bis zu ihrer Heirat im Jahr 1966. Beatrix ist mit
Dr. Eckhard Moller verheiratet und hat vier Kinder (Markus, Gerhard, Axel und Katharina). Nach
Stationen in Oesede, bei Osnabriick und Aachen wohnt sie mit ihrem Mann seit vielen Jahren in Marl.

Alfons hat im elterlichen Betrieb und im letzten Lehrjahr im Betrieb Linden in Meckenheim
eine Obstbaulehre gemacht, die Gartnergehilfen- und spiter die Meisterpriifung abgelegt. Im Jahr 1965
verbrachte er einige Monate als Austausch-Praktikant auf einem Obstbaubetrieb fiir Apfel in
Wenatchee (State Washington, USA). Danach hat er wieder im elterlichen Betrieb gearbeitet, diesen
1967 iibernommen und ihn bis 1970 gefiihrt. Wegen mangelnder Rentabilitit hat er sich dazu
entschlossen, den Obstbaubetrieb aufzugeben. Diesen Entschluss begriindete er u. a. folgendermafden:
,Bei der Arbeit muss mehr herauskommen, als dass man abends miide ist.”
Ab 1970 hat er bei der Deutschen Bank in Bonn eine Banklehre zum Bankkaufmann gemacht und
spater in deren Zentrale in Frankfurt im Bereich Marketing gearbeitet. Nach 11 Jahren bei der
Deutschen Bank hat er sich dann mit einer Firma fiir Marketing, Werbung und Public Relations
selbstandig gemacht.
Alfons ist verheiratet mit Kirstin, geb. Meier, hat zwei Kinder (Carina und Sophia) und wohnt in
Konigstein im Taunus
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Christine hat nach der Gesellen- und Meisterpriifung in Hauswirtschaft am
Berufspadagogischen Fachseminar in Giefden eine zweijdhrige Ausbildung zur Fachlehrerin fiir
arbeitstechnische Facher (Hauswirtschaft, Kochen, Nahen, Servieren) absolviert und danach 26 Jahre
als Fachlehrerin an der Kreisberufsschule (heute Konrad-Adenauer-Schule) in Hofheim am Taunus
gearbeitet. Im Unterricht hat sie dabei Erfahrungen mit Tiirken, Russlanddeutschen und Fliichtlingen
aus Jugoslawien, Eritrea, Marokko gesammelt, die kein Deutsch konnten. Christine war in 1. Ehe mit
Rainer Lankow, der
inzwischen verstorben ist,
verheiratet und hat zwei
Kinder (Stefan und Patricia).
In 2. Ehe ist sie mit Rainer
Borgwald verheiratet und
wohnt in Kelkheim am
Taunus.

BILD 4: ANNA HENSELER MIT KINDERN
ca. 1951, Alfons, Beatrix, Anna, Christine, Hermann Josef

Das tédgliche Leben im Haus Henseler war gepragt von der grofRen Familie und den zahlreichen
anderen Personen (Angestellte, Besucher, Praktikanten), die in der Regel auch im Haus iibernachtet
haben und verkdéstigt wurden.

Die Familie Henseler hat die Hauptmabhlzeiten, d.h. das Mittag- und Abendessen, regelmafsig
mit den im Haus wohnenden Angestellten im grof3en Esszimmer neben der Kiiche eingenommen. Mit
dem Mittagessen wurde stets um 12:15 Uhr und dem Abendessen um 19:15 Uhr begonnen. Dabei galt
eine feste Sitzordnung. Die Friihstiickszeit fiir die Mitarbeiter des Betriebs war von 6:45-7:00 Uhr.

Die Angestellten (aufder den Hausangestellten) hatten von 12:00 bis 13:15 Uhr Mittagspause.
Im Obstbaubetrieb waren ganzjahrig meistens zwei Lehrlinge und zwei Gehilfen beschaftigt, die mit
im Haus wohnten. Dazu kamen je nach Bedarf weitere lokale Saisonkrifte. Im Haushalt waren zudem
ein Lehrling und ein Hausmadchen beschéftigt, die ebenfalls mit im Haus wohnten.

An warmen Sommertagen wurde das eigene Grundstiick in Mehlem, das direkt am Rhein liegt,
fiir Badevergniigen im Rhein genutzt. Wahrend der Kaffeepause, nach Feierabend oder am Sonntag
bot sich dort der Familie und den Angestellten eine giinstige Gelegenheit, im damals noch recht
sauberen Rhein zu schwimmen. Im Zaun am Rheinufer war dafiir eine Tiir (,Térchen“ genannt)
vorgesehen. An diesem Grundstiick an der Strafde ,Im Frankenkeller kamen auch 6fters hochrangige
Passanten, z. B. verschiedene russische Botschafter (Falin, Semjonow), auf einem Spaziergang von
deren nahe gelegenen Botschaftsresidenz in Rolandseck vorbei und suchten das Gesprach mit dem
Grundstiickseigentiimer. Offenbar konnten sie so viel Deutsch, dass Wilhelm Henseler, der keine
Fremdsprachen beherrschte, sich mit ihnen verstandigen konnte.
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1.4  GRUNDUNG UND BETRIEBSAUFBAU

Der Obstbaubetrieb wurde 1933 in Niederbachem mit der Pacht der Anlagen, die Herr
Schreiber auf zahlreichen Feldern in Niederbachem angelegt hatte, aufgenommen. Da die Biume noch
jung waren, konnten die anfallenden Arbeiten wohl von zwei Personen (Wilhelm Henseler und
Berthold Jantz) mit lokalen Saisonkraften bewaltigt werden.

In den Jahren 1933-1938 war der Obstbaubetrieb im Hof der Backerei Kliitsch (spater Panzer)
in der Hauptstrafle (spiter Konrad-Adenauer-Str. 59) in Niederbachem angesiedelt, wo auch die
Geschwister Schmeling einige Jahre einen Stiffmostbetrieb betrieben haben. Wilhelm Henseler wohnte
dort bis zu seiner Hochzeit im Jahr 1938 zur Untermiete und nutzte dort auch die entsprechenden Hof-
und Lagerflachen.

Zur Vermarktung der Obsternte wurde der Betrieb Henseler kurz nach dessen Grindung
Mitglied beim Erzeugergrofdimarkt Bonn, der 1935 seinen Betrieb aufgenommen hat. Fiir die
betrieblichen Transportaufgaben wurde im Eigenbau eine ungew6hnliche Zugmaschine aus Bauteilen
verschiedener Kraftfahrzeuge und ein Einachsanhanger gebaut.

Bald hat Wilhelm Henseler auch eine Sammelstelle fiir den Erzeugergroffmarkt Bonn
eingerichtet, um dort das Obst der in Niederbachem ortsansissigen Erzeuger als Makler zu
vermarkten. Flr die Betriebsfiihrung hat er 1938 eines der ersten Telefone in Niederbachem
angeschafft. Es hatte im Ortsnetz Mehlem die Rufnummer 583 und spater im Netz von Bad Godesberg
die Rufnummer 3583.

BILD 5: HENSELER HOF, LUFTBILD
ca. 1955. Das weifde Haus im Hintergrund war die Backerei Kliitsch.
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Nach dem Erwerb der Hofanlage in der Hauptstrafde 36, die Wilhelm Henseler1938 bei einer
Versteigerung gekauft hat, wurden der Betrieb und nach dem Umbau des Wohnhauses auch die
Privatwohnung hierhin verlagert. Die Hofstelle war als Konkursmasse versteigert worden und befand
sich in einem schlechten Zustand, insbesondere der Dachstuhl, die Fenster und Tiiren, die Fuf3b6den
und die Ausfachung der Fachwerke des Wohngebaudes, sowie die gesamten Wirtschaftsgebaude. So
wurden vor allem das Dach und die Fenster erneuert und im Hof wurden auf besonderen Wunsch von
Anna Henseler Betonplatten aus Basaltsplit verlegt, um eine saubere Hoffliche zu haben und den
Schmutzeintrag ins Haus zu verringern. In dem alten Wohnhaus war frither schon einmal eine
Gaststatte mit einem kleinen Tanzsaal im Obergeschoss.

BILD 6: HENSELER HOF, WOHNHAUS

ca. 1970, im Haupthaus unten, vorne: Wohnzimmer, hinten: Schlafzimmer,

Diele (bis 1961 stand hier der Ofen der Zentralheizung), Kinderzimmer und Bad
oben: vier Schlafzimmer mit Toilette und Dusche

im Anbau links, unten: Kiiche und Essraum; oben: drei Schlafzimmer der Angestellten
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BILD 7: HENSELER HOF, HOFEINFAHRT
Die grofden Tore aus Eichenholz sind beim Umbau spurlos verschwunden.

2 ,1‘ 2%

i
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BILD 8: HENSELER HOF, INNENHOF

Wirtschaftsgebdude mit Laderampe und Schiebe-Tor, links die Schiebetiir zum Kohlen- und Olkeller.
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Als erstes Grundstiick hat Wilhelm Henseler 1937 einen ca. 4 ha grofden Wald am Urchemer
Berg gekauft, das als Grube Laura hauptsichlich Ton fiir die Dinas-Werke in Mehlem geliefert hatte,
wo feuerfeste Steine fiir die Hochofen der Stahlindustrie hergestellt wurden. Der Wald hat sich dort
im Wesentlichen selbst gepflanzt und war mit niedrigen Waldgeholzen bestockt. Diese Flachen
eigneten sich zwar nicht fiir den Obstbau, dennoch tatigte Wilhelm Henseler diesen glinstigen
Grunderwerb.

Der wichtigste Grunderwerb war ein 4 ha grofdes Grundstiick ,In der Groven“ an der Strafe
»Im Frankenkeller” in Mehlem, das er 1941 von Freifrau von Poschinger-Camphausen aus Murnau in
Oberbayern erworben hat. Dieses Grundstiick war weitgehend frei von Bewuchs. Es standen lediglich
einige grofée Apfel-Hochstimme (Jakob Lebel und Rambour), Birnbaume (Rheinbirnen) und
Walnussbaume im mittleren Bereich des Grundstiicks, die fast alle bis etwa 1970 stehen blieben. Erst
nach dem Krieg wurden in den Jahren 1948/49 verschiedene Obstanlagen neu gepflanzt: Sif3- und
Sauerkirschen, Pfirsiche, Spindelbdume mit verschiedenen Apfelsorten, Rote Johannisbeeren. Am
Rand des Grundstiicks standen auf der nordlichen Halfte der Rheinseite als Hochwasserschutz grofde
Katalpa-Baume. Der stidliche, v6llig baumlose Teil des Grundstiicks war durch eine Weifdornhecke
vom nordlichen Teil abgegrenzt, die im Jahr 1949 vollstandig gerodet wurde.

Weitere Grundstiicke hat Wilhelm Henseler in den vierziger Jahren in Niederbachem und
Mehlem erworben. ,Auf der Heide“ in Niederbachem war es eine Pflaumen- und Pfirsichplantage und
ansonsten waren es Freiflichen. In Niederbachem hat er ,In der Aue* auf 4.130 m? eine damals seltene
Quitten- und Pflaumenanlage (anfangs mit Himbeeren als Unterkultur) angelegt und Im Schmitzloch
in Mehlem, auf 1.800 m? Gemiisekulturen.

In Rolandseck, etwa 500 m siidlich von dem Grundstiick in Mehlem, legte er auf einem Feld von
1490 m? eine Rhabarberpflanzung an, die trotz mancher Unkenrufe einen guten wirtschaftlichen
Ertrag brachte.

=2

BILD 9: HENSELER HOF, GARTENANSICHT

ca. 1970, rechts: das 1995 abgerissene Wirtschaftsgebaude,
links: der strafdenabgewandte Teil des Wohnhauses

unten: Elternschlafzimmer, oben: Kinderzimmer der Madchen
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1.5  UBERGABE UND BETRIEBSAUFGABE

Den Betrieb der Sammelstelle fiir den Erzeugergrofmarkt Bonn hat Wilhelm Henseler ca. 1960
aufgegeben. Die schlechten Preise am Grofdmarkt zwangen den Betrieb Henseler aber zu verstiarktem
Absatz auf dem Wochenmarkt in Bad Godesberg. Das wiederum Kkollidierte mit den
Zugangsbedingungen des Erzeugergrofmarkts; danach war jedes Mitglied verpflichtet, seine
gesamten Erzeugnisse auf dem Grofdmarkt zu verkaufen. Da der Grofdmarkt zu keinem Kompromiss
bereit war, hat der Betrieb Henseler nach der Aufgabe der Sammelstelle auch seine Mitgliedschaft
beim ErzeugergrofRmarkt gekiindigt.

Nach Vollendung des 65. Lebensjahres hat Wilhelm Henseler 1967 den Betrieb an seinen Sohn
Alfons tbergeben. Alfons hat den Betrieb ohne den Gemiisebau noch bis 1970 weitergefiihrt. Da die
alten Maschinen nicht mehr voll einsatzfahig waren, hatte Wilhelm Henseler als Grundausstattung fiir
Alfons neue Maschinen angeschafft. Dazu gehorten ein neuer Deutz-Schlepper (40 PS), eine neue
Anhanger-Spritze mit Sprithbogen fiir die Spindelobstanlagen und ein neues Mulchgerat.

Auf den ehemaligen Gemiisebauflaichen und anstelle der gerodeten Hochstammanlagen auf
dem Grundstiick in Mehlem wurden nun neue Apfelanlagen als Spindelbaumkultur gepflanzt. Bei den
Pfirsichanlagen wurden zahlreiche Badume ersetzt, die in den sechziger Jahren durch starken Frost
beschadigt worden waren. Zusatzlich hat Alfons von Josef Schreiber am Dienacker in Niederbachem
eine grofdere Spindelobstanlage mit Apfel- und Birnbaumen gepachtet.

Fr Ii1 fiy sy
I

iy

BILD 10: HENSELER HOF, GASTSTATTE

mit renoviertem Wohnhaus und neuem Hoftor, (ca. 1998)

Die dreifliigeligen Schiebetore aus Eichenholz fiir die Hofeinfahrt

sind bei den Umbauarbeiten spurlos verschwunden und wurden neu gestaltet.

Nach schlechten wirtschaftlichen Ertragen infolge der niedrigen Erzeugerpreise fiir Obst hat
Alfons im Jahr 1970 den Obstbau-Betrieb aufgegeben. 1974 hat Anna den Traktor mit Mulchgerit an
Johannes Schmitz in Westerhausen verkauft; die restlichen Maschinen und Gerite waren nicht mehr
voll funktionsfahig und wurden verschrottet.
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Die verschiedenen Grundstiicke und Obstanlagen der Familie Henseler wurden ab 1960 aus
wirtschaftlichen Griinden sukzessive verkauft. Nur das Grundstiick in Mehlem ist heute noch zum
grofdten Teil im Besitz der Familiengesellschaft Henseler GbR, die von den Kindern Hermann Josef,
Alfons und Christine gebildet wird.

Die Hofanlage in Niederbachem wurde 1992 an die Gemeinde Wachtberg verkauft, die dort
einen Gemeindesaal und eine Gaststitte neu gebaut hat. Damit hat die Hofanlage wieder zu einer
Verwendung zuriickgefunden, die sie frither als Wirtshaus mit Tanzsaal schon einmal hatte.

1.6 EHRENAMTER

Wilhelm Henseler hat in verschiedenen beruflichen, wirtschaftlichen und politischen
Gremien ehrenamtlich mitgewirkt. Er war unter anderem:

e Vorsitzender des Verbandes der Rheinischen Gartenbauvereine e.V.
Bei den Ortsvereinen hat er zahlreiche Vortrage gehalten und jedes Jahr eine Vielzahl an
Ehrenurkunden fiir verdiente und langjdhrige Mitglieder unterschrieben.

e Mitglied im Aufsichtsrat der Mehlemer Spar- und Darlehnskasse GmbH
Er hat an vielen Sitzungen zum Geschiftsverlauf und zur Kreditvergabe teilgenommen

e Mitglied im Aufsichtsrat fiir den Erzeugergrofdmarkt Bonn GmbH
Bei der Griindung (1935) hat er die Regeln mitbestimmt, die spater (1960) zu seinem
Ausschluss gefiihrt haben.

e Mitglied der Landwirtschaftskammer Rheinland, insbesondere im Priifungsausschuss fiir
Gartner-Gehilfen und Gartner-Meister der Landwirtschaftskammer Rheinland in Bonn
Er hat als Priifer bei zahlreichen Gehilfen- und Meister-Priifungen in Bonn und in Straelen
und Krefeld am Niederrhein

mitgewirkt. DIE LANDWIRTSCHAFTSKAMMER.
Die Landwirtschaftskammer “Q—IEINL AND
Rheinland hat ihm am 18.01.1967

in Anerkennung seiner Verdienste Lt

um die Forderung der rheinischen

Landwirtschaft die Grofie Silberne

Plakette verliehen. 701“’)‘21”1 GPQHSQIEY‘
Niederbachem

in Anerkennung seiner
Verdienste um die Férderung
ggr rheinischen Landwirtschaft
ie
Grosse Silberne Plakette

verliehen.

Herrn

BONN,DEN 18.JANUAR. 1067

DER. PRASIDENT :
—

BIiLD 11: EHRENURKUNDE

e Mitglied im Mannergesangverein Concordia Niederbachem e.V.
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In den ersten Jahren war er auch als aktiver Sanger tatig.

e Mitglied im Aufsichtsrat der landwirtschaftlichen Bezugsgenossenschaft Séven GmbH
In alter Verbundenheit ist er seiner Heimatgenossenschaft auch treu geblieben.

e Mitglied in der CDU (seit 29.1.1946)
Die Urkunde zur 20-jahrigen Mitgliedschaft, die er 1966 erhalten hat, zeigt eine historische
Landkarte der Rheinprovinz aus der Zeit nach 1815. Sie ist von Konrad Adenauer
personlich unterschrieben.

e Mitglied im Gemeinderat der Gemeinde Niederbachem
In der Wahlperiode 1964-1969, der letzten Wahlperiode vor der Bildung der
Grofdgemeinde Wachtberg, ist er in den Gemeinderat gewahlt worden.

e Mitglied in der Jagdgenossenschaft Niederbachem GmbH.
Als Grundbesitzer war er natiirliches Mitglied der Jagdgenossenschaft, die ihre zur Jagd
geeigneten Flichen an einen Jager verpachtet hat. Die Mitglieder der Jagdgenossenschaft
hatten in der Regel keinen Jagdschein und konnten das Jagdrecht auf ihren eigenen Flachen
auch wegen deren Kleinteiligkeit nicht ausiiben.

e Treibende Kraft fiir die Durchfiihrung der Flurbereinigung in Niederbachem.
Die Bewertung der vorhandenen Obstbdume bereitete anfangs grofie Probleme und war
auch ein Grund fiir die geringe Bereitschaft der Landwirte zur Durchfithrung der
Flurbereinigung. In den Flurbereinigungsausschuss hat er sich nicht wahlen lassen, um zu
zeigen, dass es ihm um die Verbesserung der Grundstiicksstruktur und nicht um
personliche Vorteile ging.

Anna Henseler war Mitglied in folgenden Vereinen und an folgenden Aktionen beteiligt:

e Karnevalsgesellschaft Griin-Weif3 Niederbachem
Ein Motto der Karnevalsgesellschaft war: ,Von Zoten frei die Narretei“. Diesem Motto
gemafs libte sie auch die Kontrolle der Biittenreden aus.
Viele Jahre war sie hier auch sehr aktives Vorstandsmitglied.
Auch wegen dieses Mottos hat ihr Mann Wilhelm das Engagement seiner Frau begriifst.

e Heimat- und Verschonerungsverein Niederbachem
Auch in diesem Verein gehorte sie zu den Griindungsmitgliedern und war viele Jahre 1.
Vorsitzende. Beide Vereine haben haufiger gesellige Veranstaltungen im Haus oder Hof
Henseler veranstaltet. Anna Henseler hat sich dabei als grof3ziigige Gastgeberin gezeigt.

e Blumenteppich fiir die Fronleichnamsprozession
Auf Initiative von Anna Henseler fanden sich am Fronleichnamstag jedes Jahr mehrere
Frauen und Kinder, die den Weg der Fronleichnamsprozession mit kunstvoll ausgelegten
Blumenteppichen gestaltet haben. Diesen Brauch hat sie aus ihrer schwabischen Heimat
ins Rheinland {ibertragen.

e Landfrauenvereinigung Bonn
Auch in dieser Vereinigung war sie mehrere Jahre als Vorstandsmitglied tatig. Sie hat auch
mehrere Lehrlinge im Fach Hauswirtschaft ausgebildet, da sie hierfiir die Lehrerlaubnis
hatte.

e Kneipp-Verein Bad Godesberg
Mitglieder des Kneipp-Vereins waren u. a. regelmafdige Kunden von Anna Henseler auf
dem Wochenmarkt in Bad Godesberg. Diese Kunden suchten damals schon biologisch-
dynamisch erzeugte Lebensmittel.
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2 BESONDERE EREIGNISSE

2.1 NOTUNTERKUNFT IM WALD

Im Urchemer Wald wurde in den letzten Kriegsjahren auf halber Hohe an einer schwer
zuganglichen Stelle eine alte Arbeiterhiitte zu einer eine Notunterkunft mit Vorratskammer ausgebaut
und bezugsfahig gehalten. Sie war fiir den Fall vorgesehen, dass die normale Wohnung, bzw. das eigene
Haus durch Kriegseinwirkungen oder Beschlagnahme nicht mehr genutzt werden konnte. Die
Notunterkunft ist fiir den vorgesehenen Zweck jedoch nie benutzt worden.

Die Hiitte konnte nur iiber einen steilen und schmalen Weg, der einstmals fiir die Grube Laura
als Lorenbahn angelegt worden war, erreichen. Die Trasse der Lorenbahn ging direkt hinter dem
unbebauten Grundstiick von Beatrix an der Austrafe geradlinig (z. T. mit seitlichem Wall) bergauf. Die
Steigung war so grof3, dass sie bei trockenem Wetter gerade noch von den Holder-Schleppern geschafft
wurde. Im Rahmen der Flurbereinigung wurde ein neuer Zufahrtsweg von der Sebastianush6he aus
angelegt, dem die Hiitte weichen musste.

2.2 LUFTSCHUTZBUNKER

In zahlreichen, aber bei weitem nicht in allen Hiusern wurden im Krieg Luftschutzkeller und
Notunterkiinfte eingerichtet. Dazu wurde die Decke mit Holzbohlen und Holzstreben abgestiitzt und
es wurden Sitzgelegenheiten eingerichtet. Der iibliche Kellerinhalt wurde weitgehend andernorts
untergebracht. Im Ernstfall standen den Dorfbewohnern auch die privaten Schutzraume offen.

Neben den privaten Kellern in den Wohnhausern gab es auch allgemeine Luftschutzbunker
aufierhalb der bewohnten Dorfgebiete. Zu diesem Zweck hatten Biirger und Mitarbeiter der Gemeinde
an den Seiten der Hohlwege (z. B. in der Laichkuhl) lange Stollen in den Lehmboden getrieben und mit
Holzstreben abgestiitzt. Diese Unterkiinfte wurden jedoch nur einige Male bei starken
Flugzeugangriffen auf die Stadt Bonn von der gesamten Dorfbevélkerung und nur fiir kurze Zeit
benutzt. Als langerfristige Unterkiinfte wurden sie nicht gebraucht, da Niederbachem im Krieg von
Zerstorung weitgehend verschont geblieben ist und auch nach dem Krieg keine Besetzung durch
fremde Truppen und keine Beschlagnahmung der Hauser stattgefunden hat.

Die Bunker waren nach dem Krieg beliebte Spielplatze der Dorfkinder, bis die Einginge spater
unzuginglich gemacht wurden. An den Rindern der Bunker lag der reine Lehm offen zutage und
konnte in geringen Mengen fiir Lehmbader (Felke-Kur) und andere Zwecke von jedermann ohne
amtliche Genehmigung entnommen werden.

Eine Kuriositat waren die Stellungen der Alliierten auf dem Rodderberg. Ihre Geschiitze waren
nach Osten iiber den Rhein gerichtet. Sie haben auch in der Ortschaft Westerhausen, die etwa 12 km
ostlich von Niederbachem auf der rechten Rheinseite liegt, Schaden angerichtet, obwohl die
Bevolkerung allgemein davon ausgegangen war, dass die rechte Rheinseite weniger gefahrdet ist als
die linke. So sind die zur Schwester Josefine Schmitz nach Westerhausen auf die rechte Rheinseite in
Sicherheit gebrachten Gegenstinde zum Teil zerstort worden, wahrend die in Niederbachem
verbliebenen Gegenstidnde von den Kriegseinwirkungen weitgehend verschont geblieben sind.

2.3  KRIEGSERLEBNISSE

Den Krieg hat Niederbachem nahezu unbeschadigt iiberstanden. Bei Einmarsch der
Amerikaner, Ende Marz 1945 hat die Familie Henseler erst in letzter Minute die weifde Fahne gezeigt,
weil dies verboten war und weil moglicherweise noch Nazi-Getreue in der Ndhe héatten sein konnen,
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die womdglich zu drastischen Vergeltungsmafinahmen gegriffen hatten. Hierzu wurde ein weif3es
Betttuch an einer langen Stange befestigt, die als Fahne aus dem Giebelfenster im Dachgeschof auf die
Strafde hinausragte. Als Ende Mai 1945 einmal amerikanische Soldaten ins Dorf kamen, waren gerade
die Kirschen reif, und Wilhelm Henseler begriifste die Soldaten vor dem Hoftor mit frisch gepfliickten
Kirschen. Als jedoch ein Soldat mit dem Gewehr im Anschlag den vermutlichen Nazi erschiefien wollte,
griff ein im Betrieb tatiger Pole ein und sagte zu dem Amerikaner, der das Gewehr im Anschlag hatte:
,Guter Mann, nicht schief3en!“ Darauf nahmen die Soldaten von den Kirschen und fuhren weiter.

2.4  FLURBEREINIGUNG UND AUSSIEDLUNGSPLAN

Die landwirtschaftlichen Flichen in Niederbachem waren infolge der {iblichen realen
Erbteilung sehr kleinteilig und konnten oft weder wirtschaftlich bearbeitet noch fiir den Bau von
Hausern genutzt werden. Infolge der fritheren Nutzung als Rebfldachen sind bei der realen Erbteilung
meistens langgestreckte schmale Grundstiicke entstanden, die fiir den Bau eines Hauses zu schmal
waren.

Wilhelm Henseler erkannte die Flurbereinigung als wichtige Mafnahme, um diese
unglinstigen Strukturen zu bereinigen und bemiihte sich bereits Ende der vierziger Jahre in vielen
Gesprachen mit den Grundstiickbesitzern um die Zustimmung zu einer Flurbereinigung. Die
Flurbereinigung wurde daraufthin in den Jahren 1955-1959 durchgefiihrt und es entstanden
wirtschaftlich verwertbare Flachen auch fiir Aussiedlerhéfe und Bauland sowie ein leistungsfahiges
Wegenetz. Die ehemaligen Hohlwege wurden ausnahmslos beseitigt, mit Drainagen versehen und auf
das normale Gelandeniveau angehoben.

Nach der Flurbereinigung nahm die Anzahl der Hauser und die Einwohnerzahl in
Niederbachem rapide zu. Die Nahe zur Bundeshauptstadt Bonn spielte dabei auch eine grofie Rolle.
Die Bevolkerung stieg von rund 900 Einwohnern im Jahr 1950 bzw. 1200 im Jahr 1960 auf etwa 3500
Einwohner im Jahr 1975. Die Nebenerwerbsbetriebe in der Landwirtschaft wurden weitgehend
eingestellt. Die verbliebenen landwirtschaftlichen Betriebe vermarkteten ihre Produkte zunehmend
selbst und benétigten keine Sammelstellen mehr. Diese hatten deshalb Anfang den sechziger Jahren
ihren Betrieb ebenfalls eingestellt. Selbst die verschiedenen Erzeuger-Grofdméarkte im Rheinland
mussten ihren Betrieb in den siebziger Jahren aufgeben, als die Konzentration der
Lebensmittelhdndler einsetzte, die grofde Mengen gleichartiger Partien direkt bei Grofierzeugern und
zum grofden Teil auch im Ausland einkauften.

Fiir den Henseler Betrieb hatte die Flurbereinigung eine kleine Erweiterung des Hausgartens
zur Folge: Die Flache , Auf der Heide“ wurde abgegeben und dafiir kam neben dem Wohnhaus ein Teil
des Gartens von ehemaligen Nachbarn Urban Werscheid, der ,,Auf der Heide“ ausgesiedelt wurde, zum
Haus Henseler.
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3 BETRIEBSZWEIGE

Der Hauptzweck des Betriebs Henseler war der Obstbau, bei dem fast alle in Deutschland
iblichen Obstkulturen mit zahlreichen verschiedenen Sorten angebaut wurden. Dazu kam in spateren
Jahren, ab 1950, der intensive Gemiisebau, der in Anbetracht der kleinen Betriebsfliche aus
wirtschaftlichen Griinden zusatzlich aufgenommen wurde. Dariiber hinaus wurde spater manchmal
auch der knospende oder blithende Baumschnitt von Kirschen- und anderen Baumen als Ziergeholz
verkauft.

Bei der Wahl der Obst- und Gemisearten hat Wilhelm Henseler versucht, das milde Kleinklima
der Rheinndhe in der Koélner Bucht fiir den wirtschaftlichen Erfolg zu nutzen. Deshalb wurden vor
allem Kirschen, Pfirsiche und Erdbeeren und spater auch Blumenkohl, Frithkartoffeln und Tomaten
angebaut. Im Friithjahr konnte er als einer der ersten Erzeuger in Bonn Blumenkohl auf den Markt
bringen.

Wilhelm Henseler begann in Niederbachem mit dem Obstbau auf gepachteten Flichen, um
sich spater einen eigenen Betrieb aufzubauen. Von Anfang an hat er sich besonders um die
Vermarktung seiner Produkte gekiimmert. Dazu nahm er mit seinen verkaufsfertig hergerichteten
Erzeugnissen auch an Ausstellungen und Verkaufsaktionen teil.

Nach seinen ersten Erfahrungen im elterlichen Betrieb mit der Kreis- Obst- und Gemiise-
versteigerung Vorgebirge GmbH, die 1920 in Roisdorf gegriindet worden war, hat er spéiter eine
Beziehung zum naher gelegenen Erzeuger Grofmarkt Bonn GmbH aufgebaut, der 1935 gegriindet
wurde. Dort hat er seine eigenen Erzeugnisse und bald auch die Erzeugnisse anderer Betriebe
verkauft. Er betrieb in Niederbachem eine Sammelstelle betrieben, um die Produkte der dorflichen
Erzeuger zu sammeln und sie dann als attraktive Partie bzw. in grofierer Menge auf dem Grofdmarkt
in Bonn zu verkaufen. Die dort vertretenen Grofdhdndler waren an grofleren Mengen gleicher
Erzeugnisse mit gleicher Qualitdt interessiert und zahlten dafiir auch héhere Preise als fiir kleine
Mengen. Ein Kleinerzeuger konnte die vom Markt gewiinschten Mengen eigentlich nicht erreichen.

Nach Ablauf der Pacht der Obstplantagen von Herrn Peter Schreiber hat er auf eigenen Flachen,
insbesondere auf dem Grundstiick ,In der Grofen“ in Mehlem und ,In der Aue“ in Niederbachem, neue
Obstplantagen angelegt und dort auch Gemiiseanbau betrieben.

Zusatzlich hat er sich auch im Handel betitigt und vor allem Einlagerungs-Kartoffeln aus der
Eifel und dem Oldenburger Land an die Haushalte im Bonner Raum verkauft. Zur Verwertung von
leicht verderblichem und tliberreifem Obst und Gemiise befasste er sich auch mit der Herstellung und
Vermarktung von Obstkonserven. Dazu gehorten vor allem Apfelmus im Glas und halbe Birnen in der
Dose.

Neben der praktischen Tatigkeit in seinem Betrieb hat er als Gartnermeister auch die

Ausbildung von Lehrlingen tibernommen und war Mitglied der Priifungskommission bei der
Priifung von angehenden Gehilfen und Meistern im Obstbau.
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4 BETRIEBSANLAGEN UND FLACHEN

4.1 WIRTSCHAFTSGEBAUDE

Nach anfanglichem Betrieb auf gemieteten Hofflichen der Backerei Kliitsch kaufte Wilhelm
Henseler 1937 aus einer Konkursmasse in Niederbachem das Hofgrundstiick mit Wohnhaus,
Wirtschaftsgebduden und Garten an der Hauptstrafie 30, spater: Hauptstrafée 53, zuletzt: Konrad-
Adenauer-Strafle 36. Die Hoffliche mit den zugehorigen Gebduden wurde 1992 an die Gemeinde
Wachtberg verkauft.

BILD 12: HENSELER-HOF, INNENHOF
ca. 1980, mit Anna Henseler beim Nachmittagskaffee

Die Hofflaiche wurde mit basalthaltigen Platten ausgelegt, um sie leichter zu reinigen. Das hat
sich dann auch bei starken Regenfillen bewahrt, wenn iiber die Hohlwege grofie Mengen Lehm und
Geroll auf die Hauptstrafde und von dort in den Hof des Hauses gespiilt wurden. Die Hoftore und auch
die Sandsicke an den Toren konnten den Zufluss des Erdreiches nicht verhindern. Das Wohnhaus
wurde gleich nach dem Erwerb renoviert und 1938 schon mit einer holzbefeuerten Zentralheizung
und einem gefliesten Badezimmer mit eingebauter Badewanne ausgestattet. Im Erdgeschoss des
Haupthauses befanden sich das Wohnzimmer, ein Kinderzimmer, das Elternschlafzimmer, das
Badezimmer und die Wohndiele mit dem Ofen fiir die Zentralheizung aller Riume im Erdgeschoss. Der
Ofen konnte mit Holz, Koks oder Braunkohle-Briketts befeuert werden und erzeugte relativ viel Asche.

Die Eingangsdiele war der Eingang zum Wohnzimmer, zur Kiiche und zur Wohndiele vor dem
Elternschlafzimmer mit Bad und Kinderzimmer. Von dort ging es mit zwei Stufen zur Hausttr auf die
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Straf3e, liber eine Holztreppe zum Obergeschoss und iiber eine zweite Aufientiir in den Innenhof. Dort
war ein Podest Uber der Kellertreppe mit zwei aufdenliegenden Treppenstufen zum Hof. Im
Obergeschoss waren zwei weitere Kinderzimmer, ein Gastezimmer, ein Dienstmadchenzimmer und
eine Diele mit Toilette und spéter auch einer Dusche. Bis zum Einbau der Olheizung konnten die
Schlafzimmer im Obergeschoss nicht beheizt werden. Sie hatten, mit Ausnahme des grofden
Kinderzimmers der Buben iiber dem Wohnzimmer, alle ein Waschbecken mit flief3end kaltem Wasser.

Da die die Wasserzuleitungen nicht wiarmegeddmmt waren, sind auch sie an kalten
Wintertagen haufiger eingefroren und geplatzt. Bei Tauwetter fand das Wasser dann durch die mit
Lehm ausgefiillte Decke einen Weg in die unteren Radume. Die Reparatur der Wasserleitungen machte
wesentlich weniger Miihe als die Wiederherstellung der herabgebrochenen Zimmerdecken. Erst Mitte
der filinfziger Jahre wurden die oberen Zimmer an die 6lbefeuerte Zentralheizung angeschlossen. Aber
auch danach gab es noch Frostschdden durch die in den Aufdenwanden liegenden Wasserleitungen und
die frei liegenden Regenfallrohre, in die einige Waschbecken ihr Abwasser eingeleitet haben.

Die Kiiche und das Esszimmer waren in einem parallel zu Strafle verlaufenden Anbau
untergebracht. In der Kiiche wurde neben dem {iblichen, mit Holz bzw. Kohle befeuerten Kiichenherd
schon 1939 ein elektrischer Kiichenherd mit Backofen installiert. Des Weiteren standen dort ein Tisch
mit einer Eckbank, ein Schrank fiir Vorrate, Besteck und Geschirr, ein kleiner Schrank fiir Tépfe sowie
eine Spiile mit zwei Becken.

Im Esszimmer waren ein langer Tisch mit 10-12 Stiihlen, ein Wandschrank fiir Arbeitskleider,
ein langes Regal mit weiteren Kiichenutensilien, eine kleine Vorratskammer und ein Schreibtisch. Das
Esszimmer diente auch als Biiro fiir die Schreibarbeiten im Zusammenhang mit der Sammelstelle. Zu
diesen gehorte vor allem das Zusammenstellen der einzelnen Verkaufspositionen der Anlieferer im
Sammelbuch zu grofieren, fiir die Versteigerung geeigneten Posten.

Der niedrige Keller unter dem Wohnzimmer wurde im Krieg zum Luftschutzkeller umgebaut.
Er wurde hierfiir sowohl von der eigenen Familie und auch von Nachbarn genutzt. Nach dem Krieg
wurde etwal949 und 1950 auch der Schlaftrakt nachtrdglich mit 3 Kellerrdumen unterkellert. Das
bedeutet, unter dem alten Haus wurde nachtraglich ein Keller gebaut. Bei der Baumafinahme wurde
auch der unter dem Wohnzimmer und der Kiiche schon vorhandene Kellerraum um 30-40 cm tiefer
gelegt und neu an die Drainage angeschlossen. Die Entwisserung des Grundstiicks und der Uberlauf
erfolgte iiber ein offenes Gerinne an der Riickseite des Grundstiicks, das Wasser floss ungeklart in den
Bach an der Gereonstrafde und dann iiber den Mehlemer Bach in den Rhein. Erst sehr viel spéter, ca.
1975, wurde in der Konrad-Adenauer-Strafie ein Abwasserkanal verlegt, an den das Wohnhaus
angeschlossen wurde. Die neuen Kellerwdnde wurden in Beton gegossen. Dabei kam unter der Kiiche
ein alter, zugeschiitteter Brunnen zum Vorschein. Aus einem alten Eichenbalken, der die ganze Zeit als
Fundament unter der strafenseitigen Wand im feuchten Untergrund gelegen hatte, wurden verzierte
Holzteller geschnitzt.

In der Folge wurden auch die Rdume im Erdgeschoss mit neuen Fufdboden ausgestattet und
eine neue Treppe von der Eingangsdiele im Erdgeschoss zum Obergeschoss eingebaut. Neben der
Kiiche wurde ein neues grofdes Esszimmer fiir 10 bis maximal 12 Personen neu eingerichtet. Im
Obergeschoss des Kiichentrakts wurden auch die drei Schlafzimmer fiir die Angestellten und Lehrlinge
mit maximal sechs Betten renoviert. 1961 wurde der mit Holz oder Koks befeuerte Ofen der
Zentralheizung aus der Diele entfernt und stattdessen ein Heizkessel mit Olbrenner sowie ein 5.000
Liter fassender Stahltank fir die Lagerung des Heizols im Keller des Wohnhauses unter der Diele bzw.
dem Elternschlafzimmer installiert.
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Die alten Wirtschaftsgebaude wurden 1949 oder 1950 bis auf die Tenne und die ehemaligen
Stallungen der Hiihner, Schafe und Schweine abgerissen und durch einen zweigeschossigen Neubau
mit voller Unterkellerung und neuem Dach ersetzt. Im Keller befanden sich an der Strafienseite ein
Kohlen- bzw. Brikettlager und ein Benzinkeller fiir die Treib- und Schmierstoffe der Arbeits-
maschinen. Dort lagerten bis zu 200 Liter Benzin und 200 Liter Dieseltreibstoff sowie 50 bzw. 100
Liter-Fasser mit Getriebe- und Schmierdl, das fiir die Treibstoffmischungen der Zweitaktmotoren und
die Olwechsel der Maschinen benétigt wurde. Mit einem dichten Bodenbelag hat der Bauherr
sichergestellt, dass kein Ol in das Erdreich bzw. in das Grundwasser gelangte. Besondere
Lagervorschriften zur Vermeidung von Olverunreinigungen gab es nur fiir den 1961 eingebauten
Heizoltank. Besondere Feuerschutzmafnahmen und -vorschriften waren nicht Gegenstand der
Baugenehmigung.

Im hinteren Kellerbereich des Wirtschaftsgebaudes gab es zwei grofde ungekiihlte Lagerraume
fiir Obst mit einem Fassungsvermogen von rund 1.500 Obstkisten. Die Kellerrdume waren {iber eine
Treppe mit sechs Stufen und einen auf Kellerniveau liegenden Gang vor der Waschkiiche und dem
Badezimmer vom Hof aus zuganglich. Im Trakt, der auf der Gartenseite lag, gab es ein Badezimmer mit
einer Dusche (mit kaltem Wasser, einem Badeofen und einer Badewanne fiir die Angestellten. Daneben
lagen eine Toilette und eine gerdumige Waschkiiche mit einer grofien elektrisch angetriebenen
Trommelwaschmaschine, einer elektrischen Wascheschleuder, zwei grofien kohlebefeuerten
Waschkesseln mit ca. 100-150 Liter Inhalt und einem doppelten Waschbecken. Unter dem Gang vor
der Toilette befand sich eine Dreikammer-Klaranlage fiir das Abwasser des Badezimmers, der Toilette
und der Waschkiiche. Thr Ablauf fithrte wie die Drainagen des Wirtschaftsgebdudes und des
Wohnhauses durch den Garten zum offenen Gerinne an der Riickseite des Grundstiicks, das in den
Mehlemer Bach miindete.

Im Erdgeschoss waren zwei grofde Lager- und Arbeitsraume und eine mechanische Werkstatt
untergebracht. Der vordere Lagerraum hatte ein breites Schiebetor und eine Laderampe zum Hof. Dort
konnte die Ladeflache des Zweiachsanhdngers auf einer Ebene beladen werden.

Im Obergeschoss befand sich ein bis zum Dach offener Lagerraum fiir die Kisten, Kérbe und
Arbeitsgerate. Zusatzlich gab es eine abgeschlossene Giftkammer fiir die Spritzmittel und ein
Biigelzimmer, das spater auch als Schlafraum genutzt wurde. Unter dem querliegenden Dach des
gartenseitigen Gebaudeteils war noch ein kleiner Speicher fiir selten gebrauchte Geritschaften
vorhanden.

Im alten Scheunentrakt gab es neben der Tenne mit ihrem glatten Betonfuf3boden, die als
Durchfahrt zum Garten diente, zwei Rdume mit insgesamt vier Boxen fiir Hiihner, Schafe und
Schweine. Nachdem die Tiere abgeschafft worden waren, sind die Rdume zu einer mechanischen
Werkstatt bzw. einem Geratelager umgebaut worden. Auf dem glatten Fuf3boden der Tenne wurde
manchmal noch mit dem Flegel Korn von Hand gedroschen. Im Winter wurde in der Tenne auch mit
der elektrischen Kreissdge Brennholz gesagt.

Im Obergeschoss des Scheunentrakts war ein grofdes Lager fiir Brennholz und anfangs,
getrennt davon, im hinteren Bereich ein Lager fiir das auf Streichholzschachtelgréfie kleingehackte
Holz, das zum Betrieb des Holzvergasers benotigt wurde. Im 2. Obergeschoss war ein Speicher fiir
besondere Betriebsmittel (Sacke, kleinere Arbeitsgerdte und andere Gerdtschaften), der iiber eine
lange Holztreppe und eine Falltiir zugdnglich war.
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Auf der Gartenseite hatten die Wirtschaftsgebdude einen tiberdachten, ca. 4 m tiefen offenen
Vorraum. Dort konnten ebenerdig die grofden Maschinen wettergeschiitzt abgestellt werden. An den
Holzstiitzen des Vordachs waren lange Haken angebracht, an denen die bis zu 12 m langen Leitern
aufgehdngt wurden. Auf den horizontalen Balken des Vordachs in ca. 3 m Hohe lagerten im Dreieck
unter dem Dach Bohlen, Bretter und andere Materialien sowie die Schilfmatten fiir die Frithbeete.

An der gartenseitigen Giebelwand des Wirtschaftsgebdudes wurden Bohnenstangen und
andere lange Gegenstande gelagert, die im Freien bleiben konnten. Dort befand sich auch ein runder
Behalter aus vier iibereinander gestapelten 1 m breiten und 80 cm hohen Zementrohren, in dem
wahrend der Umbaumafinahmen Kalk geléscht wurde.

Unter dem Vordach des Scheunentrakts, auf der benachbarten Freifliche im Garten sowie im
Hof konnte im Herbst auch eine grofiere Anzahl voller Obstkisten zwischengelagert werden, bevor sie
in den Keller gebracht wurden. Das Lagerobst wurde zur Nachreife und zur Abkiihlung im Freien
aufbewahrt, solange keine Frostgefahr bestand.

Im Hausgarten waren anfangs zwei und spater vier Friihbeete fiir die Anzucht von
Gemiisepflanzen angelegt. Daneben gab es ein Spargelbeet mit drei 10 m langen Reihen, eine Ecke mit
Rhabarber und Meerrettich sowie Freiflachen fiir Hausgemdiise, vor allem Salat, Gewiirze und Blumen.
Weiterhin verfiigte der Garten iiber eine Rasenfliche mit Blumenumrandung (Rosen, Astern u. a.)
sowie iiber einen Tisch mit Stiihlen und Banken fiir Gartenfeste und besondere Gelegenheiten.

4.2  OBSTPLANTAGEN

In den Krisenjahren der Weltwirtschaft 1928 -1933 hat der beamtete Lehrer Schreiber eine
Anzahl von Grundstiicken in Niederbachem zu gilinstigen Preisen gekauft und, soweit sie nicht schon
baumbestanden waren, mit Obstbdumen (Hochstimmen) bepflanzt. Er wollte damit seinen flinf
Kindern, die etwa in der Zeit von 1920-1930 geboren sind, eine Existenzgrundlage schaffen. Die Pacht
der Obstanlagen an Wilhelm Henseler war daher auch auf die Zeit bis zum Erwachsenenalter der
Kinder befristet. Die Grundstiicke in Mehlem und Rolandseck sind etwa 2,5 km vom Betriebsgebdude
in Niederbachem entfernt.

Vor der Flurbereinigung waren die Parzellen in Niederbachem infolge der Realteilung und des
ehemaligen Weinanbaus sehr kleinteilig, oft deutlich kleiner als 1 Morgen (2.500 m*=1/4 ha). Die
Flachen des Betriebs waren tiber das gesamte siidliche gelegene Gemeindegebiet verstreut. Sie waren
mit unterschiedlichen Obstarten bepflanzt, um die Erntearbeiten moglichst gleichmafig auf einen
langeren Zeitraum zu verteilen. Nach der groben Erinnerung handelte es sich um folgende Flachen und
Kulturen, die ab 1933 gepachtet und bewirtschaftet wurden:
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Im Kesselfeld: 0,25 ha Sif3kirschen (Kassins Friihe, Knorpelkirsche, Herzkirsche)
0,25 ha Pflaumen mit Himbeeren als Unterkultur

Am Rodderberg 0,75 ha Halbsaure Kirschen, Sauerkirschen und Pfirsiche
1,00 ha Birnen (Grafin von Paris, Williams Christ)
In der Grov 0,35 ha Birnen (Gellerts Butterbirne, Kostliche von Charneux)

Am unteren Hundbaum 1,50 ha Apfel (Schéner aus Boskoop)
Am oberen Hundbaum 0,75 ha Apfel (Kalville, Rambour, Bohnapfel, Kaiser Wilhelm u.a.)

Auf der Benn 0,25 ha Kirschen (Halbsaure, Schattenmorellen)
In der Sufd 0,25 ha Birnen (Boscs Flaschenbirne, Alexander Lucas, Williams Christ)
Untere Laichkuhl 0,60 ha Sif3kirchen (Kassins Friihe, Hedelfinger, Pfirsiche)
Obere Laichkuhl 0,25 ha Pfirsiche (Kernechte, Rekord aus Alfter, Mirabellen)
Auf der Hombs 0,25 ha Kirschen (Maikirsche, Kassins Friihe, Stachelbeeren)
0,35 ha Pfirsiche (Kernechte vom Vorgebirge)
In den Birken 1,50 ha Birnen (Gute Luise, Gellerts), Apfel (Kaiser Wilhelm)
0,25 ha Brombeere (Theodor Reimers)
Im Dinacker 0,50 ha Birnen (Gellerts Butterbirne, Pastorenbirne)

Gesamt 9,00 hal

Zusatzlich wurden spater weitere Flichen von einem anderen Eigentiimer (C. Godderz?) gepachtet:
Dichelsberg (1955-1967) 1,50 ha Apfel (Boskoop u.a.), Birnen (Vereins Dechants u.a.)
Dazu kamen spater noch einige eigene zum Obst- und Gemiisebau verwendbare Grundstiicke und eine
grofiere Waldflache (s. Kap. 4.4), die zwischen 1961 und 2000 wieder verkauft wurden:
Mehlem, (1941-1972) 4,00 ha Kirschen, Pfirsiche, Apfel, Erdbeeren Johannisbeeren, Gemiise
davon1980-heute (2,60 ha) verpachtet, der iibrige Teil wurde an die Stadt Bonn
abgetreten bzw. an Frau Schmitz verkauft)
Auf der Heide (1943-1961) 1,35ha Zwetschgen (Biihler, Zimmers Friihe, ztw. Himbeeren)
In der Aue (1949-1988) 0,40 ha Quitten (Birnen- u. Apfelquitte), Pflaumen (Biihler, Ontario),
anfangs mit Himbeeren als Unterkultur
Schmitzloch (1949-1961) 0,20ha Gemdtse (Spinat, Zwiebeln, Kartoffeln, u. a.)
Rolandseck (1949-1970) 0,15 ha Rhabarber
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Die Karte zeigt die Hohlwege um den Orishereich. Sie wurden im Rahmen der Flurbereinigung eingeebnet.
\usschnitt aus der Topographischen Karte 1:25000, Honnef-Kénigswinter, Ausgabe 1954

BILD 13: TOPOGRAPHISCHER KARTENAUSSCHNITT
Gemarkung Niederbachem (1:25 000) Ausgabe 1954

Nach Ende der Pacht der Obstplantagen von Lehrer Schreiber in Niederbachem wurde
vorrangig das grofde, direkt am Rhein an der Strafle ,Im Frankenkeller gelegene und bisher
brachliegende Grundstiick in Mehlem bewirtschaftet. Davor wurde es schon als Sandgrube benutzt,
um Sand und Kies fiir den Neubau der Wirtschaftsgebidude in Niederbachem zu gewinnen. Im
strafdenseitigen stidlichen Teil (nahe der Villa im Park, die zeitweise als Puppenfabrik genutzt wurde)
war eine Kiesgrube, die Sand und Kies lieferte. Der Transport erfolgte mit dem kleinen (1m? Inhalt)
kippbaren Anhdnger und der Zugmaschine. Zuerst wurde etwa 1949 eine Rotdornhecke, die das
Grundstiick senkrecht zum Rhein verlaufend unterteilt hat, gerodet. Hermann Josef erinnert sich noch
gut, dass er selbst einige Male die alte Zugmaschine gesteuert habe, um die Rotdornstraucher
auszureifden. Danach wurde mit eigenem Personal das gesamte Grundstiick (einschliefdlich der an die
Stadt Bonn abgetretenen Flachen) mit einem 2 m hohen Drahtzaun, der an profilierten Eisenstangen
(im Abstand von 5 m) befestigt war, eingezdunt. Fiir die Herstellung der pyramidenférmigen Beton-
Fundamente der Zaunstangen wurde eine spezielle Gussform aus Blech hergestellt. Der gesamte Zaun
an der alten AufRengrenze, die heute auf dem Grundstiick der Stadt Bonn liegt, hat eine Liange von 666m
und steht heute (2019) noch, wenn auch der Maschendraht an vielen Stellen durchgerostet ist. Entlang
der Strafde Im Frankenkeller hat eine Brombeerhecke den Zaun tiberwuchert.
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BILD 14: GRUNDSTUCK IN MEHLEM

ca. 2016, Gemarkung in der Groven an der Strafde “Im Frankenkeller”

Die Ackerflache liegt direkt am Rhein mit Katalpa Baumen am Rheinufer und einer Griinflache
in der Mitte. Entlang der Strafie hat sich eine Brombeerhecke gepflanzt.

Von 1950 bis 1970 war das Grundstiick weitgehend mit Obstbdumen bepflanzt.

Auf dem Bild ist links der Petersberg (336 m iiNN) mit dem Hotel und rechts der Drachenfels
(320 m iiNN) mit der Burgruine und dem vorgelagerten Restaurant zu sehen. Dazwischen liegt
auf mittlerer Hohe die Drachenburg (200 m iiNN, 1882 erbaut). Auf der rechten Rheinseite sind
links die ersten Hauser von Konigswinter zu sehen und im linken Vordergrund die Hauser im
Stiden von Mehlem.

4.3  ERNTE VON FREMDEN ANLAGEN

Im Umfeld von Westerhausen gab es mehrere Eigentiimer, die von der Landwirtschaft bzw.
vom Obstbau zu lukrativeren Erwerbszweigen (z. B. Angestellter bei den Bundesbehérden und Betrieb
einer Pension fiir den Fremdenverkehr) iibergegangen waren. Bei einigen dieser ehemaligen
Obstbaubetriebe hat Wilhelm Henseler einige Jahre (1958-1962) die Apfel auf den Biaumen gekaulft,
die Friichte geerntet und vermarktet. Dazu fuhren Hermann Josef und ein Gehilfe nach Hennef; sie
haben sich fiir 3 Tage im Hof des Anlagenbesitzers einquartiert und die Apfel geerntet. Danach sind sie
mit dem Anhanger voller Obstkisten (ca. 50 Ztr.) nach Niederbachem zuriickgefahren. Dort wurden sie
wie die iibrigen Apfel eingelagert und spiter vermarktet.
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4.4  GEMUSEANBAUFLACHEN

Die Gemiisekulturen wurden erst nach Abgabe der Pachtflachen von Lehrer Schreiber auf den
Grundstiicken in Mehlem (,,In der Groven“ und ,,Im Schmitzloch“) aufgenommen. Bis der Gemiiseanbau
etwa ab 1952 begonnen hat, wurde eine grofle Wiesenfliche, die am stdostlichen Rand des
Grundstiicks lag und bei Hochwasser des Rheins als erstes tiberschwemmt wurde, als Schafweide
genutzt.

Am Hang des Rodderbergs ,Im Schmitzloch“ wurde jeweils nur eine Gemiiseart relativ
grofdflachig angebaut. Das waren bevorzugt Spinat, Zwiebeln, Weifskohl oder Friithkartoffeln. Auf dem
grofden Grundstiick am Rhein (,In der Groven) waren etwa 3 /4 der Flache mit Obstbdumen bepflanzt.
Die restliche Flache und anfangs auch die Flachen unter den grofden Baumen (Siifskirschen) wurden
fiir den Anbau von Erdbeeren und Gemiise genutzt. Auch dabei wurde auf eine grof3e Vielfalt der
Sorten und gestaffelte Erntezeiten geachtet. Ein Betriebsziel war die mdglichst gleichméfiige zeitliche
Verteilung der notwendigen Arbeitsmafdnahmen und ein moglichst stetiges Warenangebot am Markt.

Durch geschickte Fruchtfolge gelang es, auf der gleichen Flache mehrere unterschiedliche
Gemtsearten (z.B. Frihkartoffeln und Rosenkohl, Salat und Porree, Kohl und Feldsalat) in einer
Vegetationsperiode nacheinander anzubauen und zu ernten. Bei den Erdbeeren wurde vor allem die
Sorte Madame Moutot, sowie Soltwedel und Senga Sengana angebaut, die grof3fruchtig sind und
reichen Ertrag geben. Erdbeeren nahmen zeitweise eine Flache von 1,5 ha. ein.

An Gemiise wurden hauptsachlich Tomaten (Rheinlands Ruhm) und Blumenkohl auf Flachen
von jeweils 0,5 ha angebaut. Dazu kamen noch Kulturen von Méhren, Strauch- und Stangenbohnen,
Sellerie, Kopf- und Feldsalat, Wirsing, Weifs- und Rotkohl, Rosenkohl, Breitlauch (Porree),
Schwarzwurzeln, Rote Bete, Zwiebeln, Spinat und anderen Gemiisen.

4.5 WALD

Eine Waldfldche im Steilhang am Urchemer Berg wurde 1939 erworben. Der Wald war auf
einer ehemaligen Tongrube gewachsen, die Ton fiir die Dinas Werke in Mehlem geliefert hat. Damit
wurden feuerfeste Steine fiir Hochofen hergestellt. Der wild gewachsene Wald bestand aus einer
Vielzahl Baumarten(Buchen, Kirschen spater in einer Schonung auch Fichten und Larchen sowie
verschiedene Straucher) auf vielen zusammenhangenden Einzelparzellen und umfasste ca. 4 ha.

Der Wald am Urchemer Berg wurde lange nicht forstlich gepflegt. Erst Ende der fiinfziger Jahre
wurde am oberen Rand eine Flache von ca. 1 ha gerodet und mit jungen Fichten und Larchen neu
bepflanzt. Danach wurde die Neupflanzung aber nicht weiter gepflegt und ist auf natiirliche Weise
verwildert. Im Urchemer Wald wurden manchmal die wild gewachsenen Haselnussstraucher und
Mispelbdume abgeerntet. Wilhelm Henseler hat dort und auch in anderen Waldern der Umgebung oft
in Begleitung von Hermann Josef oder Alfons sonntags Pilze gesammelt, die von der Hausfrau
zubereitet und von der Familie als Leckerbissen verspeist wurden.

Neben dem eigenen Wald wurden (1940-1952) auch zahlreiche Baume in fremden Waldern
(Am Rolandsbogen und im Gemeindewald) geschlagen, um Holz fiir die Zentralheizung und vor allem
Buchenholz fiir den Holzvergaser der Zugmaschine zu gewinnen. Die Holzstimme wurden im Hof
gelagert, in der Tenne mit der elektrischen Kreissédge zersdgt und mit dem Beil von Hand klein gehackt.
Das Buchenholz fiir den Holzvergaser musste auf Streichholzschachtel-Grofde zerkleinert werden, um
eine zuverlassige Vergasung ohne Hohlbrand im Gaskessel sicher zu stellen. Anschlieféend wurde das
Brennholz auf dem Speicher liber den Stéllen gelagert. Die kleinen, gut brennbaren Buchenholzstiicke
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waren auch in der Kiiche sehr beliebt; sie durften aber wegen des hohen Arbeitsaufwandes bei der
Herstellung dort nur in Sonderfillen verwendet werden.

Ein besonderer Wald war der Park auf dem stidlichen Nachbargrundstiick der ehemaligen
Puppenfabrik in Mehlem. Die hohen Baume warfen einen langen Schatten auf die Obstbdume und
beeinflussten den Wuchs und die Ernte negativ. Wilhelm Henseler hat daher dem Nachbarn eine
Anzahl der h6chsten Baume abgekauft und sie als Stammbholz verkauft bzw. als Brennholz verwertet.

4.6 WIRTSCHAFTSWEGE

Niederbachem liegt rund 2-3 km westlich des Rheins in einem Seitental des Rheins am Fufi des
Rodderbergs. Das Tal wird vom Mehlemer Bach durchflossen, der in Berkum entspringt und nach ca.
5 km in Mehlem in den Rhein miindet. Die landwirtschaftlichen Flachen liegen bis auf einige Felder auf
der Hochflache in der Gemeinde an den Talhdngen des Bruchbachs, der im Wesentlichen von Westen
nach Osten flief3t. Die Felder auf der Siidseite des Niederbachemer Tales wurden bis zur
Flurbereinigung zum grofdten Teil von tief eingeschnittenen Hohlwegen erschlossen. Die Wege fingen
fast alle an der Hauptstrafde an, die das Dorf parallel zum Bach durchzieht und fiihrten seitlich in die
Hohe. Grofdere Wege als Querverbindungen gab es praktisch nicht, nur mehrere Fu3pfade waren fiir
Abkiirzungen vorhanden. Mit schmalen Arbeitsmaschinen konnten sie ebenfalls genutzt werden. Da
die Hohlwege bei starken Regenfillen auch als Biache dienten, war die Beschaffenheit der Wege in der
Regel sehr schlecht und die Befahrbarkeit selbst mit landwirtschaftlichen Fahrzeugen nicht immer
moglich.

Der Materialtransport von grofleren Mengen von Diinger oder Friichten war daher mit
Schwierigkeiten verbunden und relativ aufwendig, da nur kleinere Fahrzeuge benutzt werden
konnten. Die Pflege der Wege und der Zufahrten zu den Grundstiicken erfolgte nicht regelméafig und
fand nur im Notfall und bei besonderen Anldssen im Rahmen von Hand- und Spanndiensten statt.

5 KULTUREN UND PFLEGEMARNAHMEN

In Niederbachem und im Betrieb Henseler wurde eine grofe Vielfalt an Obstarten und -sorten
angebaut. Das Ziel bestand darin, die ganze Breite der heimischen Obstarten anzubieten und, wie oben
bereits erwahnt, die Erntearbeiten liber einen moglichst langen Zeitraum auszudehnen. Bei den
einzelnen Obstarten (Apfeln, Birnen, Kirschen, Pflaumen, Quitten, Erdbeeren u. a.) sollten zudem die
Risiken infolge der alternierenden Ertrdge der Erntemengen durch die Vielfalt der Sorten minimiert
werden. Ein Schwerpunkt lag deshalb auf den Arten, denen das milde Niederbachemer Klima
entgegenkam (Kirschen, Pfirsiche sowie frithe Apfel- und Birnensorten). Der Vielfalt der Kulturen
standen jedoch die grofleren Aufwendungen bei den Pflege- und Erntearbeiten sowie bei der
Vermarktung entgegen, die damit verbunden waren. Auf dem Markt konnten aufgrund der Vielfalt nur
relativ kleine Mengen gleichartiger Produkte angeboten werden. In spateren Jahren konnten dadurch
auch nicht mehr die Anforderungen der marktbeherrschenden Handelsketten und Grofskunden erfiillt
werden. Flir die Ausbildung von Lehrlingen waren die zahlreichen Kulturen und Sorten aber eine gute
Gelegenheit, die Vielfalt des Obst- und Gemiisebaus kennen zu lernen.

Im Folgenden wird eine unvollstindige Liste der Kulturen und Sorten des Betriebs vorgestellt:

Apfel Klarapfel, Gravensteiner, James Grieve, Cox Orange, Berlepsch, Boskoop,
Zuccalmaglio, Goldparmane, Winterrambour, Ontario, Bohnapfel
Birnen Clapps Liebling, Gellerts Butterbirne, Conference, Bergamotte, Grafin von

Paris, Boscs Flaschenbirne, Gute Luise, Vereins Dechants, Alexander Lucas
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Kirschen stifde Sorten: Maikirsche, Kassins Friihe, Hedelfinger Knorpelkirsche,
schwarze Knorpelkirsche, Herzkirsche
halbsaure Sorten: Werdersche Glaskirsche
saure Sorten: Koroser Weichsel, Schattenmorelle

Pfirsiche Amsden, Mayflower, Rekord aus Alfter, Kernechte vom Vorgebirge

Pflaumen The Czar, Ontario, Schone aus Lowen, Ruth Gerstetter

Zwetschgen Biihler Frithzwetschge, Wangenheimer, Zimmers Friihe, Liitzelsachser,
Hauszwetschge

Renekloden Grofie Griine Reneklode, Graf Althans Reneklode

Mirabellen Mirabelle von Nancy

Quitten Lescovac (Apfel), Portugieser, Bereczki (Birne)

Niisse Walnuss

Erdbeeren Madame Moutot, Mieze Schindler, Soltwedel, Senga Sengana

Johannisbeeren rote: Heinemanns Spatlese, Jonkheer van Teets
schwarze: Silvergieters Schwarze
weifde: weifder Versailler

Stachelbeeren weifse: Honnings Frithe, weifde Triumpf
rote: rote Triumpf

Himbeeren Preufden

Brombeeren Wilsons Frithe, Theodor Reimers,

Trauben weifde Tafeltrauben (grofder Rebstock im Hof)
Rhabarber Holsteiner Blut

Die Obstkulturen erforderten im Jahresverlauf vor allem folgende Arbeiten:

e  Baumschnitt
Eine Hauptarbeit im Winter war der Baumschnitt von Hand mit Leiter, Schere und Bligelsage

e Bodenbearbeitung

Zum Pfliigen der Obstanlagen wurden die Holder-Einachsschlepper mit einscharigem Wendepflug
verwendet. Fiir die Vorbereitung der Gemiisefelder kamen zuséatzlich die Egge, der Kultivator und
die grofde Bungartz-Frase zum Einsatz sowie bei den schmalen Reihen von Gemiisekulturen die
kleine Sachs-Bodenfrase.

e Diingung

Die Obst- und Gemiiseanlagen wurden mit dem Volldiinger Nitrophoska Blau (blau: fir
Obstkulturen ohne Schwefel) und Stallmist gediingt. In Mehlem wurde auf dem sandigen Boden
auch Torf und Kompost zur Bodenverbesserung ausgebracht.

Der Diinger wurde in grofden Mengen bei der landwirtschaftlichen Genossenschaft in Soven bei
Hennef gekauft. Der Torf kam als Waggonladung aus dem Emsland auf dem Giiterbahnhof in
Mehlem an. Die Herstellung des Komposts erfolgte aus den Haushalts- und Betriebsabfallen auf dem
Grundstiick in Mehlem. Dazu wurde eine lange Miete auf dem Hang in der Mitte des Grundstiicks
zwischen den hohen Birnbdumen angelegt. Der Stallmist von Pferden wurde von Bauern im Dorf
beschafft, denn nur dieser war geeignet, den Untergrund in den Friihbeeten, die im Hausgarten
standen, zu erwarmen.

e  Unkrautbekdmpfung
Vor der Ernte wurde das hohe Unkraut in den Obstanlagen bei Bedarf mit der Sense geschnitten. In
spateren Jahren wurde es auch mit dem Unimog und Mulchgerat niedergehalten.
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In den Gemiisekulturen kamen die kleine Frase und manuell die Hacke oder eine Art Schaber am
langen Stiel zum Einsatz. Das Unkraut musste jedoch haufig auch von Hand ausgezupft werden.

o  Frostbekdmpfung

Im Friihjahr wurde bei nachtlicher Frostgefahr Warme und Qualm erzeugt, um die Obstbliiten (vor
allem der Pfirsiche) vor Frost zu schiitzen. Dazu gab es schlanke, etwa 1 m hohe Blechgefafie mit
Lochern in der Aufenwand, in denen Holz und Koks verbrannt wurden. Es ist nicht bekannt, wie
oft und mit welchem Erfolg diese Methode zur Anwendung kam.

Bei den Pfirsichen in Mehlem wurde anstelle dieser Mafdnahmen manchmal nachts solange Wasser
mit der Beregnungsanlage ausgebracht, bis die Frostgefahr voriiber war. Durch das gefrierende und
morgens wieder schmelzende Wasser fiel die Temperatur der Knospen nicht unter 0 °C. Bei einem
Phasenwechsel (z. B. von Wasser zu Eis und umgekehrt) bleibt die Schmelztemperatur der
Mischung konstant, solange in der Mischung beide Phasen vorhanden sind.

e Schéadlingsbekdmpfung

Die chemische Schadlingsbekampfung erfolgte mit der Holder-Motorspritze mit einem Fahrer und
zwei Gehilfen mit lanzenférmigen Spritzrohren. Es gab zwei kurze (ca. 1 m fiir den Normalbetrieb)
und zwei lange (ca. 2 m lang flir besonders hohe Baume) Spritzrohre.

Nach jedem Fass ausgebrachter Spritzbriihe musste das 300- Liter Fass wieder neu mit Wasser und
Spritzmittel befiillt werden. Das geschah entweder im Betriebshof oder auf dem Feld. Das Wasser
wurde mit dem Holder und Anhénger in sechs 50-Liter Fassern oder mit der Zugmaschine und dem
Anhéanger in grofierer Menge zur Anlage gebracht. In den Birken konnte die Spritze mit Wasser, das
mit Eimern aus einem kleinen Bach geschopft wurde, befiillt werden. In Mehlem wurde das Wasser
anfangs ebenfalls mit Eimern direkt aus dem Rhein entnommen, spiter wurde es mit einer
Handpumpe bzw. der Beregnungspumpe aus dem grundstiickseigenen Brunnen direkt in das Fass
der Spritze gepumpt.

Die Spritzmittel wurden von einer an den Motor angeflanschten Kolbenpumpe mit 3-5 atii iiber 20
m lange Druckschlauche zu den Spritzrohren gepumpt und von einer oder zwei Personen in die
Baumkronen gespritzt. In der Regel wurde ohne besondere Schutzkleidung gespritzt.

Als Spritzmittel wurden als Insektizide hauptsachlich Karbolineum, E 605 und spater Systox, und
als Fungizide Kupfervitriol und viele andere Mittel verwendet. In der Kriegszeit (bis 1945) wurden
auch Bleiarsen und Nikotin verwendet. Das nicht mehr verwendete Bleiarsen (ca. 20 St. 50-Liter
Fasser) ist nach Aufgabe des Betriebs in die Bleihiitte Braubach zuriickgebracht und dort verhiittet
worden. Anna Henseler hat es auf ihre Weise geschafft, die lange ungeldste Entsorgung des Gifts auf
eine elegante und sichere Weise zu losen, bevor neue Vorschriften fiir den Transport und die
Behandlung von Sondermiill den dafiir erforderlichen Aufwand erheblich gesteigert haben.

Eine Flasche mit fliissigem Nikotin, das anfangs auch als Insektizid verwendet wurde, hat Wilhelm
Henseler manchmal seinen Lehrlingen als abschreckendes Beispiel unter die Nase gehalten, um sie
vom Rauchen abzuhalten. Beim kraftigen Einatmen durch die Nase wurde manchem Lehrling recht
tibel.

In den Apfelanlagen wurden im Herbst an den Baumstdmmen z. T. auch Leimringe angebracht, um
den Frostspanner zu bekdmpfen. Dazu glattete man den Stamm mit dreieckigen Kratzern so, dass
die Raupen nicht mehr unter dem Leimring durchkriechen konnten. Die drei Seiten des Kratzers
waren unterschiedlich (gerade, konvex und konkav) geformt, somit konnte man eine fiir die Form
des Baumstammes geeignete Kante auswahlen. Die Leimringe wurden am oberen und unteren
Rand mit Bindedraht am Baumstamm befestigt. Er bestand aus 10-12 cm breitem Pergamentpapier,
das nach der Befestigung am Baumstamm mit Hilfe eines Spachtels mit klebrigem Harz bestrichen
wurde.
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e Ernte

Die hohen Kirschen- und Birnbdume wurden mithilfe von 6-12 m langen Holzleitern, die von der
pfliickenden Person allein aufgestellt wurden, mit Kérben abgeerntet. Die aus Weiden geflochtenen
Korbe fassten etwa 25 Pfund Obst. Bei der Ernte wurde der Biigelgriff mit einem Eisenhaken an der
Leiter oder manchmal auch an einem Ast festgemacht. Die Kérbe konnten mit etwas Geschick mit
einer Hand eingehakt und bewegt werden. Bei den Apfel- und Pflaumenbaumen reichten in der
Regel 6-8 m lange Holzleitern. Die Leitern bestanden aus zwei halbrunden Wangen aus leichtem
Fichtenholz und hatten runde, leicht ballig geformte Sprossen aus zdhem Akazienholz. Am FufRende
verfligten sie jeweils liber eine Metallspitze, die sich beim Aufstellen im Boden verhakte. Die Leitern
wurden ohne zusatzliche Abstiitzungen immer so gestellt, dass sie z. B. bei einem Astbruch nur ein
kurzes Stiick in den Baum und nicht in ganzer Lange zu Boden fallen konnten. In all den Jahren hat
es gliicklicherweise keinen ernsten Unfall gegeben. Manchmal lehnte die Leiter nur am oberen Ende
an einen Ast an und federte demzufolge. Es erforderte dann schon etwas Mut beim Aufstieg, um
manchmal nur eine einzelne Frucht zu ernten.

Flr die kleineren Pfirsich- und Sauerkirschenbdume wurden auch 3-4 m lange Standleitern
verwendet. Diese Leitern waren identisch mit den langen Sprossenleitern. Sie wurden aber
zusatzlich durch zwei fest angebrachte Stangen abgestiitzt, so dass sie, frei neben dem Baum
stehend, bestiegen werden konnten. Der Umgang mit den Stiitzen war deutlich aufwendiger als mit
den einfachen Leitern. Sie wurden daher nur bei besonders ungiinstigen Baumformen eingesetzt,
die nicht mit den in den Baum gestellten Leitern abgeerntet werden konnten. Beim winterlichen
Baumschnitt hat man daher darauf geachtet, dass keine allzu ungiinstigen Formen entstehen
konnten. Die Spindelbdume wurden so niedrig (2-2,5 m) gehalten, dass sie ohne Leiter abgeerntet
werden konnten.

Die Pfliickleistungen differierten je nach Obstart und Baumform sehr. Die Obstmengen wurden in
der Regel in Pfund (500 g) und Zentner (100 Pfund = 50 kg) angegeben. Die maximalen
Erntemengen pro Person und pro Stunde lagen ungefahr in folgender GréofRenordnung:

= Erdbeeren: 15 Pfund
= Kirschen: 25 Pfund
= Pflaumen: 100 Pfund
* Birnen und Apfel beim Hochstamm: 100 - 200 Pfund
= Apfel an Spindelobstbidumen: 200 - 300 Pfund

Als Faustregel fiir die Preisfindung galt; ein Pfliicker sollte in 20 Minuten so viel Obst pfliicken, dass
der Verkaufserlos fiir das Obst einen Stundenlohn abdeckt.

Als Eckhard wieder einmal beim Pfliicken half, fragte er, ob er es richtig macht. Da sagte Wilhelm
Henseler: ,Du bringst nicht die volle Leistung; Du pfliickst nur mit einer Hand.“ Eckhard hatte nach
dem Prinzip gehandelt: ,Eine Hand fiir mich an der Leiter und die andere fiir die Ernte.”

e Sortierung und Marktvorbereitung

Seine Erfahrungen mit Verkaufsprasentationen hat Wilhelm Henseler er als Leiter der Sammelstelle
fiir den Erzeugergrofdmarkt Bonn auch an die einzelnen Erzeuger, die ihre Erzeugnisse bei der
Sammelstelle zum Verkauf an der Versteigerungsuhr abgaben, weitergegeben. So achtete er
besonders auf die ordentliche Gestaltung der Kisten (saubere Kisten, mit Papier ausgeschlagen)
und deren ehrliche Befiillung (gleichméafdige Qualitit der Ware in der oberen und unteren Lage).
Auf diese Wiese hatte er selten Schwierigkeiten bei der Eingangskontrolle des Grofdmarktes.

Die Erzeugnisse wurden je nach Beschaffenheit unterschiedlich fiir den Verkauf behandelt. Die
verderblichen kleinfruchtigen Friichte (Kirschen, Pflaumen) wurden schon bei der Ernte auf dem
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Feld in verkaufsfertige Kisten oder Korbe gefiillt. Die grof3fruchtigen Arten (Pfirsiche) wurden nach
der Ernte auf dem Hof nach Grofde und Qualitit sortiert und verpackt.

BILD 15: AUSSTELLUNGSSTAND HENSELER
Verkaufsprasentation von Apfelsorten mit Wilhelm Henseler (ca. 1936)

Die Kirschen und Pflaumen wurden so geerntet, dass sie ohne besondere Sortierung in die
Verkaufskisten geschiittet werden konnten. Schlechte Exemplare wurden gleich vom Baum fallen
gelassen und spater als Fallobst verwertet oder beim Entleeren des Korbes ausgesondert.

Die Pfirsiche wurden als Rohware in Kisten zum Betriebshof gebracht und dort nach GréfRe und
Reifezustand sortiert. Hierzu wurde ein Bilindel Metallringe verwendet, das aus einzelnen Ringen
mit Durchmessern von 40-100 mm im 5 mm Abstand bestand. Die Pfirsiche wurden damit in
Grofdenklassen von 40-50, 60-70 und 70-100 mm Durchmesser sortiert und in den mit Papier
ausgeschlagenen Obstkisten (2 Randstreifen, ein Bodenblatt und ein Trennblatt zwischen der
unteren und der oberen Lage) zum Markt gebracht. An jeder Kiste wurde zudem ein Etikett mit dem
Namen des Erzeugers, der Warenart, der Fruchtgrofie, dem Gewicht und der Handelsklasse
angebracht. Die zum Teil mit dem Namen vorgedruckten Etiketten konnte man beim
Erzeugergrofdmarkt bestellen.

Die frithen Apfel- und Birnensorten wurden nach dem gleichen Schema wie die Pfirsiche behandelt
und meistens noch am Erntetag zum Markt gebracht. Das Lagerobst wurde je nach Reifegrad und
Preisentwicklung erst im spateren Jahresverlauf sortiert und zum Markt gebracht. Dazu wurde es
zuerst auf dem Hofgeldnde im Freien gelagert und vor der Frostperiode in den ungekiihlten Keller
verlagert. In spiteren Jahren ist ein Teil der Apfel auch in dem inzwischen dafiir errichteten
Kiihlhaus des Grofmarktes eingelagert worden. Vor dem Verkauf mussten die dort gelagerten
Erzeugnisse noch einmal durchgesehen und auf die erforderliche Qualititsstufe hin iberpriift
werden.

Dr. rer. hort. Josef Flaspohler erzdhlte einmal aus seiner Zeit als Lehrling. Er hat mit Einwilligung
seines Chefs privat Obst aus fremden Anlagen geerntet und es mit der Kundennummer seines Chefs
liber die Sammelstelle am Grofimarkt verkauft. Uber den dabei erzielten Preis hat er sich sehr
gefreut, aber bei der Auszahlung seines Anteils nicht die erwartete Summe erhalten. Da erhielt er
seine erste Vorlesung in Betriebswirtschaft, als sein Chef ihm vorrechnete, wieviel Kosten bei der
Vermarktung (fiir Kisten, Papier, Transport, Koordination u. a.) angefallen waren.
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e Lagerung

Die spaten, lagerfahigen Sorten wurden zuerst im Hof oder im Hausgarten gelagert und erst kurz
vor Frostbeginn in den grofden Obstkeller gebracht, der unter dem Betriebsgebdude lag und etwa
1500 Obstkisten bzw. 400 Zentner (20 t) fasste. Der Keller war nicht gekiihlt und hatte daher nur
eine begrenzte Lagerfihigkeit. Von dort wurden die Apfel und Birnen im Winter sortiert, wenn die
Marktpreise giinstig waren, fiir den Verkauf vorbereitet und zum Markt gebracht.

Als noch keine Kiithlhduser verfiigbar waren, musste iiber andere Lagermoglichkeiten nachgedacht
werden. Ein Versuch mit Apfeln in einem speziellen Erdlager und die Begutachtung der Friichte
nach der Lagerzeit ist in Bild 18 dargestellt. Diese Methode hat sich jedoch nicht bewahrt.

BILD 16: APFEL AUS ERDLAGER
Versuch zur Apfellagerung ohne Kiihlanlagen,
Inspektion Wilhelm Henseler, NN, NN, Aufnahme ca. 1935

In spateren Jahren konnten die zum Verkauf vorbereiteten Partien auch gegen eine Gebiihr im
grofden Kiihlhaus auf dem Grofdmarkt gelagert werden. Das Kiihlhaus wurde auch bei kurzzeitigem
Uberangebot von verderblichen Obstsorten (Kirschen, Pfirsiche, Pflaumen sowie von friihen
Birnen- und Apfelsorten) zur kurzzeitigen Lagerung von einigen Tagen genutzt.

Wenn die Partien nicht zu einem ertraglichen Preis auf dem Grofdmarkt verkauft werden konnten,
musste entschieden werden, ob das Obst ins Kiihlhaus gebracht oder anderweitig (Mosterei,
Brennerei) verwertet bzw. entsorgt, z. B. auf dem Feld untergepfliigt werden soll. Bei den Biihler
Zwetschgen ist es einmal vorgekommen, dass die ganze Partie (ca. 50 Ztr.) zuriick auf das Feld
gebracht und vernichtet wurde, da sie fiir 5 DM pro Zentner keinen Kaufer fand.

In manchen Fillen konnte spater wenigstens ein Teil der auf dem Grofdmarkt nicht verkauften Ware
noch zu vertretbaren Preisen auf dem Wochenmarkt verkauft werden.

e Pflege- und Reparaturarbeiten

Aufderhalb der arbeitsintensiven Erntezeiten, bei schlechtem Wetter und im Winter wurden mit
den eigenen Mitarbeitern umfangreiche Arbeiten zur Pflege und Reparatur der vorhandenen
Anlagen und Maschinen sowie zur Vorbereitung von Kulturmafinahmen durchgefiihrt. Dazu
gehorten:
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= Reparatur von Kisten und Leitern, Austausch von gebrochenen Brettern bzw. Sprossen
» Anstreichen von Leitern und Maschinen

= Wartung von Fahrzeugen, Reifenwechsel

» Aufrdumen und Reinigung von Arbeits- und Lagerrdumen

= Beseitigung von Abfillen und Verbrennen von Schnittholz der Obstanlagen

» Auslegen der Frithkartoffeln zum Vorkeimen

= Vorbereitung der Friihbeete fiir die Anzucht von Gemiisepflanzen

= Vorbereitung und Pflege von Chicorée-Kulturen in Kisten im Keller

» Beschaffung von Pflanzmaterial, Diinger und Ersatzteilen

5.2 GEMUSE

Auf dem Grundstiick in Mehlem und auch am Rodderberg wurde ab 1950 auch erwerbsmafiig
Gemitise angebaut. Das Gemiise wurde anfangs vollstindig auf dem Erzeugergrofmarkt Bonn verkauft.
Spater (ab 1955) wurde es auch mit dem Obst auf dem Wochenmarkt verkauft, der auf dem
Moltkeplatz in Bad Godesberg stattfand. Dort haben in der Regel die Erzeuger (und auch einige
Héandler) ihre Produkte an die Endverbraucher (Hausfrauen, Gastwirte) verkauft. Dabei konnten
deutlich hohere Preise erzielt werden als auf dem Grofdmarkt. Bei grofden Mengen von erntereifen
Friichten (z. B. Kirschen und Pfirsiche) oder Gemiise (z. B. Blumenkohl) konnten auch auf dem
Wochenmarkt an einem Markttag von 8 bis 13 Uhr auch erstaunlich grofie Mengen verkauft werden.
Folgende Gemiisekulturen wurden mit sorgsam ausgewahlten, von der Jahreszeit abhdngigen Sorten
angebaut.

e Tomaten (Rheinlands Ruhm)

e Bohnen (Strauch- und Stangenbohnen)

e Mohren

e Blumenkohl

e Kohlrabi

e Erbsen

e Kohl (Weifskohl, Rotkohl, Griinkohl, Rosenkohl und Wirsing)

o Salat (Kopfsalat, Endiviensalat und Feldsalat)

e Spinat (Sommer- und Winterspinat)

e Zwiebeln

e Sellerie

e Breitlauch (Porree)

e Friihkartoffeln (meist vorgekeimt)

e Chicorée (wurde im dunklen Keller in speziellen Kisten gezogen)

e Rhabarber, Spargel, Schwarzwurzeln, Meerrettich

e Gewiirze (Petersilie, Schnittlauch, Borretsch, Liebstockel, Bohnenkraut, Dill u. a.) wurden im
Hausgarten in kleinen Mengen angebaut.

Die Tomaten- und Blumenkohlpflanzen wurden vom Gemiisebaubetrieb Tapperath in Moers-
Hiilsdonk bezogen. Die Pflanzen fiir die anderen Kulturen (Salat, alle Kohlarten, Porree und Kohlrabi)
wurden im Frihbeet im Garten in Niederbachem selbst gezogen. Dort waren vier Friihbeete mit
jeweils fiinf Fenstern vorhanden (insgesamt ca. 30 m?). Die Beete wurden im Mérz ca. 50 cm tief
ausgehoben, mit einer ca. 30 cm dicken Schicht Pferdemist angefiillt, der mit einer ca. 20 cm dicken
Erdschicht abgedeckt wurde. Der Pferdemist warmte den Boden, so dass die Pflanzen schneller
wuchsen und frither pikiert und ausgepflanzt werden konnten. In kalten Nachten konnten die
Glasfenster der Friihbeete mit Strohmatten abgedeckt werden. Zwischen Erde und Glasfenster blieb
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fiir die Pflanzen ein Zwischenraum von etwa 30 cm. Die Friihbeete mussten taglich beobachtet und
bedient werden, um einerseits die Kalte abzuwehren und andererseits eine Uberhitzung zu vermeiden.
Bei Sonne konnen die Pflanzen bei geschlossenem Fenster verbrennen und bei Kalte konnen sie bei
geo6ffnetem Fenster oder bei fehlender Abdeckung (mit Strohmatten) erfrieren.

Im Freifeld wurden die Samen flir Mohren, Spinat, Zwiebeln und Salat mit einer
handbetriebenen einspurigen Simaschine direkt auf der Anbauflache ausgebracht.

Die Frihkartoffeln wurden ab April zum Vorkeimen in Kisten sortiert, im (inzwischen leeren)
Obstkeller gelagert und nach dem letzten Frost (meist Ende Mai) in den mit der Bodenfrase sorgfaltig
vorbereiteten Boden ausgebracht. Dazu wurden mit dem Holder und speziellen Scharen jeweils zwei
Furchen gezogen und nach dem Auslegen der Kartoffeln mit den gleichen Scharen wieder zugedeckt.
Mit der frithen Ernte waren am Markt gute Preise zu erzielen. Spate Kartoffeln zur Einlagerung wurden
fiir den Weiterverkauf aus der Eifel und dem Oldenburger Land zugekauft.

Beim Spinat vom Feld am Rodderberg gab es einmal eine unangenehme Erfahrung auf dem
Grofdmarkt. Nach der frithen Ernte von 5-10 Uhr wurde der Unimog mit Anhédnger voll mit den grofden
Gemiise-Kisten zu je 20 Pfund beladen und nach Bonn gefahren. Auf dem Grofdmarkt lag der Preis aber
unter dem akzeptablen Limit von ca. 4 DM/Ztr. Da in den folgenden Tagen auch keine Aussicht auf
hohere Preise bestand, wurde die ganze Fuhre wieder zum Feld zuriickgebracht und untergepfliigt.
Bei dem leicht verderblichen Spinat war eine ldngere Lagerung nicht méglich bzw. auch im Kiihlhaus
nicht sinnvoll.

5.3 TIERE

Im Krieg (bei der Lebensmittelbewirtschaftung) und bis in die 1950-er Jahre wurden auch
verschiedene Nutztiere vor allem zur eigenen Versorgung und auch ein Wachhund gehalten. Zu den
Nutztieren gehorten (manche nur zeitweise):

e Mastschweine
o Wollschafe

e Hiihner

e Kaninchen

e Bienen

Die Schweine, (2-4 an der Zahl) wurden morgens und abends mit dem Kiichenabfall,
gekochten Kartoffeln und Kraftfutter gefiittert. In spiteren Jahren stellte sich heraus, dass die
Schweine sonntags auch ohne Fiitterung zufrieden waren, solange sie nicht gestort wurden. Also
wurde die regelmafdige Fiitterung am Sonntag eingestellt. Die Schweine wurden hauptsachlich fiir den
eigenen Fleischbedarf gehalten; jedes Jahr im Friihjahr und im Herbst wurde im Hof eines der Tiere
von einem Metzger geschlachtet und zu Wurst und Fleisch verarbeitet. Die Wurst wurde in die
gereinigten Darme gefiillt und z.T. auch in Dosen haltbar gemacht. Das Fleisch kam in den spateren
Jahren in die Tiefkiihltruhe. Die Schweine wurden anfangs mit einer Axt und spater mit dem
Bolzenschussgerit getdtet. Danach wurde die Halsschlagader erdffnet und das Blut abgelassen, das
unter standigem Riihren in einen Topf floss und zu Blutwurst verarbeitet wurde. Beim Blutriihren
durften sich auch die Kinder betatigen, die ja auch den ganzen Vorgang aus der Nihe beobachten
konnten. Anschlieffend wurde das tote Schwein in einer grofien Wanne mit heiflem Wasser
libergossen und mit einem Schaber von den Borsten befreit. Danach wurde es an den Hinterbeinen am
Dachiiberstand der Scheune mit einem Flaschenzug hochgezogen und vom Schwanz beginnend in zwei
Halften zerteilt. Dabei wurden die Eingeweide herausgenommen und z.T. separat verarbeitet. Einige
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Darme wurden z.B. entleert und fiir die Aufnahme der Wurst vorbereitet, soweit keine speziellen
Darme verwendet wurden.

Die Schafe (6-8 an der Zahl) waren in einem Stall in der Scheunendurchfahrt neben einem
Schweinstall untergebracht. Sie wurden im Frithjahr geschoren, um die Wolle zu verkaufen bzw. gegen
Kleiderstoffe einzutauschen. Die alten Tiere wurden lebend an einen Metzger verkauft. Die Schafe
wurden fast jeden Tag mit dem Einachsanhdnger zwischen dem Stall in Niederbachem und der Weide
in Mehlen hin und her gefahren. Wenn der Anhénger in Sicht war, kamen die Schafe schon angerannt
und sprangen selbstindig auf den Anhanger und am Ziel ebenso gerne wieder herunter. Wahrend der
Fahrt auf dem niedrigen Anhdnger sind sie immer sehr ruhig geblieben und nie iiber die Bordkante
gesprungen. In Mehlem sagten die Leute zu diesen Fahrten: ,Zirkus Henseler kommt“

Im Krieg und bis zum Abriss der alten Wirtschaftsgebaude wurden im Stall und im Garten auch
4-6 Hiihner gehalten, die sowohl Eier als auch Fleisch lieferten. Die Schlachtung ibernahm einer der
Gehilfen oder die Hausfrau. Beim Sonntagsausflug nach Westerhausen gab es als Abschiedsgeschenk
haufig auch ein frisch geschlachtetes Huhn., das zu Hause ausgenommen und zubereitet wurde.

Die Kaninchen (6-8 an der Zahl) wurden in kleinen Stallboxen hinter den Schaf- und
Schweinestillen gehalten. Sie wurden bei besonderen Gelegenheiten von einem kundigen Metzger
geschlachtet und enthautet. Die Zubereitung erfolgte in der Hauskiiche. Der Kaninchenbraten war eine
besondere Spezialitidt der Grofdmutter Beatrix Grammling. Er wurde auch von Anna Henseler sehr
geschdtzt und als gern gesehener Festbraten mit selbstgemachten Spatzlen zubereitet.

Acht Bienenvoélker waren in einem Bienenhaus im Hausgarten untergebracht. Sie lieferten
Honig und wurden im Herbst fiir die Winterruhe mit Zuckerwasser gefiittert. Anfangs der 50er Jahre
wurde das Bienenhaus mit den Bienenvolkern auf das Grundstiick in Mehlem umgesiedelt. Dort hat
sich Hermann Josef einige Jahre um die Pflege der Bienen gekiimmert. Mitte der 50er Jahre beendete
eine Milbenkrankheit die eigene Bienenzucht.

Danach wurden zur Obstbliite einige Male fremde Bienenvoélker ausgeliehen und auf den
Obstanlagen untergebracht. Sie wurden mit dem Unimog und Zweiachs-Anhénger bei den Imkern im
Bergischen Land oder im mittleren Siegtal (bevorzugt sonntags) abgeholt und nach der Bliite mitsamt
dem Honig wieder dort abgeliefert. Flir das landwirtschaftliche Gefahrt (mit griinem Kennzeichen) galt
das Sonntagsfahrverbot fiir Lastkraftwagen nicht.

Im Krieg und eine Zeitlang danach gehorte zum Betrieb auch ein Wachhund, der im Hof seine
Hiitte hatte und an einer quer liber den Hof gespannten Laufleine angebunden war. Im Lauf der Jahre
waren mehrere Schaferhunde im Hof im Einsatz.

In der Einfahrt zum Hof haben sich lange Jahre auch Mehlschwalben zahlreiche Nester (max.
ca. 20) gebaut. Sie hatten ihre kunstvollen Nester an die frei liegenden Holzbalken geklebt. Um den Kot
vom Boden fern zu halten wurden unter die Nester ein Brett genagelt, das allerdings ofters gereinigt
werden musste. Ihre Riickkehr wurde im Frithjahr mit grof3er Freude begriifdt.

Obstgut Henseler, Museum_200525 Seite 37



6

MASCHINEN UND GERATE

Im Betrieb wurden vielféltige Maschinen, Fahrzeuge und Gerate eingesetzt. Arbeitstiere, z. B.

Pferde oder Kiihe, waren nicht vorhanden. Wilhelm Henseler wollte nach seinen Erfahrungen im
elterlichen Betrieb in seinem eigenen Betrieb im Gegensatz hierzu sonntags frei haben und hat deshalb
Arbeitstiere durch Maschinen ersetzt.

6.1

ZUGMASCHINEN UND ANHANGER
Flr die Transportarbeiten standen folgende Zugmaschinen und Anhanger zur Verfiigung:

e Zugmaschine mit 50 PS-Ford-Ottomotor, Eigenbau, in der Kriegszeit und bis 1953 mit
einer Holzvergaseranlage der Firma Imbert

Das Vorderteil mit Vorderachse, Federn, Speichenradern, Kiihler, Motorhaube, vorderen
Kotfliigeln und Lenkrad stammten wohl von einem Mercedes-Personenwagen; Motor, Getriebe
(vier Vorwartsgiange und ein Riickwartsgang), Hinterachse mit Zwillingsreifen und
Schutzblechen von einem Ford-Lastwagen. Der Batteriekasten war ein Eigenbau aus Holz und
auf der Beifahrerseite auflen auf dem Trittbrett angebracht. Die Einzelsitze fiir Fahrer und
Beifahrer waren sehr einfach gehalten und dhnelten einer Jeep-Ausstattung. Frontscheibe,
Tiiren und Verdeck waren nicht vorhanden. Es gab lediglich zwei Stifte zur Befestigung der
ausklappbaren Winker. Am Armaturenbrett befanden sich einige wenige Schalter (Ziindung,
Anlasser, Blinker, Licht) aber kein Tachometer. Der Kessel fiir die Holzvergasung stand
senkrecht hinter den Sitzpldtzen. Neben dem mit Holz beschickten Vergaserkessel konnten
zwei Kisten mit Tankholz mitgefiihrt werden. Stattdessen konnten auf den Gasfiltern auch zwei
Personen (ohne besondere Sicherung) mitgenommen werden. Vor dem Motorraum war iiber
die ganze Fahrzeugbreite ein weiterer Gasfilter untergebracht, der auch als Stof3stange diente.
Nach dem Rickbau zum Benzinmotor wurde anstelle des Vergaserkessels eine schwere
Holzkiste eingefiigt und vorne eine einfache Stof3stange angebaut.

1 8

BILD 17: ZUGMASCHINE BEI HOFAUSFAHRT
1952, Benzinmotor, Friedrich Gebert am Steuer und Wilhelm Henseler

Mit diesem ungewodhnlichen Fahrzeug und verschiedenen Anhdngern wurden im Krieg fast
alle Transporte auf der Strafde durchgefiihrt. Diese Zugmaschine war bis 1953 im Einsatz.
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e Mercedes-Unimog mit 25 PS Dieselmotor, Fahrzeug mit einer Ladeflache von 1,5 mx 1,5 m,
Hochstgeschwindigkeit 50 km/h, vorwérts 6 normale und 2 Kriechgénge mit 128 bzw. 480
m/h und 1 Riickwértsgang, maximale Steigung 68% und maximale seitliche Neigung 38%.
Der Unimog ersetzte ab 1953 die alte Zugmaschine auch fiir den Betrieb der Sammelstelle
und war bis 1967 in Betrieb.

BILD 18: UNIMOG MIT EINACHSANHANGER
ca. 1958

e Einachsanhinger, Eigenbau, fiir Personen- und Materialtransporte,
Ladevermdgen: 152 Obstkisten
Mit ihm wurden auch die Einachsschlepper und die Motorspritze transportiert.
Zum Be- und Entladen wurden zwei lange Holzbohlen benétigt.

e Zweiachsanhdnger, max. 3 t Ladung, Auflaufbremse, Ladevermogen: 220 Obstkisten
Damit wurden vor allem die Transporte zum Grofmarktmarkt erledigt.

e Zweiachsanhinger, max. 4 t Ladung, Druckluftbremse, Ladevermégen: 300 Obstkisten.
Der Anhdnger wurde von der Firma Maak aus Visselh6vede geliefert und war bis 1967 in
Betrieb. Mit ihm wurden ab 1953 alle Transporte fiir die Sammelstelle erledigt.

e Zweiachs-Langholzwagen, Ladevermégen: max. 4 t.

Er konnte mit Vollgummireifen (Kriegsausstattung) oder den Gummireifen der
Zweiachsanhénger ausgertistet werden. Die schweren Baumstdmme wurden ohne
maschinelle Hilfe aufgeladen.

e Kippbarer Anhinger, Eigenbau, Ladevermégen: max. 2 t bzw. 1 m?

Dieser Anhanger diente zum Transport von Schiittgut. Mit ihm wurde auch der gesamte Kies
und Sand fiir die Um- und Neubauten transportiert.

e Einachsanhénger, Eigenbau, fiir die Holder-Einachsschlepper und die Holder-Motorspritze
Die niedrige Ladeflache bot Platz fiir 5 mal 6 Obstkisten (hinter- bzw. iibereinander). Er
wurde fiir vielfaltige Transportaufgaben im Betrieb verwendet.

e Deutz-Schlepper mit 40 PS-Dieselmotor, niedrigeres Fahrwerk fiir Obstkulturen
Mit ihm konnte man ungehindert durch die Reihen der Niederstammanlagen und auch unter
den Hochstammen durchfahren.
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6.2  ARBEITSMASCHINEN

Zur Bodenbearbeitung, zum Sden, Spritzen, Holzzerkleinern und fiir den Transport wurden
zahlreiche Maschinen eingesetzt:

e Bungartz-Bodenfrise mit 6 PS-Benzinmotor, 80 cm Arbeitsbreite
Diese Maschine war die erste im Betrieb und diente anfangs zur Bodenbearbeitung der
Plantagen. Spater wurde sie nur noch zur Vorbereitung der Gemtisefelder eingesetzt.

e Kleine Bodenfriase mit 2 PS-Sachs-Benzinmotor, 30 cm Arbeitsbreite
Mit ihr wurden die Erdbeer- und Gemiisekulturen bearbeitet.

e Holder-Einachsschlepper mit 7 PS-Sachs-Benzinmotor, gezackte Eisenrader
Flir die Fahrt auf asphaltierten StrafRen wurde ein glatter Eisenring aufmontiert. Anfangs
musste man das Fahrzeug im Anhdngerbetrieb auf der Verbindungsstange stehend steuern.
Spater erhielt der Anhénger eine Sitzgelegenheit fiir 2 Personen.

e Holder-Einachsschlepper mit 10 PS-Sachs-Dieselmotor, Gummirader
Dieser leistungsstiarkere Schlepper kam etwa 1952 in den Betrieb.

e Holder-Spritze mit 7 PS-Sachs-Benzinmotor, selbstfahrend mit Fahrersitz, 300 Liter-Fass
Die Eisenrdder wurden spater durch gummibereifte Rader ersetzt. Mit 2 Lanzen (5-6 atii)
wurde das Spritzmittel auf die Biume verteilt.

e Sortiermaschine fiir Apfel
Fiir die Sortierung der Friichte, die in Grofdenklassen mit einer Spreizung von 10-20 mm
Durchmesser am Grofdmarkt verkauft wurden, gab es zunachst eine eigene Sortiermaschine.
Die Pfirsiche waren zu empfindlich und wurden von Hand sortiert. Spater wurde eine
leistungsfahigere Maschine gemeinsam von mehreren Obstbauern im Ort genutzt.

o Stihl-Motorsage
Sie wurde erstin den flinfziger Jahren angeschafft. In den Kriegs- und Folgejahren wurden zum
Fillen der Baume etwa 1,5 bis 2 m lange Handsidgen (Trummsigen), die von 2 Personen
betdtigt wurden, eingesetzt. Mit ihnen dauerte das Fillen einer groféen Buche etwa eine Stunde.
Die anschliefiende Entastung war ebenfalls sehr mithsam und zeitaufwendig.

o Kreissdge mit Elektromotor und fahrbarem Tisch
Fiir die Brennholzbearbeitung wurden mit ihr die langen Stimme in kurze Ronden zersagt,
welche danach mit dem Beil weiter zerkleinert wurden. Die Kreissidge konnte auch fiir andere
Zimmermanns- und Schreineraufgaben verwendet werden.

e Gemiisewaschmaschine mit elektrisch angetriebener Trommel
Mit ihr wurden z. B. Mohren und Sellerie fiir den Verkauf auf dem Grof3- und Wochenmarkt
gewaschen.

e Samaschine, Samenbehalter: 5 1 Fassungsvermogen
Mit ihr wurde Samen in einer Reihe ausgebracht. Auch grofiere Flachen, wie z. B. Spinat- und
Mohrenfelder, wurden damit gesat.

e Wasserpumpe mit Elektromotor, zugehorige Kabel und Schlauche

e (illlepumpe, handbetrieben, zugehorige Schlauche

6.3 ANBAUGERATE

An die beiden Holder-Einachsschlepper, den Deutz-Schlepper oder an den Unimog konnten
folgende Gerate angebaut werden:

e Bodenfrase fiir den Unimog, ca. 2 m Arbeitsbreite
Diese leistungsstarke Maschine zur Bodenbearbeitung wurde in den Obstanlagen zunehmend
anstelle der Pfliige eingesetzt.

e Anhanger-Spritze mit Sprithbogen fiir den Deutz-Schlepper, Zapfwellenantrieb fiir die
Forderpumpe, 500 I-Behilter fiir die Spritzbriihe
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Die Sprithbégen konnten vom Fahrersitz aus bedarfsgerecht ein- und ausgeschaltet werden.
e Mulchgerat fiir den Unimog und den Deutz-Schlepper mit seitlich ausfahrbaren Armen
Dieses Gerat wurde in Zusammenarbeit mit anderen Betrieben angeschafft und genutzt.
o Wendepfliige fiir die Holder-Einachsschlepper
e Bodenfrase fiir den Holder-Einachsschlepper mit Dieselmotor, ca. 80 cm Arbeitsbreite
e Eggen fiir die Holder-Einachschlepper
e Pflanzmaschine fiir Gemiisepflanzen mit 2 Arbeitsplatzen fiir die Holder-Einachsschlepper
o Kultivator fiir die Holder-Einachsschlepper
e Furchenzieher fiir die Holder-Einachsschlepper, z. B. fiir den Kartoffelanbau
o Kartoffelerntepflug fiir die Holder-Einachsschlepper
o Bodenwalze, ca. 1,5 m breit, fiir die Holder-Einachsschlepper

6.4 BEREGNUNGSANLAGE

Zur Bewdsserung der Obst- und Gemiisekulturen auf dem Grundstiick in Mehlem wurde 1957
eine Beregnungsanlage der Firma Lanninger angeschafft. Sie umfasste die Komponenten:

e Brunnen mit Betonrohren, in der Mitte des Grundstiicks, Durchmesser: 1 m, Tiefe: 7 m
Die Sohle reichte bis unter den tiefsten Wasserspiegel des Rheins. Dazu lag eine Genehmigung
des Wasserwirtschaftsamtes vor, die heute noch giiltig ist.

e Forderpumpe mit 7 PS, anfangs vom Holder mit Dieselmotor angetrieben
Spater wurde stattdessen eine Pumpeneinheit mit einem 10 kW-Elektromotor eingesetzt.
Hierzu wurde ein Stromanschluss mit Zahler installiert. Damit wurde die Beregnungsanlage
wesentlich einfacher, leiser und leistungsfahiger.

e Rohrleitungen, Gesamtlinge: 180 m, 6 m lange Einzelrohre, T-Stliicke zum Aufbau eines
Rohrnetzes mit verschiedenen Strangen
Die 6 m langen Rohre hatten auf der einen Seite ein Maul mit einer Gummidichtung und auf
der anderen Seite ein glattes Ende. Die Enden wurden ineinandergesteckt. Ein Haken und die
Gummidichtung stellten nach Aufbau des Innendrucks in den Rohren die dichte Verbindung
sicher. Mit der Beregnungsanlage konnte das gesamte Grundstiick bewassert werden. Nach
dem Abstellen der Forderpumpe sank der Innendruck und ein Teil des Wassers konnte an den
Fligestellen der Rohre entweichen, wodurch der Abbau deutlich erleichtert wurde.

e Regner, max. 8 Stiick, die auf die mit Stutzen ausgestatteten Rohre aufgesteckt wurden
Die sich durch den Wasserstrahl drehenden Regner konnten jeweils eine runde Flache von 10
m Radius bewissern. Mit 8 Regnern konnten etwa 2.500 m? bewissert werden. Bei einer
Beregnung wurden in der Regel 20 mm Niederschlag ausgebracht. Fiir die dazu erforderliche
Wassermenge von 50 m® benétigte die Pumpe etwa 5 Stunden. Die Regner konnten durch
Haltestifte auch auf die Bewdasserung von beliebig grofden Kreissegmenten eingestellt werden.

6.5 ARBEITSGERATE
Im Betrieb wurden vor allem folgende Gerate eingesetzt:
e Leitern zur Obsternte

» einfache Leitern, 4 - 12 m lang
Die Sprossenleitern mit halbrunden Wangen aus Fichtenholz und runden Sprossen aus
Akazienholz konnten von einer Person allein gehandhabt werden. Wenn eine lange
Leiter ungebremst zu Boden fiel, konnte sie leicht in Stiicke brechen.

= Stiitzleitern, 4 m lang
Die einfachen Leitern hatten zusatzlich zwei Stiitzen, so dass sie freistehen konnten. Sie
wurden bei Pfirsich- und Kirschbaumen genutzt, die auféen keine starken Aste hatten.
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e Korbe
= Pfliickkorbe aus geflochtenem Weidenholz mit Biigelgriff, 25 Liter Inhalt
Der Boden war anfangs mit Papier und spéter mit Schaumgummi ausgelegt.
=  Transportkorbe aus geflochtenem Weidenholz mit zwei Griffen, 70-80 Liter Inhalt
= Spankodrbe zur Ernte und zum Verkauf von Erdbeeren, Johannisbeeren, 5 Liter Inhalt
= Spankdrbe zur Ernte und zum Verkauf von Bohnen, Pflaumen u. 4., 20 Liter Inhalt
e Kisten
= Obstkisten, eigene und bedarfsweise vom Grofdmarkt geliehene Kisten zur Lagerung und
Vermarktung, 25 Pfund Inhalt
=  Gemisekisten, eigene und bedarfsweise vom Grofdmarkt geliehene zur Lagerung und
Vermarktung, 40 Pfund Inhalt
e Handkarren
» zweirddrige Handkarre, grofRe hélzerne Speichenrider, Ladefliche: ca. 3 m?
= einrddrige Schubkarren, h6lzernes Speichenrad, gitterartige Ladeflache
= einrddrige Schubkarren, Gummirad, wannenférmige Ladeflache
= Sackkarre, Eisenrader
e Waagen und Gewichte
* Dezimalwaagen, Bereich: 1-150 kg
= Balkenwaagen, Bereich: 0,1-5 kg, fiir den Wochenmarkt
=  Gewichte, Bereich: 0,1-5 kg
= Plattenwaagen, bis 40 t, standen bei 4 Krautfabriken in Niederbachem zur Verfiigung
e Baumscheren
* manuelle Scheren fiir die Pflege der Obstbdume und Beerenstraucher
e Sagen
= Biigelsdgen, drehbares Sdgeblatt, zum Schneiden der Obstbaume
» Fuchsschwinze, einseitiger Griff, zum Kiirzen von Stangen und Brettern
* Trummsdgen, 150-200 cm lang, zum Fallen und Zerteilen dicker Badume
e Wannen, Fasser und Tonnen
= Waschwannen, Inhalt: 200 I, zur Reinigung von Gemdiise
» Lange Wanne, Inhalt: 200 1, zum Abborsten der geschlachteten Schweine
= Streuwannen, Inhalt: 40 |, fiir die manuelle Ausbringung von Kunstdiinger
» Giillefass, Inhalt:1.000 1, zum Entleeren der Abwassergrube im Hof (Inhalt: ca. 5 m?)
= Stahl-Fasser, Inhalt: 50 ], fiir den Wassertransport zu der Spritze
= Stahl- und Holztonnen, Inhalt: 200 1, Garbottiche und zum Auffangen von Regenwasser
e Stangen und Pfiahle, Bohnenstangen, Zaunpfahle fiir Tomatenkultur, Baumpfihle, Baumstiitzen
o Pfahlheber, Eigenbau, zum Aushebeln der Tomatenpfiahle im Herbst
o Kleingerate, dazu gehorten:
Schaufeln, Spaten, Gabeln, Hacken, Unkrautschaber, Rechen, Vorschlaghdammer, Brechstangen,
Axte, Beile, Sensen, Sicheln, Setzeisen, Pflanzschaufeln, Richtschniire, Besen, Luftpumpen,
schwere Wagenheber, Montiereisen, Kratzer zum Glatten von Baumrinden fiir Leimringe
e Besenbinder, handbetriebene Presse zur Herstellung von Kehrbesen aus Birkenreisig
o Zerkleinerungsgerat, handbetriebene Quetsche fiir weich gekochtes Futter
Damit wurden gekochte Kartoffeln und Méhren fiir die Fiitterung von Schweinen aufbereitet.
o Seilzug mit Stahlseil, Handhebel und Ratsche
Fiir die Bewegung von Baumstammen und andere Forstarbeiten.
e Flaschenzug mit Hanfseil, zwei Flaschen und zwei Rollen
Fiir die Arbeiten im Wald und Sonderaufgaben
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6.6

6.7

Werkstatt und Werkzeuge

Eine beheizte Werkstatt mit vielfaltigen Werkzeugen und Hilfsmitteln zur Herstellung von
Betriebsmitteln und zur Reparatur und Wartung der Maschinen und Geréte. Auch die Reifen
der groflen Anhanger konnten mit Betriebsmitteln demontiert, geflickt und wieder montiert
werden. Sie hatten damals allerdings noch Sprengringe, um die Montage von Hand mit
Montiereisen zu erleichtern.

GRORE HAUSHALTSGERATE

In der beheizbaren Waschkiiche waren folgende Gerate frostsicher untergebracht:
grofde (ca.100 1), fest montierte Kochkessel fiir Wasche, Konserven und Lebensmittel
In der Kiiche gab es neben dem Kohleherd 1939 schon einen

Elektroherd mit 4 Kochplatten und eingebautem Backofen.

Elektrischer Kiihlschrank (Anschaffung ca. 1952)

Im Hauskeller befanden sich

Elektrische Tiefkiihltruhe (Anschaffung ca. 1954)

Grof3e Kochtopfe, Tontopfe und zahlreiche andere Haushaltsgerate (Krautschaber, Entsafter,
Dosenverschlussgerat, Nahmaschine u.a.)

Weckglaser und 1-Liter Einmachflaschen

PERSONENFAHRZEUGE

Fiir den Personentransport gab es folgende Fahrzeuge:

Motorrad, 350 ccm Ziindap (Anschaffung 1933)

Mit dem Motorrad hat Wilhelm Henseler bis 1939 (Kriegsbeginn) seine privaten und
geschiftlichen Fahrten unternommen. So ist er auch im Mai 1938 mit Berthold als Sozius zu
seiner Hochzeit nach Jagstfeld gefahren.

Fahrrader, zwei mit und drei ohne Gangschaltung

Motorrad, 90 ccm NSU Quick (Anschaffung 1950)

Die Quick war vor allem fiir die Hausfrau Anna Henseler und ihre Besorgungen vorgesehen.
Unimog, 25 PS Dieselmotor (Anschaffung 1953)

Der Unimog wurde auch fiir sonntédgliche Ausflugsfahrten mit 4-8 Personen (2 im Fithrerhaus
und die anderen auf der Ladeflache) benutzt.

Moped, 50 ccm Quickly (Anschaffung (1958) fiir den 7 km langen Schulweg von Hermann
Josef.

Pkw Kombi, 1500 ccm Borgward Isabella Kombi, 70 PS (Anschaffung 1957)

Sonntags wurden damit hdufig Ausfliige in die ndhere Umgebung gemacht. Damit wurden
auch viele Fahrten nach Jagstfeld unternommen. Die Isabella wurde auch fiir betriebliche
Zwecke und kleinere Materialtransporte (bis zu 20 Obstkisten) vom Feld in Mehlem sowie
zum Grofdmarkt in Bonn und zum Wochenmarkt in Bad Godesberg eingesetzt.

Pkw Kombi, Ford 20M

Nach dem Achsbruch der Isabella wurde 1968 wieder ein grofier Kombi angeschafft.

PkW Ford Fiesta, nach dem Tod ihres Mannes hat Anna Henseler 1974 eine kleinere
Limousine angeschaftt.

PkW, 2 Stiick Fiat 500, 15 PS (Anschaffung 1960 fiir Beatrix und 1963 fiir Alfons)

Sie wurden von den beiden Kinder Alfons und Beatrix genutzt, die noch ihre Ausbildung
absolvierten und nebenher im Betrieb mitarbeiteten.

Pkw Volvo P121 Amazon, Benzinmotor mit 68 PS, (Anschaffung ca. 1966) Ersatz fiir den bei
einem Unfall beschadigten Fiat 500 von Alfons
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7 SAMMELSTELLE FUR ERZEUGERGRORMARKT

Neben den eigenen Erzeugnissen besorgte der Henseler-Betrieb auch den Verkauf von Obst
anderer Erzeuger auf dem Grofmarkt in Bonn. Dazu unterhielt er eine der beiden Sammelstellen in
Niederbachem, bei der die ortsansassigen Erzeuger ihr Obst in den vom Grofdmarkt geliehenen Kisten
abliefern konnten. Die Sammelstelle hatte auch dafiir zu sorgen, dass die Anlieferungen der einzelnen
Erzeuger den Qualititsanforderungen des Grofdmarkts (Dazu zahlten die Eigenschaften wie
Fleckigkeit, Farbung, Faulnis und Druckstellen der Erzeugnisse, gleichmifdige Sortierung nach
Aussehen und Grofle der Friichte, ordentliche Verpackung) gerecht wurden. Wahrend der
Versteigerung konnte der Verkdufer bzw. Sammelstellenleiter den Verkaufsvorgang abbrechen, wenn
der Preis unter eine akzeptable Grenze fiel. Bei der Sammelstelle Henseler haben etwa die Halfte der
Niederbachemer Erzeuger ihre Erzeugnisse zum Verkauf angeliefert.

7.1  ARBEITSUMFANG

Auf dem Betriebsgelande wurde das angelieferte Obst nach Qualititsstandards geordnet und
zu grofderen gleichartigen Positionen zusammengestellt. Dadurch ergaben sich aus mehreren kleinen
Portionen haufig attraktivere Partien, die am Grofdmarkt zum Kauf angeboten werden konnten. Aus
den Lieferscheinen der einzelnen Erzeuger wurde flr jede Partie ein Sammelschein erstellt, der als
Grundlage fiir den Verkauf an der Uhr des Grofdmarktes und die anschlieflende Abrechnung mit den
jeweiligen Erzeugern diente.

Flir das Erstellen der Sammelscheine und um die zusammengehérenden Partien festzulegen
war eine enge Abstimmung zwischen Anna und Wilhelm Henseler und dem Ladepersonal erforderlich.
Der Anhdnger wurde so beladen, dass die einzelnen Partien zusammenstanden und beim Empfanger
gebilindelt abgeladen werden konnten. Bei grofieren Mengen wurden die Erzeugnisse von der
Sammelstelle direkt bei den Erzeugern abgeholt, ebenso das Leergut direkt bei diesen abgeliefert.

Der Verkaufspreis, abziiglich der Gebiihr fiir den Grofmarkt wurde vom Grofdmarkt bei den
Kaufern eingezogen und auf das Girokonto der Erzeuger iiberwiesen. Den Fuhrlohn kassierte der
Betreiber der Sammelstelle monatlich in bar bei den Erzeugern oder spater per Lastschrift bei der
Sparkasse Mehlem und der Raiffeisenkasse Oberbachem.

Einen Vergleich der amerikanischen und deutschen Verfahren hat Alfons in den Proceedings
der Washington State Horticultural Association beschrieben.

7.2 TAGESABLAUF DER SAMMELSTELLE

In der Erntezeit war an allen Werktagen, aufier samstags, Markt. Im Winter wurde der
Grofdmarkt nur montags und donnerstags beschickt; im Friihjahr und Sommer wurden schnell
verderbliche Waren wie Erdbeeren und Kirschen ausnahmsweise auch samstags und sogar sonntags
gehandelt. An den Markttagen lief der Betrieb der Sammelstelle in der Regel folgendermafien ab:

Die Arbeit begann etwa um 11 Uhr mit dem Abholen der gréfieren Partien bei den einzelnen
Erzeugern und parallel dazu mit der Annahme der Anlieferungen im Betriebsgebaude. Nach dem
Mittagessen wurde die Ware in zusammengehorenden Partien auf den Anhédnger geladen. Bei
groferen Mengen wurde eine Teilmenge vorab mit dem Einachsanhdnger zum Grofdmarkt gebracht
und dort in einem Schuppen oder im Kiihlhaus zwischengelagert. Im Anschluss fuhr Wilhelm Henseler
die Hauptfuhre zusammen mit einem Gehilfen zum Grofdmarkt. Dort erhielten die Lieferanten, die
zwischen 11 und 17 Uhr anliefern konnten, ihrer Ankunftszeit entsprechend eine Nummer und

Obstgut Henseler, Museum_200525 Seite 44



warteten bis sie zur Versteigerung aufgerufen wurden. Zuerst wurde von den Priifern des Grofdmarkts
eine Warenpriifung durchgefiihrt. Vor dieser Priifstation bildeten sich meist lange Schlangen. Es war
daher zeitsparend, recht spat am Markt zu erscheinen. Danach ergab sich je nach Marktgeschehen
wieder eine mehr oder weniger lange Wartezeit bis die Erzeuger ihre Ware vor der Kaufertribiine und
der Versteigerungsuhr mit dem Auktionator zum Verkauf anbieten konnten. Die Sammelstelle
Henseler war in der Regel zwischen 16 und 18 Uhr an der Versteigerungsuhr.

Das Abladen der Ware bei den auf dem Marktgelande platzierten Kaufern dauerte nachfolgend
einige Zeit. Zum Schluss dauerte es noch etwa eine Stunde, um die Leihkisten im Kistenlager des
Grofdmarkts, das sich auf einem anderen Grundstiick an der Bornheimer-Strafde befand, abzuholen, so
dass die Heimfahrt zwischen 19 und 20 Uhr angetreten werden konnte.

7.3  LEERGUTBESCHAFFUNG

Der mit Kisten voll beladene Anhinger wurde iiber Nacht auf der Strafle neben dem Haus
Bracht auf einer kleinen Parkflache im Kreuzungsbereich der Strafden abgestellt. Am nichsten Morgen
wurden die Kisten dann teils zu den grofReren Erzeugern und teils direkt zu den Obstanlagen gebracht.
Der Rest wurde im Betriebsgebdude abgeladen. Der Grofdmarkt stellte leihweise Kisten fiir die
Verpackung und den Transport der Erzeugnisse zur Verfiigung und bot auch Spankérbe zum Kauf an.
Zur Vereinfachung des Leergutwesens gab es nur zwei verschiedene Arten von Kisten und Kérben in
den folgenden Grofien:

e Obstkisten (Tara: 5 Pfund) Inhalt: 25 Pfund
e Gemiisekisten (Tara: 10 Pfund) Inhalt: 40 Pfund
e Spankodrbe (Tara: 1 Pfund) Inhalt: 5 Pfund
e Spankodrbe (Tara: 2 Pfund) Inhalt: 10 Pfund
e Schachteln (brutto fiir netto) Inhalt: 1 Pfund

Die Kisten konnte man als Leihgut gegen 2 bzw. 5 DM Pfandgebiihr und die Kérbe und
Schachteln als Verlustverpackung zu einem giinstigen Preis erhalten. Die kleinen Spankdérbe wurden
vor allem fiir Erdbeeren, Himbeeren, Brombeeren und andere empfindliche Waren, die grofRen vor
allem fiir Verkdufe ohne Pfand, z. B. fiir Pflaumen und empfindliches Gemiise, genutzt. Spater griff man
fiir bei Erdbeeren, Himbeeren und Brombeeren auf Schachteln aus Presspappe mit 1 Pfund Inhalt
zuriick, die vom Handel fiir den Verkauf an den Endverbraucher bevorzugt wurden. Die vollen
Schachteln wurden zu jeweils 10 Stiick in einer Obstkiste transportiert. Bei den Kérben und Schachteln
wurde die Verpackung ,brutto fiir netto®, d. h. zum Preis des Inhalts, verkauft.

Das Leergutlager befand sich anfangs noch auf dem Marktgeldnde am Hochstadenring. Spater
wurde es auf ein eigenes Geldnde an der Bornheimer Strafde verlegt, um Platz fiir ein Kiihlhaus zu
schaffen. Im Leergutlager wurden auch Kistenbretter fiir die Reparatur von defekten Kisten
ausgegeben. Die Erzeuger konnten damit die leicht beschadigten Kisten selbst reparieren. Dies betraf
sowohl die vom Grofmarkt als beschidigt erhaltenen als auch die im Betrieb des Erzeugers
beschadigten Kisten.

7.4  FUHRLOHN

Der Fuhrlohn der Sammelstelle betrug anfangs 1 DM/Ztr. und stieg im Zeitraum von 1948 bis
zur Betriebsaufgabe im Jahr 1960 schrittweise tiber 1,10, 1,20 auf 1,40 DM /Ztr. an. Hermann Josef hat
den Fuhrlohn von etwa 1952 - 1959 verwaltet, d. h. die monatlichen Rechnungen geschrieben und das
Geld anfangs in bar bei den Erzeugern kassiert. Ab etwa 1955 hat er dann die entsprechenden
Lastschriften fiir den Einzug bei der Sparkasse Mehlem (spater Spar- und Kreditbank Mehlem dann
Volksbank Bonn) bzw. der Raiffeisenkasse Oberbachem erstellt.
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Alle Erzeuger hatten als Lieferanten beim Erzeugergrofmarkt eine feste Kundennummer, die
zur schnellen Abwicklung der Auszahlungen an das Girokonto bei der Sparkasse Mehlem oder der
Raiffeisenkasse Oberbachem genutzt wurde. Der Grofimarkt hat fiir seine Mitarbeit bei der
Preisfindung und bei der Abwicklung des Handels eine Gebiihr verlangt. Sie betrug wahrscheinlich 4
% vom Verkaufspreis.

7.5  WEITERE SAMMELSTELLE IM ORT

In Niederbachem gab es noch eine zweite Sammelstelle, die von der Krautfabrik Alois Beif3el
betrieben wurde und die anderen Obsterzeuger im Dorf bediente. Manche Erzeuger nutzten im
Wechsel auch beide Sammelstellen, um zu vergleichen, wer die besseren Preise am Grofdmarkt erzielt.

Die Preise der am Markt angebotenen Erzeugnisse konnten im Laufe eines Tages deutlich
schwanken. Die Sammelstelle Beifel war meistens frither am Grofimarkt als die Sammelstelle
Henseler. Im statistischen Mittel hielten sich die Preise der beiden Sammelstellen jedoch unabhéngig
von der Ankunftszeit die Waage.

7.6 BETRIEBSSTORUNGEN

Manchmal kam es vor, dass die Zugmaschine oder der Unimog defekt waren und kurzfristig ein
anderes Fahrzeug benotigt wurde. Zuerst wurde dafiir die Spedition Arnold Wiesel, die einen grofden
MAN-Lastwagen hatte, eingesetzt. Dabei musste bisweilen die bereits verladene Fracht miihsam
umgeladen werden. Spater hat sich Heinrich Dahl bereit erklart, im Notfall der Sammelstelle seinen
neueren Unimog mit 55 PS zur Verfiigung zu stellen. Dann brauchte beim beladenen Anhdnger nur die
Zugmaschine ausgetauscht zu werden. In besonderen Fallen gab es auch eine Zusammenarbeit mit der
Sammelstelle Beiflel, z. B. gegenseitige Ubernahme von Transporten.

7.7  FAHRZEIT UND FAHRSTRECKE

Die Fahrt von Niederbachem zum Grofdmarkt in Bonn, der am Hochstadenring neben dem
Friedensplatz lag, fiihrte in den fiinfziger Jahren durch die Zentren von Mehlem, Bad Godesberg und
Bonn. In Bonn ging die Fahrt je nach gewahlter Strecke sogar tiber den historischen Marktplatz, der
heute zur Fuf3gdngerzone gehort. Die Entfernung betrug ca. 15 km und die Fahrzeit etwa 30 Minuten.
Die Fahrten verliefen bis auf einen Unfall in Riingsdorf stets ohne Zwischenfall.
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38 VERMARKTUNG

Die Art der Vermarktung von Obst und Gemiise hat einen tiefgreifenden Einfluss auf die in den
Betrieben erzeugten Produkte und die Gestalt der landschaftlichen Umgebung. Solange die Bauern
noch Selbstversorger waren, haben sie ihre Waren zunéchst direkt ab Hof vermarktet, spater auch auf
lokalen Kleinmarkten in den umliegenden Stddten. Sie produzierten eine moglichst grofde Vielfalt an
Erzeugnissen und nutzen ihre Felder entsprechend kleinteilig. Die Feldflur war daher sehr vielgestaltig
gegliedert.

Mit der industriellen Revolution und dem Stadtewachstum haben sich zunehmend spezielle
Grof3- und Kleinhdndler die Verteilung der landwirtschaftlichen Erzeugnisse tibernommen. Die
Grof3hdndler beschafften die Waren bei den Landwirten und lieferten sie an die Einzelhdndler in den
Stadten. Mitte der zwanziger Jahre wurden dazu Erzeugergroffmarkte geschaffen, auf denen die
Erzeuger und Grofdhdndler zusammentrafen, um den Warenaustausch effizient zu gestalten. Spater
wurden zur Preisfindung oft Versteigerungsuhren eingesetzt, die ein schnelles und transparentes
Verfahren ermoéglichten. Bei den zahlreichen Grofdmarkten waren jeweils etwa 50 - 100 Erzeuger und
vergleichbar viele Grofshandler vertreten. Fiir den wachsenden Markt wurden immer grofdere Partien
gleichartiger Waren benétigt. Dazu wurden in sogenannten Sammelstellen die Erzeugnisse von vielen
kleinen Erzeugern zu groféeren Partien zusammengestellt und gebilindelt angeboten. Voraussetzungen
fiir dieses Vorgehen waren einheitliche Qualitits- und Verpackungsstandards. Die Grofmarkte haben
dazu einheitliche Kisten und genau definierte Qualititsmerkmale (Sorte, Grofie, Aussehen) festgelegt.
Das hat von den dreif3iger bis in die siebziger Jahre gut funktioniert.

Mit der Bildung von Einkaufsgenossenschaften (z. B. EDEKA, Rewe) und der Konzentration des
Einzelhandels in Filialméarkten (Lidl, Aldi, Sky, u. a.) wurden immer gréfiere Mengen und iiber einen
langeren Zeitraum gestreckte Lieferzeiten nachgefragt. Diese Anforderungen konnten von grofden
Spezialbetrieben, die sich auf eine oder wenige Kulturen spezialisiert hatten, am besten erfiillt werden.
Die Einkdufer der Filialketten verhandelten direkt mit diesen Grofibetrieben und vereinbarten mit
ihnen einen langerfristigen Anbau- und Absatzplan. Neben den inldndischen Erzeugern wurden in
dhnlicher Weise auch ausliandische Erzeuger bzw. Lieferanten eingebunden. Die Erzeugergrofdmarkte
in den deutschen Anbaugebieten waren in der Folge nicht mehr konkurrenzfahig und wurden dadurch
weitgehend tliberfliissig. Es fehlten ihnen sowohl die grofRen Anbieter als auch die Abnehmer.

Die deutschen Kleinbetriebe konnten mit den Preisen der grofRen Spezialbetriebe naturgemaf3
nicht auskommen. Zudem war Anzahl der Landarbeiter knapp und die Lohne in der Industrie und im
Dienstleistungsbereich waren wesentlich hoher. Die Kleinbetriebe stellten daher den Betrieb
weitgehend ein und bearbeiteten die relativ kleinen Obstanlagen nicht mehr. Im Endeffekt wurden die
Plantagen gerodet und anderen Verwendungen (z. B. als Bauland) zugefiihrt. Die Gemiisebaufldchen
wurden entweder als Ackerland verpachtet, blieben brachliegen oder wurden ebenfalls anderweitig
genutzt-bzw. in Stadtnihe oft auch als Bauland oder Gewerbeflachen zu guten Preisen verkauft.

Der kleinteilige und stark diversifizierte Obst- und Gemiisebau mit zahlreichen Betrieben (im
Voll- und Nebenerwerb) am Vorgebirge und in der Kolner Bucht fand so ein Ende. Die gleiche
Entwicklung war auch in anderen traditionell starken Obst- und Gemiiseanbaugebieten (z. B. in der
Pfalz) zu beobachten. Die verbliebenen produzierenden Kleinbetriebe haben sich wieder vermehrt der
urspriinglichen Produktions- und Marktstrategie zugewendet und den Vertrieb ab Hof attraktiv
aufgebaut. Sie haben sich oft auch dem Biolandbau zugewandt und produzierten Erzeugnisse, die im
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direkten Kontakt mit dem Endverbraucher auch wegen des viel beschworenen regionalen Bezugs und
der Arten-Diversifikation einen héheren Preis als am Grofdmarkt erzielen konnen.

8.1  HISTORIE DER ERZEUGERGRORMARKTE

1920 wurde die Kreis- Obst- und Gemiiseversteigerung Vorgebirge e. G. in Roisdorf bei
Bonn (heute Bornheim) gegriindet. 1929 wurde dort die erste Versteigerungsuhr nach hollandischem
Vorbild in Betrieb genommen. 1977 kam es zur Schlief3ung des Kolner Grofdmarktes und zu dessen
Ubernahme durch den Roisdorfer Grofmarkt. 1993 erfolgte ein Neubau der in Centralmarkt
umbenannten Gesellschaft in Roisdorf. 2004 kam es dann zur juristischen Fusion des Centralmarktes
Roisdorf und des Straelener Grofdmarktes.

2009 wurden der Centralmarkt Roisdorf, eine Tochter der Landgard Genossenschaft e. G,
Straelen, und das Betriebsgelande der Niederlassung nach Bornheim verlegt. 2010 wurde der Betrieb
der Gemiiseversteigerung in Straelen und in Roisdorf eingestellt. Die Genossenschaft Landgard ist aus
der Straelener Erzeugerversteigerung GmbH entstanden, die 1914 als erste in Deutschland die
Versteigerung von Obst und Gemiise durchgefiihrt hat. Sie ist heute der grofite Handelsbetrieb fiir
Obst, Gemiise und Blumen in Deutschland.

1935 wurde der Erzeugergrofdmarkt Bonn e. G. gegriindet. Einige Zeit nach der Feier des 25-
jahrigen Bestehens kam es zur Vereinigung mit der Kreis- Obst- und Gemiiseversteigerung Vorgebirge
und zur Aufgabe des Betriebs in Bonn. Das Geldnde des Erzeugergrofdmarkts wurde spater verkauft
und ist heute weitgehend mit Wohn- und Gewerbeimmobilien (u. a. Hotel IBIS) bebaut.

In einem schleichenden Prozess haben damals viele Obst- und Gemiisebaubetriebe ihren
Betrieb eingestellt. Dazu zdhlen auch ehemals bedeutenden Obstbau- und Baumschulbetriebe in
Meckenheim. Auch die kleinen Nebenerwerbsbetriebe sind fast vollig ausgestorben, wenn sie nicht
tiber die Direktvermarktung ein auskdmmliches Einkommen erzielen konnten. Alfons hat aufgrund
der Entwicklungen schon 1969 in einem Artikel der Rheinischen Monatsschrift einige kritische Fragen
zur Zukunft des rheinischen Obstbaus gestellt.

Damit war auch das Ende der Meckenheimer Absatzgenossenschaft GmbH (Meco), die in den
fiinfziger Jahren zur Lagerung und Vermarktung der auf den grofien Apfelplantagen in Meckenheim
erzeugten Apfel gegriindet worden war, gekommen. Das Kiithlhaus wird heute als Pack- und
Lagerstation der Firma Krings verwendet.

Ein dhnliches Schicksal hat auch die Bonner Siifimosterei erlitten. Sie wurde 1925 von Dr.
Franz Grammling, dem alteren Bruder von Joseph Sebastian Grammling, im Bonner Talweg 106
gegriindet. Nach dem Tod von Dr. Franz Grammling hat seine Nichte Agnes mit ihrem Mann Toni
Rouwen 1948 den Betrieb iibernommen und ausgebaut. Er wurde ca. 1965 nach Hersel verlegt und in
neuen Betriebsgebdauden mit modernen Anlagen fortgefiihrt. [hr altester Sohn, Dr. Michael Rouwen,
hat den Betrieb iibernommen und einige Jahre weitergefiihrt, bevor er ihn im Jahr 1975 aufgab. Er ist
dann als Teilhaber in eine grofie, international tatige Lebensmittelgesellschaft (Cargill) eingestiegen.

8.2  ERZEUGERGRORMARKT BONN

Beim Erzeugergrofdmarkt Bonn e. G. in Bonn trafen sich die Erzeuger von Obst und Gemdtise aus
der Region Bonn (Landkreis Bonn, Siegkreis, Kreis Ahrweiler u.a.) mit den Obst- und Gemiise-
Grofdhandlern aus ganz Norddeutschland (insbesondere aus dem Ruhrgebiet, Berlin und anderen
obstarmen Gegenden). Nach meiner groben Schiatzung waren an einem Markttag etwa 100 Handler
und auch ebenso viele grofiere Anbieter (Sammelstellen und Grofdbetriebe) vertreten Der Markt fand
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an jeden Werktag und in der Saison von besonders verderblichen Waren (Spargel, Erdbeeren,
Kirschen, Pfirsiche) auch am Samstag und sogar am Sonntag statt. Im Winter und Friihjahr hatte der
Grofdmarkt weniger Markttage und wurde von der Sammelstelle Henseler nur 1-2mal pro Woche
beliefert.

Der Verkauf fand in einem tribiinenartigen Raum statt, in dem der Verkaufer eine Musterprobe
seiner Waren zeigte und die Kdufer auf einer stufenartigen Tribiine safden, um die Warenprobe zu
sehen und ihre Kauentscheidung per Elektrosignal kund zu tun. Die Versteigerungsuhr blieb dann
stehen und zeigte den Preis und die Nummer des Kaufers an. Der Versteigerungsleiter notierte diese
Angaben im Sammelbuch und startete darauf die nachste Versteigerung.

Der Grofimarkt nahm nur die Erzeuger als Mitglieder auf, die sich verpflichteten, alle ihre
Erzeugnisse liber den Grofmarkt zu verkaufen und die Leihkisten nur zu diesem Zweck zu benutzen.
Diese Bedingungen fiihrten spiter zu Schwierigkeiten, als der Betrieb Henseler auch auf dem
Wochenmarkt in Godesberg in grofRerem Umfang tatig wurde. Der Betrieb Henseler wurde Anfang der
sechziger Jahre nach langeren Auseinandersetzungen und erfolglosen Begriindungen fiir den
wirtschaftlich notwendigen Absatz eines Teils seiner Erzeugnisse auf dem Wochenmarkt vom
Grofdmarkt ausgeschlossen.

e Preisfindung

Ein Angestellter des Grofdmarktes betétigte sich als Auktionator, gab die Spezifikationen
(Gegenstand, Menge, Qualititsmerkmal) der angebotenen Partie bekannt und sorgte fiir die
Preisfestlegung. Die Preisfindung erfolgt mit Hilfe einer ,Uhr“ genannten Einrichtung bei der
Versteigerung. Dabei lief ein Zeiger (spater im Kreis angeordnete Lampen) von dem vom Auktionator
eingegeben Anfangspreis in Zehntel-Pfennigen pro Einheit (Stiick oder Pfund) vom Anfangswert zu
immer niedrigeren Werten. Die libliche Mafieinheit fiir gréféere Mengen war Zentner (100 Pfund=50
kg). Das Kilogramm wurde nicht verwendet.

Wenn ein Kaufer die Partie erwerben wollte, brauchte er nur einen Kopf zu driicken und die
Uhr blieb bei dem entsprechenden Preis stehen und die Nummer des Kaufers leuchtete im Zentrum
der Uhr auf. Wenn der Verkaufer keinen Einspruch gegen den evtl. zu niedrigen Preis erhob, hat der
Auktionator den Preis und die Kennnummer des Kaufers auf dem Lieferschein eingetragen, und der
Handel war geschlossen. Danach rief er die ndchste Position auf, bis alle Positionen des Verkaufers
erledigt waren. Bei geschickter Festlegung des Anfangspreises konnten in wenigen Minuten zahlreiche
Positionen verkauft werden. Nach grober Schatzung bis zu 5 Positionen pro Minute. Das
Marktgeschehen erforderte hohe Konzentration sowohl beim Kaufer, der den optimalen Zeitpunkt
zum Driicken seines Kaufsignals finden musste, als auch beim Verkaufer, der bei zu niedrigem Preis
sein Angebot zuriickziehen konnte. Unabhingig davon musste man genau aufpassen, bei welchem
Anfangspreis bzw. bei welcher Zehnerstelle der Auktionator die Uhr gestartet hat. Wenn die Uhr bei
55,5 Pfennig startet, lauft sie abwarts tiber 5,4, 5,3 bis 5,0 und geht dann ohne besondere Anzeige auf
49,9 bzw. 9,9, 9,8 usw. iiber. Die Zehnerziffer wurde niamlich nicht angezeigt. Bei grofien
Preisausschlagen kann man sich also leicht um eine oder sogar um mehrere Zehnerstellen vertun. Der
Auktionator hat aber stets die vollstandige Zahl des Kaufpreises auf dem Sammelschein eingetragen.

e Warenablieferung
Nach dem Verkauf an der Uhr hat der Verkdufer die entsprechenden Partien zu den Kiufern
gebracht, die ihre Fahrzeuge an bestimmten Stellen auf dem Gelédnde des Grofdmarktes geparkt hatten.
Der Kaufer hat die Ware bei der Ubergabe gepriift und festgestellt, ob sie den angegebenen Merkmalen
entspricht. Im Normalfall hat er dann den Lieferschein abgezeichnet. Wenn das nicht der Fall war,
konnte er die Annahme verweigern oder eine Preisdnderung fordern. Bei diesen Reklamationen
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wurden meisten neue Preise vereinbart, die der Buchhaltung des Grofdmarktes mit einem
Reklamationsschein gemeldet wurden. Selten kam es zur kompletten Verweigerung der
Warenabnahme. Das hitte auch erhebliche Aufwendungen fiir die Riickgabe der Ware an den Erzeuger
bzw. erneute Verkaufsbemiihungen erfordert.

e Warenpriifung

Um Schwierigkeiten bei der Waren- und Qualitatsbezeichnung zu verringern, fand am Eingang
des Marktes eine Warenpriifung der gesamten Partie und nicht nur der an der Uhr présentierten
Warenprobe durch angestellte Fachleute des Grof3marktes statt. Diese Priifer konnten die Merkmale
der Partien dem Priifergebnis entsprechend dndern. Wenn dennoch bei der Ubergabe Schwierigkeiten
auftraten, waren die Priifer bei der Findung von Kompromissen bzw. bei der Reklamation und der
Festlegung von reduzierten Preisen behilflich. Die Priifer Horst Overbeck und Hans Wirsing waren
ehemalige Lehrlinge des Henseler-Betriebs.

e Reklamationen
Bei Reklamationen des Kaufers z.B. wegen Qualititsmangeln oder Gewichtsabweichungen konnten
Lieferant und Kaufer sich allein oder mit Hilfe eines Priifers auf einen neuen Preis einigen. Dieser Preis
wurde dann mit einem von beiden Seiten unterschriebenen Reklamationsschein der Buchhaltung des
Erzeugergrofimarkts mitgeteilt.

8.3 WOCHENMARKT BAD GODESBERG

Als die Preise fiir Obst und Gemiise am Grofdmarkt Ende der fiinfziger Jahre immer niedriger
wurden und die Existenz des Betriebs in Gefahr geriet, bot sich der direkte Verkauf an die
Endverbraucher auf dem Wochenmarkt bzw. Kleinmarkt in Bad Godesberg als erfolgversprechender
Ausweg an. Nach ersten Versuchen bestétigte sich die Realisierung von kostendeckenden Preisen und
auch die absetzbaren Mengen waren in weitem Bereich flexibel. Der Wochenmarkt wurde so zum
wichtigsten Absatzweg.

Der Wochenmarkt fand am Dienstag, Donnerstag und Samstag in der Zeit von 8-13 Uhr auf dem
Moltkeplatz im Zentrum von Bad Godesberg statt. Die meisten Kunden konnten den Markt zu Fuf3
erreichen. Fiir die Verkdufer standen auf dem Platz noch genligend Parkmoglichkeiten zum Abstellen
ihrer Lieferfahrzeuge zur Verfiigung.

Fiir die Prasentation der Waren wurde ein einfacher, leicht demontierbarer Marktstand mit
Regenschutzschirm und zwei geeichte Balken-Waagen besorgt. Der Markstand konnte so in 5-10
Minuten auf- und auch wieder abgebaut werden und war auf dem Anhdnger des Unimog leicht zu
verstauen.

Als Verkduferin war Anna Henseler mit grofdem Geschick tétig. Bei grofden Mengen der zu
verkaufenden Waren z.B. bei der Ernte vom Blumenkohl, Salat, Erdbeeren, Kirschen oder Pfirsichen
wurde sie von Lehrlingen oder anderen Hilfskraften und bisweilen auch von Studenten aus Aachen
unterstiitzt. Den Auf- und Abbau sowie den Transport mit dem Unimog und Einachsanhadnger
ibernahmen einer der Gehilfen des Betriebs oder einer der S6hne.

8.4 DIREKTVERKAUF AB HOF

Neben dem Verkauf an Handler auf dem Grofdmarkt und an Endverbraucher auf dem
Wochenmarkt wurden die Erzeugnisse des Betriebs in besonderen Fillen auch direkt an grofiere
Verbraucher geliefert.
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=  Obst
Das frische Obst (hauptsachlich Lagerdpfel) wurde zum Teil auch direkt an private und gewerbliche
Grofdkunden geliefert. Dazu gehorten vor allem soziale Einrichtungen (Altersheime), das
Priesterseminar in K6ln, der Nonnenkonvent in Bad Godesberg und Privatleute mit gréfRerem Bedarf.
Das Obst wurde mit dem Unimog und Anhdnger direkt zu den Kunden gefahren und dort in den
Lagerraum gebracht.

e Kartoffeln

Auf dem Wochenmarkt hat Anna Henseler auch Einlagerungs-Kartoffeln frei Haus verkauft, so dass
nach der Beschaffung beim Kartoffel-Lieferanten die entsprechenden Kunden in Bad Godesberg
angefahren werden konnten und die Kartoffelsdcke dort in den Keller gebracht wurden. Die ganze
Aktion, Abholen der Kartoffeln beim Erzeuger oder am Giiterbahnhof in Mehlem und Verteilung in der
Stadt nahm mit zwei Leuten zwei Tage in Anspruch. Soweit ich mich erinnere, kosteten die Kartoffeln
im Einkauf 3,50 DM /Ztr. und wurden anfangs fiir 5 DM /Ztr. frei Haus geliefert. In den folgenden Jahren
wurden die Kartoffeln auch per Bahn waggonweise (250 Zentner) aus Oldenburg bezogen. Sie wurden
in spateren Jahren je nach Sorte fiir 6-10 DM /Zentner frei Haus geliefert.
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9 OBSTVERWERTUNG

Neben dem Verkauf von marktfiahigem frischem Obst und Gemiise wurde auch das Fallobst
und sonstiges nicht zur Vermarktung geeignetes oder auch nicht verkauftes Obst noch einer sinnvollen
Verwendung zugefiihrt. Die beschadigten, iiberreifen oder unansehnlichen (zu kleine, verkriippelte
oder fleckige) Friichte wurden bevorzugt im Haushalt verwendet und z.T. auch zu Konserven
verarbeitet.

9.1 BONNER SURMOSTEREI

Die Bonner Stifimosterei wurde von Agnes Rouwen, der Schwester von Anna Henseler, und
ihrem Mann Anton Rouwen betrieben. Sie hatte den Betrieb nach dem Tod ihres Onkels, dem Chemiker
Dr. Franz Grammling, ibernommen.

Fallobst von Apfeln und Birnen wurde oft zur Bonner Sii@mosterei gebracht. Dabei bestanden
bei Apfeln zwei Optionen. Entweder gab es 3-5 DM/Ztr. oder man bekam 11 Flaschen SiiRmost (ochne
Zuzahlung) pro Zentner. Bei 30 Flaschen pro Zentner musste man noch 50 Pfennige pro Flasche
Verarbeitungsgebiihr zuzahlen. Die Bonner Stfdmosterei stellte auch Siiffmost von Sauerkirschen,
roten und schwarzen Johannisbeeren, Trauben und Rhabarber her.

9.2  SCHNAPSBRENNEREI

Die nicht verkduflichen Siif3kirschen, Pflaumen, Renekloden u. a. wurden in Holzfissern
gesammelt und zur Obstbrennerei nach Oberwinter (Betrieb Stein) oder Oberkassel (Betrieb
Brederhof) gebracht. Die Friichte fingen in den Fassern schon an zu giren, aber das storte die Brenner
nicht. Fiir das angelieferte Obst gab es entweder Geld oder eine bestimmte Menge Schnaps. Vor der
Wahrungsreform 1948 war Schnaps eine Art ,Goldwahrung®, fiir die man fast alles im Tausch
bekommen konnte. Wilhelm Henseler sagte manchmal: ,Mit Schnaps konnte man jede Tir 6ffnen.”

9.3 KONSERVENFABRIK

An Konservenfabriken (Ferdinand Hiillen und Peter Unkel in Niederbachem, Seidel in Sechtem
und Brassel in Bad Honnef) wurden in manchen Jahren vor allem gréfiere Mengen Sauerkirschen
geliefert. Damit konnte zu Spitzenzeiten des Angebots der Absatz gesichert und zum Teil auch bessere
Preise als am Grofdmarkt erzielt werden.

Zum Teil wurden auch im Betrieb Henseler kleinere Mengen an Konserven (Apfelmus und
halbe Birnen in 1,0 Liter Glasflaschen und Tomaten in 1,0 Liter Dosen) hergestellt und auf dem
Wochenmarkt verkauft.

9.4 KRAUTFABRIK

In Niederbachem gab es wahrend des Krieges 5 Krautfabriken (Alois Beifdel, Josef Engels, Peter
Schreiber, Peter Zettelmeyer, Johann Hiillen), die aus Zuckerriiben einen Brotaufstrich (Riibenkraut,
heute auch bekannt als Meckenheimer Goldsaft) herstellten. Daneben haben einige Betriebe auch Apfel
und Birnen zu Brotaufstrichen verarbeitet (Apfelkraut und Brockenkraut (aus Apfeln und Birnen). Das
Apfelkraut schmeckte etwas sduerlich, wihrend das Brockenkraut angenehm siif3lich schmeckte.
Brocken oder Brockchen waren aber nicht enthalten. Das Riibenkraut war im Krieg (1939 -1945) und
bis zur Wahrungsreform 1948 als ,Bachemer Botter” bekannt und ein begehrtes Tauschobjekt.
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10 MATERIALEINKAUF

Flir den Betrieb waren auch umfangreiche Mengen an Betriebsmitteln erforderlich, die aus
verschiedenen Quellen bezogen wurden.

10.1 PFLANZEN

Die Obstbdume wurden in der Regel von den Baumschulen Fey und Ley in Meckenheim
bezogen. Einzelne Partien wurden auch von der Baumschule Schmitz-Hiibsch geliefert. Diese Betriebe
hatten selbst auch grofRe Obstplantagen und boten so Gelegenheit, die gewiinschten Sorten im lokalen
Klima zu begutachten. Nur die SiifSkirschen in Mehlem wurden von einer altbekannten Baumschule
Neuhalfen in Dambroich bei Hennef geliefert. Bei den Kirschbdumen kamen nach einigen Jahren
allerdings grofRe Uberraschungen zu Tage, da die Sorten nicht wie bestellt ausgefallen waren. Auch der
Wuchs und Ertrag entsprach nicht den Erwartungen.

Die Tomatenpflanzen (rund 10.000 Stiick) und spater auch die Blumenkohl-Pflanzen wurden
Ende Mai vom Gemiisebaubetrieb Tapperath in Moers-Hiilsdonk bezogen. Von dort war vorher auch
die Gehilfen Hermann Pfiinderich und spater Jiirgen Stamer als Gartnergehilfen zum Betrieb Henseler
gekommen. Sie brachten auch die speziellen Kenntnisse flir den Tomaten- und Blumenkohlanbau mit.
Die Pflanzen waren zum Transport in normalen Obstkisten verpackt. Die erste Lieferung 1952
transportierte Jiirgen Stamer mit einem 11 PS Deutz-Traktor und einem Zweiachs-Anhanger der Firma
Tapperath mit der Hochstgeschwindigkeit von 15 km/h an einem Tag von Moers nach Mehlem (120
km). In den spateren Jahren (ab 1953) wurde dazu der Unimog vom Betrieb Henseler genutzt.

In den ndchsten Jahren konnte dazu der Unimog vom Betrieb Henseler genutzt werden. 1958
gab es auf der Autobahn bei Duisburg am Wedauer Berg eine Baustelle mit nur einer Fahrspur. Mit
dem voll beladenen Anhédnger konnte der Unimog mit seinen 25 PS am Berg nicht schneller als 5 km/h
fahren. Dadurch bildete sich hinter ihm eine lange Schlange. Als die Baustelle zu Ende war und die
gestauten Fahrzeuge den Unimog tiberholten, gab es mehrere wiitende Blicke und Drohgebarden in
Richtung Unimog-Fahrer. Aber ansonsten verlief die erste grofle Fahrt von mir mit dem frischen
Flihrerschein der Klasse 2 ohne weitere Probleme.

Die librigen Pflanzen (Weif3-, Griin-, und Rotkohl, Kohlrabi, Sellerie, Porree u. a.) wurden im
Frithbeet im Hausgarten aus Samen gezogen. Die kleinen Pflanzen wurden pikiert (aus dem dichten
Bewuchs des gekeimten Samens als Pflanzlinge separiert), im Frithbeet ausgesetzt und so fiir den
Anbau im Freiland vorbereitet.

Im Freiland wurden die Gemiisepflanzen anfangs mit dem Setzholz von Hand und in spateren
Jahren mit der Pflanzmaschine ausgepflanzt. Die Pflanzmaschine erzeugte im Boden eine Furche, in
die sie die Pflanzen entlassen hat., die zwischen zwei schriglaufenden biegsamen Blechen eingelegt
wurden, die sich wahrend der Fahrt drehten. nach der Freigabe in der Furche wurden sie von den
Radern der Pflanzmaschine angedriickt, so dass die Bodenfurche wieder geschlossen wurde.

10.2 KUNSTDUNGER

Der anorganische Kunstdiinger (Nitrophoska B lau, ohne Schwefel fiir den Obstbau) wurde aus
alter Gewohnheit in grofien Mengen bei der landwirtschaftlichen Bezugsgenossenschaft in Soven,
einem Nachbarort von Westerhausen, bezogen. Kleinere Mengen wurden auch bei der Raiffeisen
Genossenschaft in Oberbachem beschafft. Der Diinger wurde mit einer Streuwanne vor dem Bauch
(Inhalt etwa 25 kg) von Hand gestreut.
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Die gleichmafiige Verteilung des Diingers erforderte einen gleichmiafdigen Schritt und eine
gleichmifRige Handbewegung, die erst nach einiger Ubung erreicht wurden. Den Erfolg konnte man
spater am gleichméafigen bzw. ungleichmafiigen Wuchs der Pflanzen bzw. des Unkrauts unter den
Bdumen erkennen.

10.3 TOoRF

Zur Verbesserung des Sandbodens auf dem Grundstiick in Mehlem wurden iiber mehrere Jahre
grofde Mengen Torf eingesetzt. Der Torf wurde waggonweise (20 t/Jahr) im Emsland eingekauft und
per Bahn zum Guiterbahnhof Mehlem geliefert. Von dort wurden die 50 kg schweren Ballen mit der
Zugmaschine und dem Anhdnger vom Bahnhof direkt auf das Feld in Mehlem gebracht, von Hand
zerkleinert und gleichmafiig verteilt.

10.4 KARTOFFELN

Spate Kartoffeln zur Einlagerung wurden per Unimog und Anhdnger in Wehr nahe beim
Laacher See oder per Eisenbahnwaggon in Garrel, Oldenburg zugekauft. Das waren die Heimatorte von
einigen Hausgehilfinnen, die auch den Kontakt zu den Erzeugern hergestellt haben. Diese Kartoffeln
wurden hauptsachlich an Kunden in Bad Godesberg frei Haus in den Keller geliefert. Dazu wurde der
Unimog mit 20 Sacken und der Anhdnger mit 80 Sacken zu je 50 kg beladen. Die Ablieferung der
gesamten Fuhre bei den Kunden in Bad Godesberg erforderte meist einen ganzen Tag.
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11 ANGESTELLTE UND MITARBEITER

Im Obst- und Gemiisebau sowie in der Hauswirtschaft wurden im Laufe der Zeit zahlreiche
Mitarbeiter als Lehrlinge, ganzjahrige Gehilfen und saisonale Hilfskrafte beschaftigt. Auch Studenten
der RWTH Aachen waren einige Male zum Kirschenpfliicken im Einsatz.

11.1 ARBEITSZEITEN

Die betriebliche Arbeitszeit wiahrend des Krieges und kurz danach bestand aus einer 6-
Tagewoche mit 60 Arbeitsstunden pro Woche. Die reguldre Arbeitszeit Anfang der 50er-Jahre betrug
57 Stunden pro Woche und war:

Montag-Freitag von 7:00-12:00 Uhr mit einer Kaffeepause von 30 Minuten um 10 Uhr und
von 13:15-19:00 Uhr mit einer Kaffeepause von 15 Minuten um 16 Uhr
Samstag von 7:00-12:00 Uhr mit einer Kaffeepause von 30 Minuten um 10 Uhr und

von 13:15-16 Uhr mit einer Kaffeepause von 15 Minuten um 16 Uhr.

Ende der flinfziger Jahre wurde am Samstag nicht mehr gearbeitet und die Arbeitswoche ging auf 50
Stunden zurtick. Der Urlaub betrug 18 Arbeitstage bzw. 3 Arbeitswochen pro Jahr. Der Samstag war
ein reguldrer Arbeits- und Urlaubstag.

In der Erntezeit wurde mit der Ernte von leicht verderblichen Waren (z. B. Spinat, Erdbeeren)
auch schon mal um 4:30 Uhr angefangen und bei Bedarf auch sonntags gearbeitet. Bei solchen
besonderen Einsdtzen wurden am frithen Morgen auch die grofleren Kinder eingesetzt, die danach
noch zum reguldren Unterricht in die Schule gingen. Fiir die besonderen Arbeitszeiten erhielten die
Angestellten am Ende des Jahres entsprechende Freizeiten.

Das Mittagessen wurde pilinktlich um 12:15 Uhr begonnen. Danach war bis 13:15 Uhr
Mittagsruhe. Wilhelm Henseler legte sich dann zum kurzen Mittagsschlaf auf das Sofa im
Wohnzimmer. Dabei durfte er nicht gestort werden.

11.2 Entlohnung

Die stindigen mannlichen Angestellten wohnten in aller Regel in den 3 Zimmern im Anbau
tiber der Kiiche und wurden gemeinsam mit der Familie bekdstigt. Die weiblichen Haushaltskrifte
wohnten im Haupthaus im Zimmer iiber dem Badezimmer und die weiblichen Lehrlinge (einmal fiir 2
Jahre) in einem benachbarten Zimmer des Obergeschosses.
Der Lohn bei freier Kost und Logis betrug Anfang der 50er-Jahre:

10 DM pro Monat fiir Lehrlinge im 1.Lehrjahr
40 DM pro Monat fiir Lehrlinge im 3. Lehrjahr
140 DM pro Monat fiir Gehilfen (Stand 1950)

80 DM pro Monat fiir Hausangestellte.

Der Monatslohn fiir auswartige Krafte mit voller Verpflegung und Unterkunft war etwa 30 DM, ohne
Ubernachtung und ohne Verpflegung war er jeweils 30 DM héher. Der Stundenlohn fiir Aushilfskrifte
betrug etwa 1 DM. Handwerker und Industriearbeiter verdienten damals brutto ca. 250 DM /Monat.
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11.3 LEHRLINGE

Im Gartenbau, Fachrichtung Obst und Gemiise wurden vom Lehrmeister Wilhelm Henseler in
der Regel jeweils zwei Lehrlinge ausgebildet. Die Lehrzeit betrug drei Jahre und konnte bei
Abiturienten auf zwei Jahre reduziert werden. Der Sohn eines Lehrmeisters musste wenigsten ein Jahr
bei einem anderen Betrieb in die Lehre gehen. Die Lehrlinge arbeiteten an 5 Tagen der 6-Tage Woche
normal im Betrieb und gingen an einem Tag der Woche in die Berufsschule in Bad Godesberg. Oft
haben sie auch den Fithrerschein erworben.

11.4 GEHILFEN

Im Betrieb waren dauerhaft 2 (spater 1) ausgebildete Obstbau-Gehilfen beschaftigt. Sie
wurden vor allem beim Pflanzenschutz, Neupflanzungen, Baumschnitt und zur Marktvorbereitung
bis hin zum Betrieb der Sammelstelle eingesetzt. Ferner waren sie auch bei der Bodenbearbeitung
und Ernte als Vorarbeiter im Einsatz.

11.5 HILFSKRAFTE UND GASTARBEITER

Fiir die Erntearbeiten wurden kurzzeitig zahlreiche Hilfskrafte aus Niederbachem und
Umgebung beschaftigt. Ab Mitte der 50er-Jahre wurde in der Sommersaison auch jeweils ein
Gastarbeiter aus Italien bzw. Spanien beschéftigt. Die Gastarbeiter fuhren nach der Ernte wieder zu
ihren Familien nach Italien bzw. Spanien.

11.6 ZWANGSARBEITER

In den Kriegsjahren (ab 1940) wurden Kriegsgefangene und andere Personen aus den von der
Wehrmacht besetzten Gebieten (insbesondere Polen) zur Mitarbeit in der deutschen Landwirtschaft
zwangsverpflichtet. Aus Deutschland kamen junge Frauen, die fiir 1 Jahr (,,Pflichtjahr*) zum Dienst in
der Landwirtschaft oder im kinderreichen Haushalt verpflichtet waren.

Aus dem Lager in Mehlem wurden die zwangsverpflichteten Personen morgens mit dem
offenen Anhdnger abgeholt und abends wieder ins Lager zuriickgebracht. Mittags und abends wurden
sie (unter Beriicksichtigung der strengen Vorschriften) von der Kiiche des Hauses im Hof oder in der
Tenne bekdstigt. Der Lohn fiir den Einsatz wurde beim Lagerleiter abgegeben.
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BILD 19: ARBEITSBUCH ZWANGSARBEITER

VORWORT (Abschrift aus dem Arbeitsbuch)

Wie der deutsche, so dient auch der ausldndische Arbeiter der Stirn und der Faust durch seinen Einsatz
im Grofsdeutschen Reich dem Neuaufbau Europas und dem Kampfum die lebenswichtigen
Voraussetzungen fiir eine gliickliche Zukunft und Wohlfahrt der Vélker im europdischen Raum. Der
ausldndische Arbeiter muss sich dieser Aufgabe und Auszeichnung stets bewusst sein. Auf diesem
Gedanken beruht sein Einsatz, seine Arbeitsleistung und seine personliche Haltung.

DER GENERALBEVOLLMACHTIGTE FUR DEN ARBEITSEINSATZ

Bemerkungen zum Arbeitsbuch:

Frau Katharina Wojciechowska wurde trotz ihres hohen Alters mit 75 Jahren noch als
Zwangsarbeiterin von Polen nach Deutschland verschleppt. Moglicherweise ist sie freiwillig ihrem Thc-
kranken Sohn Stanislaus und seiner Frau Stanislawa gefolgt, um sich um ihn zu kiimmern.

Das Vorwort miissen die Zwangsarbeiter, soweit sie iiberhaupt deutsch konnten, als einzige
Verhéhnung empfunden haben. Es diente wohl vor allem zur Beruhigung der deutschen Arbeitgeber.

Die eingetragenen Daten sind aufschlussreich; das Arbeitsbuch wurde ausgestellt am 9. Oktober
1944, Arbeitsbeginn bei Wilhelm Henseler war am 6. Juli 1944 und die vorhergehende Beschiiftigung im
eigenen Betrieb ging bis Juli 1944. Das heifst die Vertreibung bzw. der Transport von Polen bis zum
neuen Einsatzort bei Bonn hat héchstens 6 Tage gedauert.

Als Wohnort wdhrend der Beschdiftigung ist zwar Niederbachem, Hauptstr. 53 angegeben, aber
die Zwangsarbeiter wurden jeden Abend zum Lager in Mehlem gebracht, wo sie untergebracht waren
und versorgt wurden. In Niederbachem und nicht nur in der Hauptstr. 53 war der Aufenthaltsort nur
wdhrend der tatsdchlichen Beschdftigungsdauer von 7-19 Uh und nicht nachts.
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11.7 HAUSPERSONAL

Im Haushalt und in der Kiiche hat Anna Henseler Gehilfinnen und weitere Hilfskrafte
beschaftigt, die zeitweise auch bei der Marktvorbereitung von Obst und Gemiise und bei der
Herstellung von Konserven geholfen haben.

11.8 FAMILIENANGEHORIGE

Anna Henseler und die gréféeren Kinder haben immer bzw. schon wahrend der Schulzeit hdufig
im Betrieb und im Haushalt mitgearbeitet. Das gilt vor allem fiir Hermann Josef, Beatrix und spater
aber auch fir Alfons und Christine.

BILD 20: FAMILIE HENSELER
Hermann-Josef, Anna, Christine(stehend), Wilhelm, Beatrix, Alfons

Anna Henseler hat neben dem Haushalt vor allem bei der Sammelstelle (Buchfiihrung) und als
Verkauferin auf dem Wochenmarkt im Betrieb gearbeitet.

Herman Josef war sehr an den Maschinen interessiert und hat sich neben der Schule als Fahrer
der Holder Gerate und der kleinen Frase niitzlich gemacht. Beim Spritzen hat er z.B. gerne die Spritze
gefahren, wihrend die beiden Gehilfen die Spritzrohre bedienten. Zudem hat er hdufig beim Abladen
und als Fahrer auf dem Grofdmarkt mitgearbeitet.

Beatrix hat neben der Schule und dem Studium als Kindergartnerin im elterlichen Betrieb
danach iiber Jahre als angestellte Kindergartnerin und vor allem im Haushalt und in der Kiiche ihrer
kinderreichen Familie gearbeitet.

Alfons hat auch schon wahrend der Schulzeit im Betrieb mitgearbeitet. Danach hat er seine
Lehrzeit im elterlichen Betrieb begonnen und das letzte Jahr im Betrieb Linden in Meckenheim
beendet.

Christine hat im Haushalt mitgearbeitet und dort einen Teil ihrer Lehre als Hauswirtschafterin
absolviert.

Alle grofleren Kinder haben bei Ernte von Saisonkulturen wie Spinat, Blumenkohl und
Erdbeeren einige Male schon vor Schulbeginn von 4-7 Uhr auf dem Feld mitgearbeitet.

Das Bild 18 zeigt die gesamte Familie wohl an einem Sonntagnachmittag bei einem besonderen
Anlass (der leider nicht iiberliefert ist) auf der Bank im Hof.
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11.9 PRAKTIKANTEN

In den 1960er Jahren kamen auf Vermittlung der Landwirtschaftskammer Bonn auch haufiger
Praktikanten aus fernen Landern ins Haus, um sich in einem deutschen Familienbetrieb umzusehen

und Erfahrungen zu sammeln. Auf dem Bild ist noch die Oma bei einem Ihrer Besuche in Niederbachem
zu sehen, die im Februar 1969 gestorben ist.

BILD 21: PRAKTIKANTEN IM HAUSGARTEN
1966, NN, NN (Ghana), Mike Scott (USA), Heikki (Finnland) bei der Kohlernte

BILD 22: FAMILIE UND PRAKTIKANTEN

Lehrling Ingrid Troger, Student Marti Kuurtokoski (Finnland), Anna Henseler, Lehrling Josef Kreuel
(Juppchen), Beatrix Grammling (Mutter von Anna Henseler), Gehilfe Florian? ca. 1960
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12 HAUSWIRTSCHAFT

Die Service-Abteilung der Frauen fiir den Betrieb

Neben Anna Henseler waren zuerst eine oder zwei weibliche Angestellte und spater die
Tochter Beatrix und Christine im Haushalt tatig. Die Aufgaben waren Kochen, Tisch decken und
abraumen, Spiilen, Putzen, Waschen, Einwecken, Schlachten, Stopfen und Flicken, Einkaufen und alle
sonstigen Hausarbeiten.

12.1 TAGESABLAUF

Sechs Uhr aufstehen, Friihstiick fiir die Gesellen und Lehrlinge vorbereiten; sie afden im
Esszimmer. Das Friihstiick fiir die Familie war in der Kiiche. Es gab Brot, Wurst, Kdse, Marmelade,
Malzkaffee. Wenn das Friihstiick vorbereitet war, mussten Brote fiir das zweite Friihstiick geschmiert
werden, das die Madnner zur Arbeit auf dem Feld mitnahmen. Malzkaffe mit Milch wurde in grofde
Kannen gefiillt und mitgegeben.

Um sieben Uhr begann die Arbeitszeit der mannlichen Betriebsangestellten. Nach dem eigenen
Friithstiick der Frauen stand dann die Hausarbeit an: Betten, auch die der Angestellten, machen, die
fast alle im Haus schliefen, Kehren und Putzen; viel Staub und Dreck verursachte die Holz- bzw.
Brikettheizung, die in der Diele stand. Im Sommer wurde die Heizung nur samstags angemacht, um
das Badewasser zu erwdrmen. Zu diesem Zweck wurde sie nur mit Holz gefeuert. Im Winter wurde sie
durchgangig mit Koks befeuert, um das Haus mit Warme zu versorgen. Morgens wurden dann die
Asche und die Schlacke entsorgt. Mit einer langen Zange wurden die grof3en Schlackenstiicke aus dem
Ofen geholt und in den Aschekasten gelegt. Dieser wurde im Garten auf den Abfallhaufen gebracht, der
spater verarbeitet wurde. Das Feuer konnte jetzt wieder neu geschiirt werden. Die Diele musste nach
dieser Aktion taglich gereinigt werden. Der Hausmiill wurde im Miilleimer gesammelt und auch zum
Komposthaufen im Garten gebracht. Von dort wurde er in gewissen Abstinden zum Grundstiick in
Mehlem mitgenommen und dort zu Kompost verarbeitet. Eine 6ffentliche Miillabfuhr gab es damals
noch nicht.

Gegen 9.30 -10 Uhr kam eine alte Nachbarin, Frau Kessel, zum Kartoffelschélen. Ihr Platz war
auf der Eckbank. Das steife Bein legte sie auf einen Stuhl. Sie bekam einen Eimer gewaschene Kartoffeln
rechts auf die Bank, einen Eimer Wasser fiir die geschilten Kartoffeln links auf dem Boden, eine
Schiissel fiir die Schalen und natiirlich ein scharfes Kiichenmesser. Es gab keinen abgesprochenen
Speiseplan. Gemiise, Salat und Krauter wuchsen im Garten. Das Fleisch war eingeweckt.

Um 12-12:15 Uhr wurde sehr piinktlich gegessen; im Sommer waren es bis zu 15 Personen, im
Winter nur die Gehilfen, Lehrlinge und die Familie, d. h. 10 Personen. Es gab immer eine Suppe, Salat
oder Gemiise, Kartoffeln und Fleisch. Freitags war die Gemiisesuppe ohne Fleisch; aufierdem gab es
Reibekuchen, Schmalzkrapfen aus Hefeteig oder Pfannkuchen. Eine Besonderheit war, dass der ,,Chef*
Wilhelm Henseler, ich und zeitweise auch ein Gehilfe Vegetarier waren. Flir diese Personen musste
eine fleischlose, aber dennoch vollwertige Kost zubereitet werden. Diese Aufgabe hat Anna Henseler
mit groflem Geschick erledigt.

In der Mittagspause mussten wieder Brote fiir die Betriebslangestellten geschmiert und

Malzkaffee gekocht und abgefiillt werden. Dann wurde gesptlt (alles mit der Hand, eine Sptilmaschine
gab es noch nicht), der Kohleherd und Elektroherd gesdubert und die Kiiche geputzt.
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Der Nachmittag war erfiillt von unterschiedlichen Arbeiten, die natiirlich auch jahreszeitlich
verschieden waren; waschen, biigeln, einmachen, stopfen, flicken. Der grofde Haushalt war sehr
arbeitsintensiv; er erforderte auch von den Kindern nach der Schule einen erheblichen Arbeitseinsatz.

Der Arbeitstag der mannlichen Angestellten endete um 19 Uhr. Dann gab es piinktlich das
Abendessen. Es gab oft Bratkartoffeln, aber auch Brot und Wurst. In der Kiiche musste dann wieder
gespliltund aufgerdumt werden. Erst danach endete auch der lange Arbeitstag der Frauen im Haushalt.

12.2 WASCHE

Bettwasche, Handtiicher, Tischwasche, Hemden, Hosen, Unterwasche und Striimpfe wurden in
der Waschkiiche in grofRen Wannen in ,Sil“ kalt eingeweicht, danach mit der Hand ausgewrungen und
in der grofden Miele-Maschine, die elektrisch angetrieben und mit Holz geheizt wurde, gewaschen. Die
Wasche wurde nur in der Maschine gekocht. Dann wurde die Lauge abgelassen, um in ihr noch die
Striimpfe und Arbeitshosen zu waschen. Die Wasche wurde mehrfach in vielen Wannen mit kaltem
Wasser gespiilt und ausgewrungen. Diese Arbeit war besonders wegen der geblickten Haltung sehr
anstrengend. Dann kam sie in eine elektrische Schleudermaschine, die neben der Waschmaschine am
Boden fest verankert war.

Bei gutem Wetter wurde die Wasche im Garten auf Wascheleinen getrocknet. Bei Regen oder
auch im Winter konnten wir gegeniiber bei Frau Kessel die Wasche im Hof unter einem Dach
aufhingen. Tischdecken und die Hemdenkragen verlangten einen besonderen Aufwand, sie mussten
gestarkt werden. Dazu wurde Kartoffelmehl oder ,Hoffmanns Starke” in kochendem Wasser aufgelost
und dann in kaltem Wasser verriihrt. In diesen Sud wurden dann die Waschestiicke getaucht,
ausgewrungen und zum Trocknen aufgehangt.

War die Wasche trocken, musste sie gebiigelt werden. Bettwidsche wurde erst gereckt, das
heifst: zwei Personen nehmen die Ecken in die Hinde und ziehen das Waschestiick in Form. Gestarkte
Teile werden erst mit Wasser besprengt, dann gereckt und danach gebiigelt. Spater gab es eine 2 m
breite Heifmangel ; diese wurde von 2 Personen betrieben, eine Person steckte die Waschestiicke
unter die Walze, die andere nahm die gemangelten Stiicke an und faltete sie. Haufig kamen fiir solche
Arbeiten noch Frauen aus dem Dorf zur Hilfe, um etwas dazu zu verdienen.

12.3 EINWECKEN

Im Sommer wurden Obst und Gemiise als Konserven (in Gliaser, Dosen oder Tontdpfe)
eingemacht. Alles Obst, das nicht fiir den Verkauf geeignet war, wurde verarbeitet. Damit es nicht zu
viel Abfall gab, setzte sich Wilhelm Henseler oft dazu und half mit. Kirschen, Pfirsiche, Stachelbeeren
und Apfelmus wurden mit Zuckerlosung bevorzugt in 1-Liter-Glasflaschen gefiillt, mit Metalldeckeln
verschlossen und im Wasserbad (bei 70-80 °C) sterilisiert. Es kamen aber auch 1 1 Metalldosen zum
Einsatz. Sauerkraut wurde in 60 1 Tontopfen mit Salzlake angesetzt.

Obst fiir Marmelade wurde mit der Hand zerkleinert und mit Zucker recht lange, unter
stindigem Riihren gekocht. Wenn ein Obsttropfen am Riihrloffel hangen blieb, war die Marmelade
fertig. Jetzt wurde sie in kleine Glaser (ca. 450 g) gefillt und mit einem in Alkohol getrdnkten
Zelophanpapier verschlossen. Bohnen wurden entweder als Brechbohnen oder die etwas dickeren
Bohnen als Schnippelbohnen eingemacht. Fiir diese Arbeit gab es ein kleines Gerat. Man steckte mit
einer Hand zwei Bohnen in die Offnungen und drehte mit der anderen Hand eine Kurbel. Die Bohnen
wurden so von einem rotierenden Messer gehobelt (,geschnippelt”). Erbsen wurden gepuhlt und oft
zusammen mit Mohren eingekocht. Gurken und Sauerkraut kamen in grofde Tongefafse. Weifdkohl

Obstgut Henseler, Museum_200525 Seite 61



wurde mit einem grofien, feststehenden Hobel geschnitten und mit Salz in einem grofden (50 1) Tontopf
geschichtet, mit einem Leinentuch abgedeckt und mit einem Stein (auf einer Holzplatte) beschwert.
Der Garungsprozess konnte beginnen. In den folgenden Tagen musste der Topf immer wieder
kontrolliert werden. Das Tuch wurde ausgewaschen und danach das Kraut erneut wieder abgedeckt.

12.4 PUTZEN

Im Haus gab es bis auf das Badezimmer nur Holzbdden. Die lackierten Boden wurden feucht
gewischt. Die Treppe und zwei Zimmer (Kinderzimmer unten und Wohnzimmer) hatten ein
Eichenparkett, das mit Stahlwolle von Schmutzspuren gereinigt wurde; das heifd3t, man kniete auf dem
Boden und bearbeitete das Holz mit der Stahlwolle in der Hand (,spdnen“ genannt). Nach dem
Reinigen wurde das Parkett mit Bohnerwachs eingerieben und blank poliert. Der Teppich wurde mit
einer groben Handbiirste abgekehrt, erst spater gab es einen elektrischen Handstaubsauger.

12.5 SCHLACHTEN

Jedes Jahr im Herbst wurden ein oder zwei Schweine geschlachtet. Daflir kamen ein Metzger
und auch ein Trichinenbeschauer (Tierarzt) ins Haus. Das Fleisch wurde sortengerecht zerteilt und
verarbeitet. Fiir die Blut-, Brat- und Leberwurst wurde das Fleisch im handgetriebenen ,Wolf-
Alexander“-Extruder zerkleinert, dann gewiirzt und in die gewaschenen Naturdarme gefiillt. Gekocht
wurden die Wiirste in 2 grofen (100 1), fest montierten Waschkesseln in der Waschkiiche. Aufderdem
wurde Wurst und Fleisch in Dosen haltbar gemacht sowie Schinken in Salz zum Pokeln gelegt. Er
wurde spater im grofden Raucherschrank (200 1) gerduchert. Der Raucherschrank befand sich zuerst
auf dem Speicher des Wohngebdudes. Nachdem es dort einen Brand gegeben hat, wurde der
Raucherschrank in den Keller verlegt. Der Speck wurde grofdenteils in der Pfanne fiir Schmalz
ausgelassen.

12.6 FLICKEN UND STOPFEN

Neben den vielen Socken (in der Regel Wollsocken), die stindig gestopft werden mussten,
fehlten auch immer wieder Knépfe an den Hemden. Sorgsam gingen die Lehrlinge und Gehilfen nicht
mit ihren Sachen um.

Einmal im Jahr kam Frau Eich fiir eine Woche, um auf der Gritzner Nihmaschine Bettwasche
Tischtliicher und vieles mehr zu reparieren. Die Nahmaschine wurde lange Zeit mit dem Fufd
angetrieben, erst in den 1950er Jahren wurde ein mit dem Fuf3pedal gesteuerter Elektromotor
angebaut.

Betttiicher wurden, wenn sie in der Mitte diinn gelegen waren, auseinandergeschnitten und
die Seiten mittig wieder zusammengenaht. Beziige der Decken waren oft oben verschlissen, auch hier
wurden neue Teile eingesetzt. Fiir uns Kinder wurde die Kleidung verldngert oder einfach wieder
passend gemacht. Die neuen Kleider hatten deshalb einen sehr breiten Saum. Es war in dieser Nah-
Woche immer ein fiirchterliches Durcheinander im Haus.

12.7 EINKAUFEN

Obst, Gemiise und Kartoffeln waren immer aus eigener Erzeugung vorhanden, Brot brachte ein
Backer aus Mehlem zweimal in der Woche. Eier kamen aus Westerhausen vom Bauernhof Schmitz, der
Schwester des Vaters oder von den benachbarten Bauernhéfen (Dahl, Werscheid, Diiren), die auch
frische Milch lieferten. Mehl und Zucker lagerte in Metalltonnen auf dem Speicher; diese Lebensmittel
wurden wohl in grofden Mengen auf dem Grofdmarkt eingekauft. Milch wurde taglich beim Bauer Dahl
geholt. Ganze Laibe (Edamer) Kise kamen auch vom Grofdmarkt. Die grof3eren Portionen wurden nach
Ende der Arbeiten auf dem Erzeuger Grofdmarkt in der Markthalle in Bonn eingekauft, die direkt an
den Grofdmarkt grenzte. Was jetzt noch bendtigt wurde, kauften wir gegeniiber im kleinen
,Kolonialwaren“-Geschaft bei Frau Bracht bzw. ihrem Partner, Herrn Schwarz ein. Dort wurde nicht

Obstgut Henseler, Museum_200525 Seite 62



sofort bezahlt; die einzelnen Betrdge wurden in ein Buch geschrieben. einmal in der Woche wurde die
aufgelaufene Summe bar bezahlt.

12.8 ARBEIT AM WOCHENENDE

Die mannlichen Angestellten hatten Samstagnachmittag frei. Die weiblichen Personen hatten
auch dann fiir das leibliche Wohl zu sorgen.

Am Samstag wurde oft Kuchen gebacken: drei bis vier Bleche Obst-Hefe-Kuchen, seltener
Miirbebdden, um diese mit frischem oder eingemachtem Obst zu belegen, an Festtagen auch Torten.
Es gab keine Maschinen, alles musste mit der Hand geknetet oder geriihrt werden. Sonntags gab es ein
besonderes Essen: eine gute Suppe, Gemiise und Braten, auch Nachtisch. Es musste nicht nur das Essen
vorbereitet und zubereitet werden, sondern natiirlich auch abgerdaumt, gespiilt und aufgerdumt
werden.

Ich kann mich nicht daran erinnern, dass auch nur einmal ein mannliches Wesen einen Teller
in die Kiiche gebracht hitte. Von den Mannern wurde ein Rundum-Sorglos-Service durch die Frauen
selbstverstandlich erwartet und von diesen auch geleistet.
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13 BERUFSORGANISATION UND MITGLIEDSCHAFT

Die nachfolgende Zusammenstellung gibt die Mitgliedschaft des Betriebs und der

Eigentlimer in den Berufsverbanden, Versicherungen, Genossenschaften und Vereinen nach dem

Stand in den Jahren 1940 - 1960 wieder. Danach haben sich viele Anderungen, Zusammenschliisse

und neue Organisationen ergeben.

13.1 BERUFSVERBANDE

1

Landwirtschaftskammer Rheinland, Bonn

Ausbildung und Priifung der Facharbeiter und Beratung in beruflichen Angelegenheiten
Obstbauberater der Landwirtschaftskammer Rheinland, Bonn

Beratung vor Ort, vor allem zu: Schadlingsbekdmpfung, Bodenbearbeitung, Diingung
Landwirtschaftliche Buchstelle, Bonn

Buchfiihrung anhand gesammelter Belege und Vorbereitung von Steuererklarungen
Jagdgenossenschaft Niederbachem und Bad Godesberg

Verpachtung der Jagd auf den betriebseigenen Grundstiicken
Flurbereinigungsgemeinschaft Niederbachem

Neuordnung der Grundstiicke in der Gemeinde Niederbachem

Deutsche Landmaschinengesellschaft (DEULA), Berlin

Beratung und Ausbildung zum Maschineneinsatz

Provinzialverband der Erwerbs-Obst- und Gemisebauer der Nordrheinprovinz e. V.,
Bonn

Standesvertretung, Beratung beim Einsatz von Pflanzenschutzmitteln und Saisonkraften
Vereinsblatt: Rheinische Monatsschrift fiir Obst-, Garten- und Gemiusebau
Provinzialverband Rheinischer Obst- und Gemiisebauvereine e.V., Bonn

Dachverband der Obst- und Gemiisebauvereine der Kleingartner

13.2 VERSICHERUNGEN

1

Landwirtschaftliche Berufsgenossenschaft, Diisseldorf

Versicherung von Unfallrisiken in der Landwirtschaft

Gartner Krankenkasse, Hamburg (von 1882, 2000 mit Techniker Krankenkasse verschmolzen)
Ersatzkasse, Krankenversicherung der Betriebs- und Familienangehorigen

Provinzial Feuerversicherung, Diisseldorf

Feuerversicherung fiir Haus- und Betriebsgebaude

Provinzial Feuerversicherung, Diisseldorf

Haftpflichtversicherung fiir Fahrzeuge und Personen

Alterskasse der rheinischen Landwirtschaft, Diisseldorf

Rentenversicherung der selbstiandigen Landwirte

13.3 GENOSSENSCHAFTEN

1

Erzeuger Grofdmarkt Bonn eGmbH

Absatz von selbst erzeugtem Obst und Gemiise

Bezugs- und Absatzgenossenschaft Séven eGmbH

Beschaffung von Diinger und Saatgut

Bezugs- und Absatzgenossenschaft Oberbachem eGmbH mit Raiffeisenkasse
Beschaffung von Diinger, Saatgut und Maschinen (insbes. Unimog), Zahlungsverkehr
Mehlemer Spar und Darlehnskasse eGmbH
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Vergabe von Betriebskrediten und Abwicklung des Zahlungsverkehrs
5 Brennereigenossenschaft Oberwinter
Verwertung von minderwertigem Obst zu Branntwein
6 Lehr- und Versuchsanstalt, Friesdorf
Untersuchung der Kulturtechniken im Gartenbau und Ausbildung von Fachkraften

13.4 KORPERSCHAFTEN UND VEREINE

1 Katholische Kirche Niederbachem
Mannergesangverein Concordia Niederbachem
Karnevalsverein Niederbachem
Kneippverein Bad Godesberg
Heimat- und Verschénerungsverein Niederbachem
Freiwillige Feuerwehr Niederbachem

U1 B W

14 ERFAHRUNGSBERICHT VON ALFONS HENSELER

Alfons Henseler hat sich schon friih zu den grundlegenden Fragen des Obstbaus gedufiert.
Dabei hat er sich aufgrund seiner Beobachtungen und Erfahrungen in fremden Betrieben und bei
Auslandseinsatzen in der Schweiz, Italien und den Vereinigten Staaten von Amerika eine Meinung
gebildet, die er schon im Januar 1969 in einem kritischen Artikel in der Rheinischen Monatsschrift
fiir Gemiise, Obst, Zierpflanzen, dem Organ des Provinzial-Verbands Rheinischer Obst- und
Gemiisebauer e.V., zur allgemeinen Diskussion gestellt hat. Der Artikel mit der Uberschrift ,Ich bitte
um’s Wort!“ ist unten als Kopie abgebildet. Der Text zur besseren Lesbarkeit ist nachstehend
wiedergegeben:

Der Text seines Briefs lautet: (Abschrift)

Vor acht Jahren habe ich meine Ausbildung im Obstbau begonnen. Damals war Obstbau ein sehr gutes
Geschdift und uns Lehrlingen gegeniiber wurde von einer vielversprechenden Zukunft in einem
aussichtsreichen Beruf gesprochen.

Was ist davon geblieben? Haben die viel gebrauchten Schlagworte: ,,Unser Cox schmeckt am besten ‘-
»Schlieflich haben wir den Markt vor der Tiir” - ,Was die anderen kénnen, kénnen wir auch.”, noch
Gliltigkeit?

Wie sieht der deutsche Obstbau in 10 Jahren aus? Was muss ich in meinem Betrieb tun, um der Zukunft
gewachsen zu sein? Lohnt es sich iiberhaupt noch, Obstbauer zu sein?

Zur Beantwortung dies Fragen miissen wir zundchst einmal feststellen, was wir zur Uberwindung der
augenblicklichen Schwierigkeiten tiberhaupt brauchen! Wir suchen eine Betriebsform, die Gewinn
bringt. BetriebsgrdfSe, Sortenspiegel, Mechanisierung und Art des Absatzes sind die dafiir
entscheidenden Faktoren. Welcher Betrieb wird iiberleben? Der Grofsbetrieb, der Familienbetrieb? Oder
wird es in 10 Jahren nur noch Nebenerwerbsbetriebe geben? Niemand kann diese Fragen im Augenblick
sicher beantworten. Also wird uns zuerst nichts anderes tibrigbleiben, als auf eine unbekannte
Ideallésung hinzuarbeiten.

Um zu tiberleben, miissen wir Gewinne erwirtschaften. Um Gewinn zu erzielen, brauchen wir entweder
gute Preise, oder wir miissen die Kosten senken. Die Produktion gréfSerer Mengen ist nur bedingt fiir den
Gewinn entscheidend. Die Goldparmdne 1967, die Zwetschen und Pfirsiche im vergangenen Jahr sind
Beispiele genug ddfiir. In diesen Fillen war der Verlust eigentlich umso gréfSer je mehr aufgrund des
Mengenertrags Arbeit anfiel.

Welche Obstarten und -sorten werden in Zukunft gewinnbringend verkauft werden kénnen? Cox hat
wohl Zukunft, wenn das Problem der Stippigkeit (entweder im Anbau oder durch konsequente
Sortierung) gelost wird. Werden wir aber am Cox so viel verdienen, dass wir die wahrscheinlichen
Kosten an den Befruchtungssorten finanzieren kénnen? Vor zwei Jahren dachte ich noch an eine sichere
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Zukunft fiir Stifskirschen, friihe Pfirsiche und friihe Pflaumen. Das Jahr 1968 hat aber gezeigt, dass auch
bei diesen schnell verderblichen Obstarten die Konkurrenz innerhalb der EWG und aus den
Ostblockstaaten immer gréfser wird, obwohl die Kirschensituation 1968 sicher ein Extremfall war.

Bei meinen Gedanken an die Zukunft muss ich weiter fragen: Welche KulturmafSnahmen kénnen wir
vereinfachen, ganz fallen lassen oder weiter mechanisieren? Wie hoch sind die Einsparungen bei der
Umstellung auf das Pillar-Schnittsystem? Kénnen wir bei der Bodenbearbeitung sparen? Welche
Spritzungen konnen ohne Beeintrdchtigung der Qualitdt fallen gelassen werden? Sollte es nicht moglich
sein, mit gezielten Schnitt- und DiingungsmafSnahmen einen gleichmdfsig kleinen Cox zu erzeugen, der
dann auch weniger stippig ist?

Sind die Anlagen in unserem Gebiet geeignet fiir GrofSkisten und Pfliicksdcke? In der ganzen Welt
werden diese Dinge aus Griinden der Kostersparnis verwendet. Ebenso wichtig, wenn nicht wichtiger als
die Erzeugung guter Qualitditen in einem modernen Betrieb, ist aber eine gewinnbringende
Vermarktung.

Im vergangenen Jahr ist die Marktvereinigung Rheinland tdtig geworden. Aber bisher hat die
Marktvereinigung am 40 Jahre alten Prinzip des Verkaufs tiber die Uhren nichts Wesentliches gedindert.
In wenigen Jahren werden nahezu 100% aller Einzelhandelsgeschdifte entweder Filialunternehmen oder
aber grofsen Einkaufsgenossenschaften angeschlossen sein. Diese Unternehmen brauchen als
Kalkulationsgrundlage und fiir ihre Werbung grofSe Posten einheitlicher Ware, am liebsten vorverpackt
und zu Vorauspreisen tiber ldngere Zeitrdume. Ist der rheinische Obstbau schon in der Lage, grofSe
Posten einheitlicher Ware anzubieten?

Wenn der Grofsbetrieb der Betrieb der Zukunft ist, wird es vielleicht einmal einheitliche grofSe Posten
geben. Uberlebt der Familienbetrieb, brauchen wir eine einzige Verpackungsfabrik fiir das jeweilige
Einzugsgebiet eines wirklichen Erzeuger-GrofSmarkts. In den USA transportiert man frisch gepfliickte
Apfel bis zu 50 km zu den Verpackungsstationen. Kleinere Verpackungsorganisationen, die immerhin
um einiges gréfser waren als die ,Meko", sind als unrentabel stillgelegt worden. Setzt sich der
Nebenerwerbsbetrieb durch, wird meiner Meinung nach fiir den Obstabsatz die Marktvereinigung
tiberfliissig, denn im Kleinbetrieb wird der Privatabsatz dominieren. Die Versteigerungen alten Stils
werden vielleicht ihre Bedeutung fiir kleinere Mengen fiir den lokalen Bedarf behalten kénnen. Was
aber kann getan werden, um die Zukunft sicherer zu gestalten?

Vielleicht kénnte man ein Vertretersystem aufbauen, dhnlich wie es in den USA besteht? Die Vertreter
stellen dort den Kontakt zwischen den Anbauern bzw. Marktorganisationen und den GrofShdndlern bzw.
Filialunternehmen her. Sie halten durch stdndige Besuche, Gestellung von Werbematerial usw. die
Verbindung wach und aufrecht. Auch besuchen sie Einzelhandelsgeschdifte, geben Ratschldge fiir
verkaufsférdernde Ausstellung des Obstes, und orientieren die Verkdufer tiber die Eigenarten
verschiedener Sorten und ihre besondere Verwendungsart.

Erst wenn eine Verkaufs- und Werbemethode gute Preise bringt, ist sie gut. Verkaufen, wenn der zu
verkaufende Artikel knapp ist, ist nicht schwer. Eine gute Verkaufsmethode zeigt sich, wenn man eine
Ware, die im Uberfluss vorhanden ist, zu guten Preisen verkaufen kann.

Sollte man nicht auch endlich die etwa 20 verschiedenen Cox-Arten in Deutschland sterben lassen, und
anstatt fiir Bonner Cox, Meckenheimer Cox, Cox aus der Rheinebene und Cox aus der Kdlner Bucht fiir
den deutschen Cox bzw. fiir den deutschen Apfel allgemein werben?- Der Verbraucher wird sicher sehr
schnell selbst merken, welcher ihm am besten schmeckt.

Alle, die irgend etwas mit Obstbau zu tun haben, verfiigen bestimmt iiber Ideen, Ratschldge und
Verbesserungsvorschldge. Schreiben Sie doch ihre Anregungen oder Fragen an die Monatsschrift, damit
eine Diskussion in Gang kommt, zu der hoffentlich auch Antworten gegeben werden, die fiir die Zukunft
weiter helfen.

In der Hoffnung, dass die Schriftleitung der Monatsschrift auch Platz fiir die Fragen der jungen
Generation hat, bin ich mit freundlichen Griifsen A.H.
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BILD 23: ICH BITTE UM‘S WORT
Alfons Henseler, Rheinische Monatsschrift fiir Gemiise Obst Zierpflanzen, Januar 1969
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15 NACHLAUF

Nach dem Tod von Wilhelm Henseler 1972 und der Beendigung der aktiven Zeit als
Obstbaubetrieb hat Anna Henseler noch bis 1994 im Henseler Hof gewohnt. Dann ist sie in eine direkt
am Rhein gelegene Eigentumswohnung in Bad Breisig-Niederbreisig umgezogen. Das Hofgrundstiick
hat sie 1992 mit allen Gebauden als Henseler-Hof an die Gemeinde Wachtberg verkauft.

Die Gemeinde hat das Wohnhaus restauriert, alle Wirtschaftsgebiaude abgerissen und an deren
Stelle eine Gaststatte und einen Gemeindesaal zu errichtet. Der Innenhofist dabei weitgehend erhalten
geblieben.

In den Jahren 1975-1994 hat Anna Henseler das Haus fiir ihre Kinder und Enkel offengehalten
und sich auf vielfaltige Weise am Gemeindeleben in Niederbachem beteiligt. So hat sie das Haus und
insbesondere auch den Hof fiir verschiedene Veranstaltungen der ortlichen Vereine zur Verfiigung
gestellt. Dazu gehorten u.a. mehrere Konzerte der Flotengruppe Niederbachem. Auch der
Karnevalsverein, der Heimat- und Verschénerungsverein und der Kirchenchor haben sich im Henseler
Hof zu manchen Anlédssen getroffen und wurden stets fiirsorglich bewirtet.

Flir die zahlreichen Arbeiten, die im Haus, Hof und Garten zu erledigen waren, hat sie fremde
Hilfe benotigt. Dazu hat sie u.a. die Zimmer im Anbau an ausldndische Arbeiter vermietet, die in Bonn
und Umgebung beschiftigt waren. Im Gegenzug haben sie ihr bei mancherlei Aufgaben geholfen. Bei
schwarzen Gasten hat sie allerdings auch Anfeindungen der einheimischen Dorfbewohner erfahren,
die solche Personen nicht in ihrem Dorf haben wollten.

BILD 24: FLOTENKONZERT IM HENSELER HOF
ca. 1990
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Die Gemeinde Wachtberg hat den Henseler Hof 1992 gekauft und ihn zu einem Treffpunkt der
Dorfgemeinschaft umgebaut. Die Wirtschaftsgebaude wurden durch eine Gaststitte und einen
Gemeindesaal ersetzt. Beim Wohnhaus wurde das Fachwerk saniert und die Innenausstattung den
neuen Bediirfnissen angepasst. Der Innenhof blieb im Wesentlichen erhalten und dient als
Aufienanlage der Gaststatte.
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BILD 25: INNENHOF HENSELER HOF
ca. 2018
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A  ANHANG

A.1 ABBILDUNGEN DER QUELLEN

ABB. 1.1: ABGANGSZEUGNIS LANDWIRTSCHAFTLICHE SCHULE
Hennef, 25.2.1922
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Abb. 1.2: Abgangszeugnis Landwirtschaftliche Schule (Riickseite)
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ABB. 2: BESITZURKUNDE BRONZENE MEDAILLE
Bonn, 29.10.1925
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ABB. 3: BESTATIGUNG OBSTBAUKURS
Hennef, 16.11.1929
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ABB. 4: BESCHEINIGUNG BAUMWARTERKURS
Bad Kreuznach, 5.5.1932
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ABB. 5: ZEUGNIS SCHLEPPERFUHRER,
DEULAKRAFT, Zeesen, 18.5.1933

Abschrift:

Herrn Wilhelm Henseler aus Westerhausen geboren am 25. Januar 1902 zu Westerhausen wird hiermit
bestdtigt, dafs er an einem im Auftrage der Deutschen Landwirtschafts-Gesellschaft abgehaltenen

vierwéchigen Ausbildungslehrgang fiir Schlepperfiihrer teilgenommen hat und in der heutigen Priifung mit
gut beurteilt wurde.

LSeine Leistungen in den einzelnen Unterrichtsfdchern waren folgende:
Technisch-theoretisch: gut Technisch-praktisch: gut
Allgemeine Schlepperkunde: gut Feldpraxis: gut

Seine Flihrung war sehr gut, sein Unterrichtsbesuch regelmdfig, sein Interesse sehr grofs.
Zeesen, den 18. Mai 1933
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ABB. 6: BESCHEINIGUNG SPRENGMEISTER

Abschrift:
Sprengmeister-Ausbildungs-Kursus der DEULAKRAFT Zeesen, 19.5.1933 unter Leitung von Fr. (Friedrich)
Weichelt, Halle/Saale von der Sprengstoff-Verkaufs-Gesellschaft
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Landwirtjehajtsfammer Bonn, denlle Hommung (Februar) 1934,
fiir Bie Subdenidher Allee 60
Rpeinproving i

(&5 witd gebrien, in allen Hnimorirn obige
Tagebadynummer angugebm. )
Bawhto” totlanery T DE
Lanpelbanerujlaje vty inlaud An
Herrn Wilhelm Hens el erx,
Obstziichter,

Hieder-B a ¢ h e m bel lMehlem.
Hauptstrasse T1l.

Auf Ihren aintrag muf .nexkennung Ihxes Betrisbes als
M@nummwnt. dass der
Hoxr Landeshauptabitedlungaleiter II auf Vorschlag des Lane
desfihrers fir Gurtenbau Ihren intrag genshnigt und die an-
exkennung Ihres Lotriebes als Lehrbetriedb ausgesprochen hat.
Die fur die anerksnnten Obasthau-und Gemiiseban-lehrbetriebe
gl tigen Grundsitae sind Ilmen berelts sugegangen, wir ver-
stimsungen. Insebsondere erwiihnan wir die Vorschrift, dass
dle ~ehxlinge die lagebticher fiir Obstbau-und Genmtisebau~iehr-
linge fihren ntissen, dass die Lehrherxven diese Tagebuchfilh-
rung su Uberwachan haben und dies durch wenigstens vier-
wiichentliche Uichtvemserke in den Tagebiichern kenntlich su
machen ist. Fermer empfellen wir Ihnen den bezug der von une
su Forderung des riwinigchen Obst-uhd Gemt!'sebaues herausge-
gebenon Pachied tsohrift “iheinische lMonftssohrift fir Cbet,-
Garten-und Gemtsedau” und bitten, diese anch den Lehrlingen |
suginglioh su machen. ¥ir exwarten gerade von den anerkannter
Lehrbetriecben, dase sle in jeder liinsicht vorbildlich sind.

Hedl Hitlex!
L, lex Landeshauptabteil ungsleiter II J
. Lete
mm.
i
E e T S R———— -’ ﬁ#‘ﬂM

ABB. 7.1: ANERKENNUNG LEHRBETRIEB
Bonn, 12.2.1934

Obstgut Henseler, Museum_200525 Seite 77



Landesbauernfhaft

Reichsnabrftand

e

Rbeinland Skl Endeniéer e 60

Berwaltungsanmt BLlut und Boden

e 2,

116 9/A%M

Feenfpredert 5. Br. 0671
Poftfedfonts: Efln Br, 4370

A “Demkimment

= Tnis [lir Tanbwictidalt K-, S Wil

‘Bhwin, Siropetrale b Trovinglalbak, Sweighes Rok
Srrac) h theak v & ow, b f, Reblam

el Hldasiwart Mafs anpiben.

fimrbal sk
‘Hbriilde Toabngracflreihatiskallr Taen

Hn

Servrn Bithelm £ e m | ¢ [ 2 ¢

fiieberbadem bei Welhlem

Giie Bereits mitogeteilt, kann die Unethkennung TIhres
Betriebes ald Dehrbetrie® auf Brunb einer Verfiigung bes Ber-
maltungdamted bDed Reiddbauernflbrers aufredt echalten bBleiben,
Jemnod empfehle 1§ Thnen bie Hbfequng beér Bartenmeifterprifung.
im Thnen eine folde su ermdaligen, felle 15 Jhnen onbeim,
an elnet ausnahmémeife cingerifiteten glittnerifden Bechpriifung
teilgunebmen, die am Samftan, ben A.IV. 1936, vormittags @

Uhtr im Hettied ber Rbeindif{den DBehranflalt fiir Gemifebaun in
Stracelen fiattfinbet, Benn hier aud bovkiegend Gemifefaulebhr-
Cinge gepritft merben, To Deflehen keine Bebenken und aud dburd-
aud bie MPnligheit, Sie im DDftbau zu prifen, Om gleifen
#riifungatage mwervben eine ganje Retbhe dlterer Zeute, bie in
gleiger Nage Wie Sde Tind, aebeilft. Jie Tonk von ben Debhr-
Tingen pefovrberten Unterlogen fiir bie Prifung und mbgligi

bie gefihrten Tageblger Tind mitjubringen ober aber alabalb
nafiedglidh biether eingureiden,

et DHitfer | 3

Om Huftrage:

ABB. 7.2: BESTATIGUNG LEHRBETRIEB

Bonn, 31.3.1936
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1. Brerfuchsanfialtf. garungslofe
Srﬁmmmmmm Obet-Eelenbad

m—nnmm.mm T ot Ml
mﬂn Tendridped - Wb Fram < - Befibngung af nad x @

Gaiumg | Birvfioe Jol Vaumann

Beschedldnigung

Herryn ¥W. Henaseler, Obatgut, Nieder-Bachenm
i

hat an unserem Fortbildungs~-Lehrgang fiir Silssmoster vom
11.-23. lirz teilgenomman und alle Vortridge und Vorfilhrungen
nach dem hier angehefteten Programm besucht.

Dieses Programm umfasst alles, was fiir die erfolgreiche Austi-
btung der Eiissmostbereitung zu wissen notwendig ist. Im zweiten
Teil des Lehrganges wurden alle wichtigeren Handgriffe und Ar—
teiten wiederholt praktisch vorgefithrt und durch Fragen an die
praktisch arbeitenden Teilnehmer gepriift, ob der Sinn und Zweck
der einzelnen Hantierungen verstanden werden.

Bel diesem 2.Teil hat der vorgenannte Teilnehmer des Lehrganges
sich auch an den praktischen Arbeiten beteiligt. Nach diesen
Arbeiten und giindlicher Priifung sind M {# v~z Kenntnisse

fur die praktische Ausiibung der Sissmosterel <feenis oo, Bbvids
vorhanden.

Ober = Erlenbach, den 23.lHrsz 1935.

Bir bthm ikl wfesiiden Wnizages gur Usfebmtsdany Feppriion Predporee beguligm

Eeqes 7’- Yefitanne
MI/L"“——
Direktor.

ABB. 8: BESCHEINIGUNG SURMOSTER
Obererlenbach, 23.3.1935
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ABB. 9: ZEUGNIS BAUMWARTER
Ahrweiler, 17.2.1934
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ABB. 10: ZEUGNIS OBSTBAUMWART
Ahrweiler, 30.4.1936
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Landesbauernidyaft

Priffungszeugnis

fur die gactnerifdje Werkprifung

Der Girtnerlebrling 2 M
geboren am A A 3u MW

der feine Lebrzeit vom

durchgemacht bat, bat fich am # W ZH

in  Stthe der gdrtnerifchen Werlpriifung
vor der Landesbauernfchaft A2z , unter3ogen
und das
"
Gejamtergebnis: ;7/“// ersielt.

L

Die Priifung erjtredte fidy auf die umftehend beseidhneten Sweige des Gartenbaues.
Auf Grund diefer Prifung wicd ihm biermit die Beredhtigung erteilt, fidy als

Giartner-Behilfe

3u bezeidynen.

P P M D

ABB. 11.1: ZEUGNIS GARTNERGEHILFE
Bonn, 15.5.1936
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Abb. 11.2: Zeugnis Gartnergehilfe (Riickseite)
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Landesbauernfdyaft

Rbeinland (Bad Godesberg)
Dauptabeflung 1 Bersirenguiig: S Soetery 8
Giartnerlehranfialt und Bollidedlonin: Roln Re. 4370
Girtnerifhe Derfudysanfialt

Eull-ﬂ-lﬁll-n-lm--nﬁml
Besgchelnigungl

Herr Wilhelm He n s e l e r aus Niederbachem,
hat an der Girtnerlehranstalt in der Zeit vom l.-11.
s Dezember 1937 den Vorbereitungskursus auf die Gartenmeister-
priifung mit Erfolg besucht.

Der Direktor:
a Y
¥ 4

ABB. 12.1: VORBEREITUNGSKURS GARTNERMEISTERPRUFUNG

Friesdorf, 11.12.1937
Dieser Vorbereitungskursus war Voraussetzung fiir die Zulassung zur Meisterpriifung
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ABB. 12.2: ZULASSUNG GARTNERMEISTERPRUFUNG
Bonn, 30.11.1938
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Lanbdesbauernjdjaft R heinland S ol st L

aeugnis

iiber bie

Gadrtnermeifterpriifung

Der Gdrtnergehilfe Wilhelm H e ns e 1l er
geboren am 25,1,1902 gt Westerhausen
bat jih am9.3.1939  vor ber obengenannien Qanbesbauernfchaft der

®irtnermeifterpriifung
Obstbau

unterogen unb das
Gefamtergebnig; °°friecrocnd erzielt.

Die Priifung erfolgte nad) ber Grunbdregel bes Reicdhsnibritandes fiir die praktijde Wusbilbung im
Gartenbau vom 1. Oktober 1937,

Auf Grund bdiefer Priifung ift er berechtipt, fich als
Gdrtnermeifter

su begeichnen, fofern er bas 24. Rebensjabr vollendet hat und ihm bder Meijterbrief ausgehindigt worben
ift.

Friesdorf 9.Mérz 1939.

D ﬂStﬁfuugétui dup:

Y _‘.D%u;:mfﬂ?er: Al
/ £ - .

fn: Schr gut; gut; befriebigend; genilgend.

ABB. 13: ZEUGNIS GARTNERMEISTER
Friesdorf; 9.3.1939
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ABB. 14.1: ANORDNUNG KARTOFFELKAFERSUCHE
4.5.1946
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ABB. 14.2: VERHALTENSMASSREGELN
Kartoffelkdfersuche, 24.5.1946
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Der jehiidliche Kartoffelkdfer und der niigliche Marienkifer
Nidht vermwedchfeln?

i
} I L%
Tatumut
e

Wl oy g
[T

D= grern

Marsenhifer

g

Sartoffelhifer

1ady Sesmiead)

o

Lararhds @ia

sartoffelkiferlarne

[Madh Permend|

Samarrhe AN
Stariemkiferloroe

(Madh Seomeasy

HWarerd

Suige Martoffelkiferiorne

Wt B Pmi aw Pricdl i’ Bp Plithoe

Batligs iu Flegbimit Ny 120, - Der Mariefeikafer= gus bre Buringiihirs
Miiemnll For Pinds wnd Sorfiminiien o Buriin Podies

ABB. 14.3: DARSTELLUNGEN DER KAFER
Kartoffelkdfer und Marienkdfer 24.5.1946
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Im Mai vergangenen Jlahres
ist Alfons Henseler,
derbachem b. Bad Godesberg,

Washington State University in
Pullmann/Wash.  ins
land.

viel in Amerika gesehen, er-
lebt und gearbeitet. Hieriiber
wird er - ebenso wie Mike
Scoft iiber seine Eindriicke im
Rheinland - auf der Vortrags-
und Diskussionstagung am 25.
und 26. Januar 1966 in Willich
$ und Bad Godesberg berichten.
Alfons Henseler hat am 7. 12. 1965 anldBlich einer grofien ' Obstbautagung
" im Apfelstant Washington einen stark beachteten Lichtbildervortrag Uber den
rheinischen Obsthau gehalten. Fachberater W. Linck, friher Julich, war zu-
fiillig in Amerika und nahm an dieser Tugun% teil. Er schrieb uns, dafl Alfons
Henseler das Rheinland und die Bundesrepublik dort ausgezeichnet vertreten
hat. : x
Hier ein Auszug aus einem Brief von A. Henseler vom 22. 10. 1965:

... und in Wenaichee habe ich dann mit Dr. Lindner in der
Experimeni-Station gearbeitet. i

. Wir machten Zuckergehaltsuntersuchungen bei etwa 30 ver-

schiedenen Spur-Typ-Sorten von Roter Delicious. Spur-Typs

sind durch Zufall gefundene, weiler vermehrte und selektio-

nierle Biume mit auBergewdéhnlich vielen und gleichmdBig star-

" ken Fruchtknospen. In der Experiment-Station wird zur Zeit

an einer Erntemaschine zum Piliickén von Heckenpllanzungen

gearbeitet. Das dreirddige Fahrzeug fahrt durch die' Reihen und

s.auif jeder Seite piliicken zwei Mdnner von hydraulisch beweg- -

lichen Plattformen die Apfel auf ein Band, iiber welches die
Friichte in eine 1000-Pfund-GroBkiste rollen.
- -Es werden hier hauptsdchlich drei spite Apfelsorten angebaut:
' Golden Delicious, Roter Delicious und Winesape. Es waren
gréftenteils dltere Anlagen und wir bendtigten 3 und 5 m hohe

" Standleitern. Wir piliickten auch nach- Farbe (659% Farbe und

besser) und piliickten dreimal durch die Anlagen. Dabei bentitz-

ten wir 35 Pid.-Piliicksdcke, die man — mit Biindern tber die .

Schultern befestigt — vor dem Bauch hingen hat und die sich
nach unten hin ofinen lassen. Gewdhnlich werden alle Apfel
hier in 1000-Pfund-GroBkisten gepfliickt. :

Alle Pfliicker werden im Akkord bezahlt. Je GroBkiste bekom-
men sie_ etwa 20— DM und fiir die normale 35-Pfund-Kiste el-

Ein @ﬁe{ aus dem Aptelstaat Wasﬂiﬁgtbiv oy

Nie- -

als  Austauschpraktikant . na
Amerika gegangen. Fiir ihn
kam Mike Scott von der-

Rhein-,

Inzwischén hat A. Henseler

]

3

wa 1,— DM. Ein guter Pfliicker kann am Tag in 9 Stunden bis
fiinf GroBkisten oder 120 normale Kisten pfliicken. :

Der Transport der Friichle erfolgt wie bei uns mit Paletien
und Lifttrucks. Man hat hier festgestellt, daB sich die Apfel, die

I

Ly

4

zwischen dem 150. und 155. Tag nach der Vollbliite gepfliickt.

werden, am besten, lagern lassen. Deshalb werden diese Apfel, - R
entweder gepackt oder ungepackl, .ins CO:-Lager 'einggfagfért'

und erst im nédchsten Mai oder Juni verkauft.
Fiir die Produktion, Ernte, Sortienung, Ver-

packung und Lagerung von 100 Pid. Golden.
amerikanischen

Delicious wentstehen dem
Farmer fiir die einzelnen Arbeiten etwa fol-
gende Kosten (vorausgesetzt ist eine gule Durchschnitts-
ernte einer Niederstammobstanlage im Vollertrag): Hor

e

Sortierung, Verpadﬁmg, s %‘

Lagerung
g Karton - 3,90 DM
Produktion und Ernte Papplagen 2— DM
Winterschnitt 0,50 DM Papies 140 DM
Bodenbearbeilung = 0,20 DM Material '%,30 DM
Beregnung 1— DM - i R
Diingung 0,20 DM Packlohn 1,40 DM
Schddlings- : Sorlierlohn 1~ DM:
bekdmpfung 1— DM Maschinen 1,— DM
Ausdiinnen 1,50 DM Hilfsarbeiten 0,60 DM
Binden 0,50 DM FRi e
Phliicklohn 3~ DM Packkosten 4— .DM_
Tl DY e 0,50 DM
Anbaukosten 890 DM Kiihlhaus 3,50 DM
Verszung 2,50, DM Lagerkosten 4,— DM
Zusammen 11,40 DM

Zusammen

Die relativ niedrigen Koslen im Winterschnitt ergeben sich

aus der Verwendung von Spur-Typs, niedrigen Diingegaben -

und etwa zweimal soviel Sonnenscheinstunden wie in Deulsch-
land, was weniger starkes Auslichten erlaubt. - T

Als BodenbearbeitungsmaBnahme wird jdhrlich drei- bis vier-

15,30 DM

mal gemulcht. Die Kosten fiir die Beregnung verteilen sich mit e

0,40 DM auf Rohre_und Pumpen und 0,60 DM auf Arbeijfohn.

1 \ : P
[ CEie 4

I g Ay ach

Die Kosten fiir das Ausdiinnen werden in den néchsten Jahren
durch verbesserie chemische Mittel gesenkt werden kﬁnl}én. )
. Binden und Spreizen waren bis vor wenigen Jahren unbe-
kann!; mit Verwendung von Niederstammanlagen aber muf
der ‘amerikanische Obsthauer — trotz Spur-Typs — diese Kullur-
maBnahmen durchiiihren. ks C A
Bei der Verwendung “von Grobkisten sind die Piliickkosien
elwas niedriger, ebenso ermdBigen sich die Transportkosien
aui etwa 0,50 DM. 4

Von einer Golden Delicious Anlage im Vollerirag werden

elwa 1000 Zir. gepackte A- und B-Ware pro ha erwartet. Der -

A-Anteil kann infolge von Friihjahrsirdsten stark variieren.
60% A werden trotz scharfer Sortierungshestimmungen' jedoch

. im Durchschnitt erreichi.

Alle Kartons lragen aufgedruckt den Namen der Farm und
die Aufschrift: ,Die besten Apfel der Well”. Die Anzahl der
Apfel in einem Karton wird nach der jeweiligen SortiergréBe
der Apfel bestimmt, Fiir jede SortiergréBe gibt es verschiedene
vorgelochte oder nestpackdhnliche Pappeinlagen. Die Puackerin-
nen werden je gepackten Karton bezahll. An einer Sortierma-
schine werden gewdhnlich ebensoviele Sortiererinnen wie Ver-
packerinnen bendtigt. Die Kiihlhauskosten sind fiir etwa 7 Mo-
nate berechnet. Die normale Kiihltemperatur betrdgt —1°C.
Zu diesen Koslen addieren sich beim Verkauf noch Reklame-,
Inspektions- und Frachtkosten. Mit den Reklamekosien werden

_die Auslagen der sog. Apfel-Commission bestritten, die in jeder
' groBen Stadt in Amerika einen Kontaktmann zum Kdufer hat.

iR

'k (R ! E

g it

¥

Jede Sendung, die verkauft wird, muB vor de:ﬁ -T;r&néport‘?qnv

einem staatlichen Kontrolleur abgenommen werden.

Die Frachtkosten (fiir 100 Pfund) von Wenalchee nach Los

Angeles (1500 km) betragen 5— DM, nach Chicago (3500 km) .
10— DM und nach New York (4800 km) 12— DM. Der Tran-.
. sport erfolgt zur Hilfte mit der Eisenbahn und zur Hilfte mit

groBen Kiihllastwagen.

Eine endgtiltige Kosten-Rechnung sieht etwa so aus:

Anbau-Selbstkosten 11,40 DM
Verpackungs-Selbstkosten 15,30 DM
Selbstiosten ; 26,70 DM
Reklame 0,60 DM
Inspektion 0,10 DM
Frachtkosten 10,— DM
Rohpreis 37,40 DM

Zur Zeit kosten Golden Delicious (A-Ware) 53— DM bis
55~ DM; B-Ware 42— DM bis 45— DM.

Innerhalb der verschiedenen GroBen gibt es nur ganz geringe
Prej,_sunh_e:sduede.‘ Dieses Jahr sind die Preise sehr gut, weil
Yakima infolge Frostes nur 50% einer Vollernte hai.

_ Ich bleibe noch eine Woche hier in Yakima, dann fahré ich
nach Pullmann, um Mike's Universitil - kennenzulernen . . .

Ihr Alfons Hens eler

ABB. 15: BRIEF AUS DEM APFELSTAAT
Brief aus dem Apfelstaat Washington, Alfons Henseler, 22.10. 1965
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ABB. 16: FLURPLAN MEHLEM
Liegenschaftskataster NRW, 1:2000, Flurstiick1733, Flur 7, Gemarkung Mehlem, 26.05.2017
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Washington State Horticultural Association 165

DIFFERENCES IN FRUIT GROWING IN WASHINGTON
RHINELAND

AND THE

ALFONS HENSELER
5321 Niederbachem, Germany

with Harold from Lower Naches
and Dieter from im
My home i3 in MNiederbach seven

mcﬂm;lhlxﬂ-u Eﬁwg:.
3 OWNnS an or-

chard there and we almost all
ki of fruit After h school I re-
€ 1 an education in ture. In
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ABB. 17.1: DIFFERENCES IN FRUIT GROWING

Obstgut Henseler, Museum_200525

root. But you have advantages in the
climate, such as twice as many sunshine
hours and summer temperatures.
We have 30 of rainfall and only
1200 sunshine hours in an average sca-

son. Germany has a humidity and
Iﬁ“l‘.hthnutlhuhmmlm
Of your wvarieties only Golden

we

us is in Germany. The

main le is Cox Orange lollowed by

James Grieve, an early variety, ﬁ
Boskoop, a sour winter apple. Besi

;ﬂﬂﬂ. we grow sour cherries on Ma-

eb, some pears on Quinee A, and a
peach wvariety similar to Red Haven.

put bet
nitrogen out, also phosphorus and
~a 12-12-20 mixture.

ing starts with a thion-
T oDt o i gt tered 1
sects and eggs. We - .l:;!ul 1:
times, mostly against €W a sca
with knmthl':mn and TMTD.

We do a summer pruning and cul out
all the suckers to get more light in the
for better color. In Goldens we
have very results with spray thin-
ning. Cox nge needs thinning only
in extraordinary Propping in our
close ting ﬁ 1W0'x12°: EM 1V,
12’x15") is impossible. We secure the
three second leaders to the central lead-
er with a wire and this stays in the
iree for several years. The picking is
mostly done by local women. They pull
a sled with a two-foot platform in the
middle, and two 25-pound boxes a foot
higher on each side. They pick right in

boxes and sort out the riper apples
during picking for earlier packing.

In our ing system we want a tree
with m m lender. A well-pruned
tree should have one-third l-year-old
wood, one-third 2-vear-old wood, and
one-third first and second leaders. We

our trees so low that we can pick
everything from this two-foot platform.
In EM IV we sometimes have to use an

eight-foot ladder.

All orchard work is paid by the hour
except picking of sour cherrvies. which
is $2.50 Jnr 100 pounds, The women get
about 70 cents an hour for apple pick-
ing. A pruner makes about 51. an
hour. We need, for each ten acres, one

2
3

-]
B
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iEH Frocesd ings of Sivty-First Annusl Mesting

sleady man and he can do everylhing
excopl harvest. The ion of one
box of apples costs o 200,

Com ing our growing with wours,
yvour climate allows you bigger trees
gnd  wou aleo a higher ionnage
per acre. You are able to grow a good-
gquality apple with less intensive cane.
Your equlpment & and more
modern  and  vour pi hased on
bing, B guicker and more simple. Mot
af the differeneces in the business
in Washington and the R
in the pecking and market
slare our T:pp!uélu ail ﬂ;u & lrrjlﬁ
we can  keep X Dﬂnﬂ: v
March. A ll.[l'l%h wtill im the mx-
perimental stage, We pack the apples
i two liers withoul wrapgp k
same wooden picking boxes w
long o the *Clock Adction™ snd we
pay 1 sent for using o box once,

ety ey oty
gatien o CEIS A o
3 m'lul'.l-. For 20

prvwers. 1t works aa fo
cents por box shi cnsl, o shi
brings our fruit to the auction.

writes all our okt in a book and gives
this book to the suclioneer. Then
brings samples of our Jots on a hand-
ear into & hall. On one side of this hall
nre lil.till':ilh';:t 100 denler=s and on the

g

ia  thio
calling out & hi 0
with it uniil a pushes his button.

your . Till now we have some
advantages in marketing. In & 150-mdle
cirche there are living ﬁﬂula
iton customers. The dealer 1
shipping from the auction and the short

dion’t require the extra protec-
tive parking that vou have to do when
:lpn-u““ :lrur.ut'hndtu far ag Mew York
n nbmost every

T . T and

]
:
:

rtore & box of
eEils Thai makes

Abb. 17.2: Differences in Fruit Growing, S. 2

Obstgut Henseler, Museum_200525

kimia, packing
ghewds, but [ thought they lecked more
like apple planis.
In Eu we now have the Commaon
Hutﬂ.“- mlmﬁ :huwi.th
Wi el 4
Erﬂ:. France, IH the Netherlands,
Thiese countrics hnve
nf acres of Dew
Goldens, and all of them
T-lli_-l!hl-ti'ﬂ-h amd
o it oven more in the
1 want te “thank you much™
mnllujufnzﬁ.l-n! :EEdudn;
thrse six months, Auvil’s haome
ﬂlglvﬂmu'h:lnhm‘l'lth
&Huﬁ-':umhﬂmm;ui Ipir.'i'.ud'ﬂ.

5 Pea

in Bundale with Darrell Hanan
Francks Crane’s in Brewster I
about pears, Dr., Bob Lindmer showed
me r reaearch In MNmsches
Rowe's | learned about your
warchouses and C.A. storage. | worked
on 0 trecter sl Jim % i Wapato.
Ray Hedman, Jr., in Wapato, teoght me
ll:-um;]'mr;ru'in;.

¥

il

will

{

L

=4

Hﬂﬁhﬂl‘ghuulm
8 family they made me
feel at home. Often 1 heard lilke:
If you are . Jjust look in the re-
frigeralor; or, il you want to go to lown
take sur car. I alss had new experci-
Enees :m;h ne muk‘rlwﬂh

ofgs, and syrup on top. And
learned to eat corn. (In Germany, we

I hope 1T waa able to YOu Snime
mew bdess. T would be gind welonme
another American excha student
next year in Germany. I leave the
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